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MODELLE

STANDARD

Version: 230 V

BOOSTED

Version: 400 V

Konformitat

Die Konformitat der Geréate bezieht sich auf das gesamte Gerat bei der Lieferung.

Im Fall einer Erweiterung, von Anderungen oder von Anschliissen anderer Funktionen ist der Betreiber fir die
Konformitat des gednderten Gerats verantwortlich.

Die lokalen und nationalen Vorschriften und Vorgaben zur Installation und zum Betrieb von kommerziellen
Gargeréten sind einzuhalten.




INHALTSVERZEICHNIS

Seite
e ALLGEMEINE WARNUNGEN 4
e WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE 8
e GARHINWEISE 10
e TIPPS FUR DIE ANWENDUNG 11
e EIGENSCHAFTEN 12
e GRUNDKENNTNISSE 13
e STARTEN VON ORACLE 13
e HAUPTSYMBOLE 14
e AUSWAHL DES GARMODUS 15
e HSO MODUS - FCS-AUTOMATISCHES GAREN 16
e HSO MODUS - EINSTELLEN EINES MANUELLEN HSO-GAREN 17
¢ COMBI-MODUS - MCS-AUTOMATISCHES GAREN 19
e COMBI-MODUS - EINSTELLEN EINES MANUELLEN COMBI-GARENS 20
e PROGRAMMIERUNG 22
e MY NABOOK 24
e KONFIGURATION ZUGRIFF AUF DIE CLOUD 26
e VERWENDUNG DER CLOUD 32
e REINIGUNG UND PFLEGE 36
e BEVOR SIE DEN KUNDENDIENST ANRUFEN 39
e ABFALLENTSORGUNG UND SCHUTZ DER UMWELT 39
e EINSTELLUNGEN 40
Der Hersteller haftet nicht fir eventuelle Ungenauigkeiten dieser Jegliche Vervielfaltigung oder Fotokopie, auch auszugsweise, von
Bedienungsanleitung aufgrund von Druck- oder Ubertragungsfehlern. Textstellen oder Abbildungen dieser Bedienungsanleitung ist ohne vorherige
I?r behalt sich das Recht vor, die als notwendig oder nitzlich erachteten Genehmigung des Herstellers untersagt.
brocukten curchatthren, o METAS SN | mebenechte

Die Ubermittlung spezifischer Produktinformationen an Dritte ist nicht gestattet.
Alle Rechte inklusive Ubersetzung und Reproduktion sind vorbehalten.

- UBERSETZUNG VON ORIGINALVERSION DER ANLEITUNG -




ALLGEMEINE WARNUNGEN

Die Arbeiten am Gerat, die im Laufe der Zeit notwendig
sein werden, sowie die auBerordentliche Wartung des
Ofens diirfen nur von Personal durchgefuhrt werden,
die vom Hersteller oder vom autorisierten technischen
Kundendienst dazu berechtigt wurden.

 Lesen Sie die Warnungen, die diese Bedienungsanleitung
beinhaltet, aufmerksam durch, da sie wichtige Angaben zur
Sicherheit wahrend der Nutzung und Wartung des Gerats
enthalten.

 Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig auf!

* Dieses Gerat darf nur fur den Zweck eingesetzt werden, zu
dem es ausdrucklich konstruiert wurde: das Zubereiten von
Speisen. Jede andere Verwendung gilt als unangemessen
und gefahrlich.

* Nur ausreichend geschultes Servicepersonal darf mit diesem
Gerat arbeiten.

» Dieses Gerat darf von Kindern ab einem Mindestalter von 8
Jahren und von Personen mit beeintrachtigten korperlichen,
geistigen Fahigkeiten bzw. eingeschrankter Wahrnehmung
odervon Personen mitunzureichender Erfahrungoder Kenntnis
nur unter der Bedingung ihrer Aufsicht oder vorhergehenden
Anleitung zum Gebrauch des Gerats durch eine fur ihre
Sicherheit verantwortliche Person verwendet werden.

« Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerat spielen.

« Kinder sollten nicht unbeaufsichtigt Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten am Gerat durchfuhren.

« Wahrend das Geratin Betrieb ist, sollte es nicht unbeaufsichtigt
bleiben.

« Der aquivalente Schalldruckpegel (A-weighted) liegt unter
70dB(A).



ALLGEMEINE WARNUNGEN

« Wahrend des Betriebs sind die Oberflachen des Backofens
heild. Vorsicht!

« Vorsicht! Beim Gebrauch wird die Oberflache des
Backofens sehr heild, achten Sie auf die Aufkleber mit dem
internationalen Symbol IEC60417 — 5041 und seien Sie
vorsichtig!

e ACHTUNG! Beim Offnen der Tur konnte heilRer Dampf
austreten.
Wenn die Ausristung gebraucht wird, mussen die
personlichen Schutzausrustungen gegen Warme verwendet
werden.

« Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
vom technischen Kundendienst oder jedenfalls von einer
Person mit ahnlicher Qualifikation ausgetauscht werden, um
Risiken vorzubeugen.

« *Bei Storungen oder Auffalligkeiten wahrend das Gerat in
Betrieb ist, das Gerat unverzuglich ausschalten!

e ACHTUNG: Das Gerat wahrend Reinigungs- und
Wartungsarbeiten sowie beim Tausch einzelner
Komponenten vom Stromversorgungsnetz trennen.

e ACHTUNG! In Geratenahe konnte der Boden rutschig sein!

e Greifen nicht auf die Maschine unter Verwendung von
Systemen ein, die nicht fir den Zugang zum oberen Telil
geeignet sind (zum Beispiel die Verwendung von Leit ern
oder das Klettern auf die Maschine)



ALLGEMEINE WARNUNGEN

Behandlung mit chemischen Stoffen:

Treffen Sie die geeigneten Sicherheitsmalinahmen. Nehmen
Sie immer Bezug auf die Sicherheitsdatenblatter und die
Etiketten des verwendeten Produkts.

Verwenden Siedieinden Sicherheitsdatenblatternempfohlenen
Sicherheitsvorrichtungen.

Der Bediener muss fur den Eingriff auf dem Gerat die
personlichen Schutzausriustungen tragen

Falls technische Unterstutzung erforderlich ist, missen
alle auf dem Typenschild enthaltenen Informationen
und detaillierte Informationen zur Fehlfunktion
bereitgestellt werden, damit der Kundendienst den
Fehler erkennen kann.

Die Versorgungsleitung des Ofens muss einen allpoligen
Hauptschalter mit einem Offnungsabstand zwischen den
Kontakten von mindestens 3 mm pro Pol besitzen.

Der Ofen muss in ein Aquipotenzialsystem einbezogen werden.
Diese Verbindung wird durch den Anschluss eines Leiters mit
Nennquerschnitt bis zu 10 mm? an die entsprechende Klemme
auf der Ruckseite des Ofens, die mit dem internationalen
Symbol IEC60417 — 5021 (5’ gekennzeichnet ist, durchgefuhrt.
Der Anschluss erfolgt zwischen allen im Raum anliegenden
Geraten und dem Dispersionssystem des Gebaudes.

Dieses Handbuch sowie das Benutzerhandbuch konnen uber
die QR-Codes auf dem Typenschild in mehreren Sprachen
heruntergeladen werden.



ALLGEMEINE WARNUNGEN

Elektrische Sicherheit und Hinweise zum zusatzlichen
elektrischen Schutz

In GroRkuchen und Lebensmittelbereichen konnen sich
Elektrogerate in der Nahe von Flussigkeiten befinden,
in feuchten Umgebungen betrieben werden oder bei
der Installation und Wartung in ihrer Bewegungsfreiheit
eingeschrankt sein.

Die Installation und die regelmallige Kontrolle der
Gerate durfen nur von einer qualifizierten, erfahrenen
und kompetenten Elektrofachkraft durchgefuhrt werden;
daruber hinaus mussen die Gerate je nach Belastung
an eine angemessene Stromversorgung angeschlossen
werden, wie auf dem Etikett mit den Geratedaten
angegeben.

Die Installation und die elektrischen Anschlusse mussen
den erforderlichen Anforderungen entsprechen, gemaf
den ortlichen Vorschriften zur elektrischen Verdrahtung
und den Richtlinien zur elektrischen Sicherheit.

Folgendes wird empfohlen:

Sorgen Sie fur zusatzlichen elektrischen Schutz durch
einen Fehlerstromschutzschalter (RCD).

Stellen Sie sicher, dass feste Verdrahtungsgerate einen
lokalen Trennschalter enthalten, und dass dies leicht
zuganglich ist, um das Herunterfahren und die sichere
Isolierung abzuschlieen. Der Trennschalter muss den
in der IEC 60947-Richtlinie angegebenen Anforderungen
erfullen.



WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

A AN DIESEM SYMBOL ERKENNEN SIE EINEN SICHERHEITSHINWEIS

/A VORSICHT

Bei der Verwendung elektrischer Gerate sollten grundlegende Sicherheitsvorkehrungen eingehalten werden,
um das Risiko von Verbrennungen, Stromschlag, Feuer oder Verletzungen von Personen zu verringern; unter
anderem die folgenden.

. Vor der Benutzung des Gerats alle Anweisungen LESEN. 9. Betreiben Sie dieses Gerat NICHT, wenn ein Kabel
2. LESEN UND BEFOLGEN Sie die spezifischen oder Stecker beschadigt ist, wenn es nicht richtig
_VORSICHTSMASSNAHMEN ZUR VERMEIDUNG Lunktlct)nlert% o”derlwtenn es beschadigt wurde oder
MOGLICHER BELASTUNG MIT UBERMASSIGER eruntergetatien ist.
MIKROWELLENENERGIE" auf dieser Seite. 10. Dieses Gerét, einschlielich seines Netzkabels,

darf nur durch qualifiziertes Service-Personal
gewartet werden. Fur die Wartung des Gerats sind

Spezialwerkzeuge erforderlich. Wenden Sie sich
4. Flﬂssigkeiten oder andere Lebensmittel diirfen nicht in fur Uberprufung, Reparatur oder Einste”ung an die

verschlossenen BehaltnissenERHITZT werden, da sie nachste autorisierte Service-Einrichtung.
explodieren kénnen.

3. Installieren oder platzieren Sie das Gerat NUR gemaR
den Installationsanweisungen in diesem Handbuch.

11. Luftungsschlitze oder andere Offnungen des Geréts
5. Eierin der Schale und ganze hartgekochte Eier NICHT abdecken oder blockieren.

sollten nicht in der Mikrowelle erwarmt werden, da sie
explodieren kdénnen, selbst nachdem die Mikrowelle
nicht mehr heizt.

12. Dieses Gerat NICHT im Freien aufbewahren. Dieses
Produkt NICHT in der Nahe von Wasser benutzen —
zum Beispiel in der Nahe einer Kiichenspdle, in einem

6. Wenn der Ofen nicht in sauberem Zustand gehalten feuchten Keller, einem Schwimmbad oder an einem
wird, kdnnte dies zu einer Beeintrachtigung der 3hnlichen Standort.

Oberflache flihren, die die Lebensdauer des Gerates

verringern und méglicherweise zu einer gefahrlichen 13. Kabel oder Stecker NICHT in Wasser eintauchen.

Situation fihren kann; 14. Kabel von HEISSEN Oberflachen FERNHALTEN.
7. Siehe Tur-Reinigungsanweisungen auf Seite 61 dieses  15. Kabel NICHT uber die Kante eines Tisches oder einer
Produkt-Sicherheitshandbuchs. Arbeitsplatte hangen lassen.

8. Keine Babyflaschchen im Ofen erhitzen. Behalter
mit Babynahrung missen beim Erhitzen offen sein
und der Inhalt muss vor dem Verzehr umgerihrt oder
geschuttelt werden, um Verbrennungen zu vermeiden.

VORSICHTSMASSNAHMEN ZUR VERMEIDUNG MOGLICHER
BELASTUNG MIT UBERMASSIGER MIKROWELLENENERGIE

1. NICHT versuchen, diesen Ofen bei gedffneter Tur zu betreiben, da der Betrieb bei offener Tur zu schadlichem Austritt
von Mikrowellenenergie fiihren kann.
Es ist wichtig, die Sicherheitssperren nicht zu tberbriicken oder zu manipulieren.

2. KEIN Objekt irgendwelcher Art zwischen Ofen-Vorderseite und Tur anbringen, damit sich auf den Dichtungsflachen
keine Verschmutzungen oder Reiniger-Riickstande ansammeln kénnen.

3. Den Ofen NICHT betreiben, wenn er beschadigt ist. Es ist besonders wichtig, dass die Ofentir richtig schlie3t und
dass Folgendes unbeschadigt ist:

1. Tdar (verbogen)
2. Scharniere und Verriegelungen (gebrochen oder gelockert)
3. Tdurdichtungen und Dichtungsflachen.
D. Der Ofen sollte ausschlief3lich von ordnungsgemaf qualifiziertem Servicepersonal eingestellt oder repariert werden.




WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

/A VORSICHT

Um Brandgefahr im Garraum zu vermeiden:

Lebensmittel nicht zu lange garen. Sorgféltig auf den
Ofen achten, wenn Papier, Kunststoff oder andere
brennbare Materialien in den Ofen gestellt werden. Es
besteht die Mdglichkeit, dass diese sich entzlinden.
Draht-Kabelbinder (Twistbander) aus Papier- oder
Plastiktliten entfernen, bevor diese in den Ofen
gelegt werden.

Wenn sich Materialien im Inneren des Ofens
entzlinden, Ofentiir GESCHLOSSEN halten, Ofen
ausschalten und das Netzkabel trennen oder den
Strom an der Sicherung oder am Hauptschalter
ausschalten.

Den Ofen-Innenraum nicht zur Aufbewahrung
verwenden. KEINE Papierprodukte, Kochutensilien
oder Lebensmittel im Ofen-Innenraum lassen, wenn
dieser nicht in Gebrauch ist.

Garvorgange mit der Zugabe von Alkohol sind nicht
gestattet!

/A VORSICHT

Bei Flussigkeiten wie Wasser, Kaffee oder Tee besteht
die Mdglichkeit, dass diese Uber den Siedepunkt hinaus
Uiberhitzt werden, ohne dass sie zu kochen scheinen.
Dies liegt an der Oberflachenspannung der Flissigkeit.
Beim Entfernen des Behalters aus der Mikrowelle sind
Blasenbildung oder Sieden nicht immer unbedingt zu
sehen. DIES KANN DAZU FUHREN, DASS SEHR
HEISSE FLUSSIGKEITEN PLOTZLICH UBERKOCHEN,
WENN EIN LOFFEL ODER ANDERE UTENSILIEN IN
DIE FLUSSIGKEIT GETAUCHT WERDEN. Um das
Risiko von Verletzungen bei Personen zu verringern:

Uberhitzen Sie die Fliissigkeit nicht.

Rihren Sie die Flissigkeit vor dem Erhitzen und auf
halbem Wege wahrend des Erhitzens um.

Verwenden Sie keine Behalter mit geraden Seiten und
schmalem Hals.

Lassen Sie den Behalter nach dem Erhitzen

kurze Zeit in der Mikrowelle stehen, bevor Sie ihn
herausnehmen.

Gehen Sie mit duRerster Vorsicht vor, wenn Sie einen Loffel
oder andere Utensilien in den Behalter eintauchen.

/A VORSICHT

1.

Den Ofen nicht zum Frittieren benutzen. Fett konnte
Uberhitzen und gefahrlich zu handhaben sein.

Eier nicht mit Mikrowellenenergie in der Schale oder

mit intaktem Dotter kochen oder aufwarmen. Es kann
Druck entstehen und das Ei kann platzen. Eigelb vor
dem Kochen mit Gabel oder Messer einstechen.

Schale von Kartoffeln, Tomaten und ahnlichen
Lebensmitteln vor dem Kochen mit Mikrowellenenergie
einstechen. Wenn die Schale durchstochen wird,
entweicht der Dampf gleichmaRig.

Das Gerat nicht leer bzw. ohne Speisen im Garraum
betreiben.

Mikrowellen-Popcorn sollte nicht im Ofen zum Platzen
gebracht werden.

Keine normalen Koch-Thermometer im Ofen
verwenden. Die meisten Koch-Thermometer enthalten
Quecksilber und kdnnen zu einem elektrischen
Lichtbogen, Fehlfunktionen oder Schaden am Ofen
fihren.

Keine Metall-Utensilien im Ofen verwenden.

Keine Alufolie im Ofen verwenden.

9.

Um Verletzungen von Personen oder Sachschaden zu vermeiden, beachten Sie Folgendes:

Niemals Papier, Kunststoff oder andere brennbare
Materialien, die nicht dazu bestimmt sind, fiir das
Garen verwenden.

. Beim Garen mit Papier, Kunststoff oder anderen

brennbaren Materialien die Empfehlungen des
Herstellers zur Verwendung des Produkts einhalten.

. Keine Papiertiicher verwenden, die Nylon oder andere

synthetische Fasern enthalten. Erhitzter Kunststoff
konnte schmelzen und das Papier entziinden.

. Keine verschlossenen Behaltnisse oder Plastiktliiten im

Ofen erhitzen. Lebensmittel oder Flussigkeit kdnnten
sich schnell ausdehnen und dazu fiihren, dass der
Behalter oder die Plastiktiite platzt. Behalter oder
Beutel vor dem Erhitzen anstechen oder 6ffnen.

. Um Fehlfunktionen von Herzschrittmachern zu

vermeiden, einen Arzt oder den Hersteller des
Herzschrittmachers tGber Auswirkungen von
Mikrowellen auf Herzschrittmacher befragen.

. Die Anlage MUSS jahrlich von einem autorisierten

Servicebetreuer Uberprift werden. Protokollieren
Sie alle Inspektionen und Reparaturen flr spateres
Nachschlagen.




Verwenden Sie keine Pfannen und kein Zubehor aus Silikon.

Verwenden Sie das mitgelieferte oder im Sortiment erhaltliche Zubehor.

Legen Sie Backpapier auf das Backblech, um die Speisen nach dem Erwarmen leicht entfernen und das Blech einfach

reinigen zu kdnnen.

4. Muffin-Bleche eignen sich hervorragend fir kleine Kuchen und Brownies. Vor dem Backen einfach mit Kochspray
besprihen, damit die Backwaren nach dem Erwarmen leicht aus der Form zu entnehmen sind.

5. Eine regelmaRige Reinigung verhindert unnétige Schmutzansammlungen, welche die Ofenleistung beeintrachtigen kdnnen.

6. Die vom Hersteller empfohlenen Reiniger oder andere Mittel, die KEINEN Ammoniak, keine Phosphate, kein Chlor,
kein Natrium- oder Kaliumhydroxid enthalten, kénnen die grundlegenden Komponenten des Ofens beschadigen und
die Garantie fiir diese Komponenten erldschen lassen. Die bestmdglichen Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie die
Antihaftbeschichtung auf der Turinnenseite und die Oracle Washable Box verwenden.

7. Der Ofeninhalt ist nach dem Garen heif. Verwenden Sie unbedingt Ofenhandschuhe, eine Zange oder einen Pizza-

WN =

Schieber, um Gegenstande sicher aus dem Ofen zu entnehmen.

Anwendung des Phasenkochen

Das Phasenkochen ermdglicht, dass nacheinander und ohne erneute Eingabe des Benutzers bis zu vier unterschiedliche
Garzyklen oder -stufen durchlaufen werden. Das Phasengaren kann verwendet werden, um Lebensmittel zunachst aufzutauen,
dann zu garen und sie dann bis zum Servieren warmzuhalten.

Hinweis: Die Gesamtgarzeit fiir alle kombinierten Phasen darf 99:99 (100 Minuten und 39 Sekunden) nicht iiberschreiten.

Beispiel:

PIZZA (GEFROREN)

Gesamte Garzeit: 2:00
Temperatur: 270 °C (520 °F)

Stufe 1 Stufe 2 Stufe 3

Zeit 50" 50" 20”
Mikrowelle 80% 30% 0%
Geblase 100% 100% 100%
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TIPPS FUR DIE ANWENDUNG

Einstellungen fiir das erste Einschalten

Vor der ersten Benutzung eines neuen Ofens:

Die Oracle Washable Box (falls mitgeliefert oder separat erworben) entfernen, den Ofen mit OSOCL-Reiniger mit einem
feuchten Tuch reinigen und abspiilen; OSOPR-Ofenschutzmittel auf ein feuchtes Tuch spriihen und alle Innenflachen
abwischen. Das Ofenschutzmittel OSPPR darf nicht entfernt werden. Eine beliebige Oracle Washable Box und das Kochfeld
einsetzen.

Bringen Sie den Ofen 30 Minuten lang im Umluftmodus auf 300°C (572 °F), um alle Geruche zu entfernen, die normalerweise in
neuen Backofen vorhanden sind. Die Mikrowellenfunktion darf nicht aktiviert werden.

Beim ersten Einschalten erscheint ein Fenster auf dem Bildschirm, in dem Sie aufgefordert werden, die Sprache einzustellen.
Blattern Sie durch das Fenster und wahlen Sie die gewlinschte Sprache (die Standardsprache ist Englisch).

Nachdem Sie die Sprache ausgewahlt haben, markieren Sie ,Diese Meldung nicht mehr anzeigen®. Beim nachsten Einschalten
ist die Sprachauswabhl nicht mehr erforderlich.

Auf dem Startbildschirm erscheinen zwei Symbole unterhalb des Einschaltsymbols. Der rechte verweist auf das
Benutzerhandbuch (das Gber den QR-Code auf dem Typenschild heruntergeladen werden kann), der linke auf die
Einstellungen.

Bitte lesen Sie das Benutzerhandbuch fir die nachsten Schritte.

Ausschalten des Ofens

Schalten Sie den Ofen am Ende des Tages aus, indem Sie auf das griine Symbol auf dem Bildschirm driicken. Der Ofen
beginnt abzukihlen.

Das Backofengeblase lauft weiter, um den Backofen zu kihlen.

Auf dem Bildschirm erscheint ,Abkihlung“ und bleibt so lange bestehen, bis die Ofentemperatur unter 60 °C (140 °F) liegt
HINWEIS: Um Schaden am Konvektionsmotor zu vermeiden, schalten Sie das Geréat nicht aus, indem Sie den Netzstecker
ziehen oder den Netzschalter ausschalten, bevor das Backofengeblase zum Stillstand gekommen ist.

11



EIGENSCHAFTEN

Tiirgriff
Ergonomisches Design fiir Vorgange mit einer Hand.
Griff zum Anheben oder Bewegen des Ofens

Luftfilter

Der Backofen ist mit 3 magnetischen Luftfiltern
ausgestattet: zwei, die sich an den unteren Seiten des
Ofens befinden, und einer unter der Tir

DISPLAY-Touchscreen

Das Display ist mit einer Benutzeroberflache ausgestattet.
Zum Einstellen der Uhrzeit, Programmieren und Bedienen
des Ofens verwenden.

EIN / AUS-Taste auf dem Display
Zum Einschalten des Ofens.

USB-Anschluss

Der Ofen ist mit einem USB-Anschluss ausgestattet,
der hinter dem Magneffilter auf der rechten Seite des
Ofens angeordnet ist. Verwendung mit Standard-USB-
Laufwerken.

12

Glatte Kochplattenzubehor

Der Backofen ist mit einer herausnehmbaren, glatten
Kochplatte ausgestattet, auf der Brot, Pizzen und andere
Speisen gebraunt und getoastet werden konnen.

“ORACLE WASHABLE BOX”

Der Backofen kann mit einer abnehmbaren und
waschbaren "ORACLE WASHABLE BOX" ausgestattet
werden, die zur besseren Reinigung des Backofens dient
und bei UbermaRiger Verschmutzung oder Abnutzung
ausgetauscht werden kann.

Typenschild und Seriennummer auf der Riickseite
des Ofens

Thermischer Sicherheits-Riickstellknopf
Der Ofen ist mit einem Not-Aus-Schalter ausgestattet.

So greifen Sie auf die Reset-Taste zu:
a) Schrauben Sie den Knopfschutz ab.
b) Drlcken Sie die Taste , um den Ofen zurlickzusetzen



GRUNDKENNTNISSE

Du kannst mit Oracle interagieren, indem du deine Finger benutzt, um Objekte auf dem
Touchscreen zu beriihen, verschieben und scrollen.

Uberpriife den Touchscreen mit folgenden Vorgehensweisen:

¢ Beriihren
Einmal berUhren, um ein Rezept auszuwahlen oder zu starten.

e Gedriickt halten

Halten Sie ein Element langer als 2 Sekunden gedrickt, um eine der verfigbaren Optionen
auszuwahlen.

e Scrollen
Zum Scrollen nach unten oder oben schieben.
Auf einigen Bindschirmseiten kannst du den Bildschirm von einer Seite auf die andere schieben.

Beim Fingerscrollen kannst du den Bildschirminhalt veranchaulichen, ohne andere Funktionen zu
wéhlen oder betatigen.

¢ Verschieben
Drick auf ein Element und verschiebe es an eine neue Position.

STARTEN VON ORACLE

Wenn das Gerat mit Strom versorgt wird, zeigt das Display die folgende Anzeige an.

Um Oracle zu starten, driicken Sie die Taste (1) und wéahlen Sie dann den gewlinschten
Kochmodus.

13



HAUPTSYMBOLE

1 - Taste Ein/Aus

2 - Einstellungen

3 - Bedienungsanleitung

4 - HSO-Kochmodus

5 - COMBI-Kochmodus

6 - FCS Automatisches Garen
3 7 - Gar-Tabelle

8 - MCS Automatisches Garen

9 - Manueller Betriebsmodus

10- Vorheizen

11 - Programmiermodus
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AUSWAHL DES GARMODUS

Der Oracle Ofen kann in zwei Modi arbeiten: HSO (High Speed Oven) und COMBI.

' High Speed
/ 8h Sp

ven

e |Im HSO-Modus konnen Sie lhren Kunden dank der kombinierten Mikrowellen- und

HeiBluftfunktion des Ofens in Sekundenschnelle Fertiggerichte anbieten.

e Im COMBI-Modus ermdglicht lhnen der Backofen die Nutzung der Betriebsarten
Konvektion, Mikrowelle oder kombinierte Konvektion + Mikrowelle fiir maximale

Flexibilitat beim Mise en Place.
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FCS-AUTOMATISCHES GAREN

Das Symbol FCS in den Grundeinstellungen auswéhlen, um die

' High Speed
/ L

ven

“one touch” Kochweise zu starten.

Oracle started und bei Erreichung der festgelegten Temperatur erscheint ein Pop-up mit der Anzeige, das

Produkt einzugeben.

O}
Y, SALMON
< WITH VEGETABLES

- 2! 0"

Dricken Sie “INFO”, um zuséatzliche Informationen Uber das Rezept anzuzeigen
(Hintergrund, Zutaten, Verfahren, Zubehodr und Prasentation).

Dricken Sie “Tabelle”, um alle Garschritte anzuzeigen.

Bei Ende der Kochzeit zeigen ein Piepton und Pop-up an, dass die Kochzeit beendet ist.
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EINSTELLEN EINES MANUELLEN HSO-GAREN

Driicken Sie im HSO-Modus auf das Symbol , um das manuelle Garen

W
einzustellen.

M
S]-* Nebook

§04

PREHEAT

10" @

Sie kénnen die Garparameter individuell anpassen:

e Zeit

Durch Touchscreen einstellbar. Bei rechts scrollen, nimmt der Wert zu, bei links scrollen nimmt
er ab. Fir eine genaue Einstellung [+] driicken, um den Wert um eine Einheit zu erhéhen oder [-], um den

Wert um eine Einheit zu verringern.
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EINSTELLEN EINES MANUELLEN HSO-GAREN

e Mikrowelle

Durch Touchscreen einstellbar. Bei rechts scrollen, nimmt der Wert zu, bei links scrollen nimmt
er ab. Fir eine genaue Einstellung [+] driicken, um den Wert um eine Einheit zu erhéhen oder [-], um den
Wert um eine Einheit zu verringern.

* Impingement

Durch Touchscreen einstellbar. Bei rechts scrollen, nimmt der Wert zu, bei links scrollen nimmt
er ab. Fir eine genaue Einstellung [+] driicken, um den Wert um eine Einheit zu erhéhen oder [-], um den
Wert um eine Einheit zu verringern.

Sobald Sie die gewlinschten Werte eingestellt haben, driicken Sie PLAY, um den
Garvorgang zu starten.

Bei Ende der Kochzeit zeigen ein Piepton und Pop-up an, dass die Kochzeit beendet ist.
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COMBI-MODUS
MCS-AUTOMATISCHES GAREN

Das Symbol MCS in den Grundeinstellungen auswéhlen, um die

“one touch” Kochweise zu starten.

Oracle started und bei Erreichung der festgelegten Temperatur erscheint ein Pop-up mit der Anzeige, das

Produkt einzugeben.

11:57 AM

Croissants

@ILES MODE

M
é]- Nebrok

§8

PREHEAT

Dricken Sie “INFO”, um zusatzliche Informationen Uber das Rezept anzuzeigen
(Hintergrund, Zutaten, Verfahren, Zubehér und Prasentation).

Bei Ende der Kochzeit zeigen ein Piepton und Pop-up an, dass die Kochzeit beendet ist.
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COMBI-MODUS
EINSTELLEN EINES MANUELLEN COMBI-GARENS

Driicken Sie im COMBI-Modus auf das Symbol , um das manuelle Garen

W
einzustellen.

M
5]-’ Nebook

PREHEAT

C]

Wahlen Sie einen Garmodus.

Die Garmodi sind: Konvektion, Mikrowelle und COMBI (Konvektion + Mikrowelle).

SN NS

hr ey NS

SN e
CONVECTION MICROWAVE COMBI

Sobald Sie den Kochmodus eingestellt haben, kdnnen Sie die Garparameter entsprechend dem

gewahlten Modus anpassen:

e Temperatur

Durch Touchscreen einstellbar. Bei rechts scrollen, nimmt der Wert zu, bei links scrollen nimmt
er ab. Fir eine genaue Einstellung [+] driicken, um den Wert um eine Einheit zu erhéhen oder [-], um den
Wert um eine Einheit zu verringern.
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EINSTELLEN EINES MANUELLEN COMBI-GARENS

COMBI-MODUS
| EINSTELLEN EINES MANUELLEN COMBI-GARENS

e Zeit

Durch Touchscreen einstellbar. Bei rechts scrollen, nimmt der Wert zu, bei links scrollen nimmt
er ab. Fir eine genaue Einstellung [+] driicken, um den Wert um eine Einheit zu erhéhen oder [-], um den
Wert um eine Einheit zu verringern.

e Mikrowelle

Durch Touchscreen einstellbar. Bei rechts scrollen, nimmt der Wert zu, bei links scrollen nimmt
er ab. Fir eine genaue Einstellung [+] driicken, um den Wert um eine Einheit zu erhéhen oder [-], um den
Wert um eine Einheit zu verringern.

e Geschwindigkeit des Liifters

Durch Touchscreen einstellbar. Bei rechts scrollen, nimmt der Wert zu, bei links scrollen nimmt
er ab. Fir eine genaue Einstellung [+] driicken, um den Wert um eine Einheit zu erhéhen oder [-], um den
Wert um eine Einheit zu verringern.

Sobald Sie die gewlinschten Werte eingestellt haben, driicken Sie PLAY, um den
Garvorgang zu starten.

Bei Ende der Kochzeit zeigen ein Piepton und Pop-up an, dass die Kochzeit beendet ist.
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PROGRAMMIERUNG

Driicken Sie das Symbol , um ein neues manuelles Programm zu erstellen oder ein

bestehendes zu andern.

EINSTELLUNG EINES MANUELLEN PROGRAMMS

®

w Das Symbol driicken, um ein neues manuelles Programm zu erstellen.

Wie bei Einstellung einer manuellen Kochart vorgehen.

- 4 1/1 Um einen Zyklys hinzuzufugen, “ + “ driicken und die nachfolgenden Zyklen wie
/ bei manueller Kochart bis zur Programmbeendung einstellen.

EIN VORHANDENES PROGRAMM MODIFIZIEREN

Das Symbol driicken, um ein vorhandenes Programm zu modifizieren.

Nach dem zu modifizierenden Programm suchen, indem man mindestens einen Teil des Programmnamens

eingibt.

Eines der Ergebnisse wahlen, um mit der Anerdung fortzufahren.
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PROGRAMMIERUNG

SPEICHERUNG EINES PROGRAMMS

Auf das Symbol driicken, um auf die Spericherungsseite des Programms zu gelangen.

® Den Programmnamen einstellen (mindestens 3 Zeichen)

* Ds Programmsymbol einstellen, indem man auf das Symbol drickt un einen der
vorgeschlagenen auswahlt.

©

¢ Folgende Zusatzinformationen einstellen:

- Kontext: Informationen bezlglich der Rezepte, Saisonbedingtheit, Herkunft, Geschichte des Gerichts.
- Zutaten: Im Detail aufgelistete Zutaten und Mengen.

- Vorgehensweise: Die detaillierte Darstellung, wie man ein Rezept realisiert, schrittweise.

- Zubehor: Die detaillierte Darstellung, wie man ein Rezept realisiert, schrittweise.

- Prasentation: Prasentationsbild des fertigen Gerichts.

Context
Ingredients

Ingredients...

Instructions
Accessories
Presentation

e Auf das Symbol “SALVA” driicken, umd as programm zu speichern.
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MY NABOOK

N:ﬂl\l:/JlLJDk Auf das Symbol drucken, um auf My NabooK zu gelangen.

3:28 PM

Type Country Category

My

BASE PIZZAIN GALLETTOE '
PALAGELO_BS St VERDURE_BS

-t

ALETTE DI POLLO
GELO_BS

o ARROSTICINI_BS

PANE PANINO PANINO PIADINA CRUDO,
HAMBURGER_BS GOURMET 1_BS GOURMET 2_BS STRACCIATELLAE

)

PIZZAGELO_BS

My Nabook ist das Archiv aller Kochprogramme von Oracle.
Von My Nabook aus ist es mdglich, alle in Oracle beinhaltete Programme zu bedienen.

Beim Auswéhlen eines Programms ist es mdglich, alle Informationen bezuglich des Programms und der
entsprechenden Kochphasen zu veranschaulichen.

PHASES

MODE O

Beispiel:
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MY NABOOK

PROGRAMMSUCHE

Country Category

ALL v v

Gon

In My Nabook Kann ich Programme suchen bezlglich:
* Namen: indem den zu suchenden Text in das entsprechende Feld eingebe.

e Typ: indem man zwischen den vorhandenen Werten wéahlt (Beispiel: Nudeln, Fleisch, Gemise, Fisch,
Skomegrill, Nachtkochen, Feinbackerei, usw.).

e Land: indem man zwischen den vorhandenen Werten wéhlt (Beispiel: International, Italien, Deutschland,
Osterreich, Frankreich, Russland, usw.).

e Art: indem man zwischen den vorhandenen Werten wahlt (Beispiel: Schnellkochen, Grill kochen, Finger
Food, Fast Food, Happy Hour, usw.).

PROGRAMMERGANZUNG AUF DER STARTSEITE

Um eine Programm auf die Hauptseite von Oracle hinzuzufiigen, das Programm auf das
Symbol “HOME” schieben.

()

Das Programm ist nun aud der Hautseite von Oracle erhaltlich.
ANMERKUNG:

Bei Léschen eines Programms von der Startseite von Oracle, wird dies nicht in My Nabook geldscht.
Alle Programme auf der Hauptseite von Oracle sind Links zu den Programmen von My Nabook.
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KONFIGURATION ZUGRIFF AUF DIE CLOUD

VORWORT:

Die Bedingungen, um auf die Funktionen Cloud von Oracle zuzugreifen, sind die folgenden:
WLAN-Verbindung mit Internetzugriff

Anmeldung eines Accounts um auf die Cloud zuzugreifen.

UBERPRUFUNG DER SOFTWARE-VERSION

Das Symbol driicken, um auf die Einstellungen von Oracle zuzugreifen.
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KONFIGURATION ZUGRIFF AUF DIE CLOUD

AKTIVIERUNG DER WLAN-VERBINDUNG

“=" Configure WiFi

Enable WiFi

WIFI 1

Das Symbol driicken, um auf die Einstellungen von Oracle zuzugreifen.

27

Das Symbol ,WLAN-Einstellungen”
driicken, um auf die Aktivierung und
Verfugbarkeit der WLAN-Verbindung
zu kontrollieren.

Das Symbol (1) driicken und auf ON
stellen, um die WLAN-Verbindung
von Oracle zu aktivieren.

Eines der WLAN-Netze (2)
auswéahlen, die auf dem Bildschirm
angezeigt werden.

Bei mehreren gleichartigen
Netzen das mit dem besten Signal
auswahlen.

Das Passwort des WLANs
eingeben, falls dieses verlangt wird.

Press the cone (3) to test the
connection and check the proper
operation.

Nach der Auswahl des WLAN-
Netzes das Symbol ,Back” (4)
dricken.



KONFIGURATION ZUGRIFF AUF DIE CLOUD

ANMELDUNG DES CLOUD-ACCOUNTS

Registration

First Name

Last Name
Password
Repeat Password
Email

Repeat Email

Address

Das Symbol driicken, um auf die Einstellungen von Oracle zuzugreifen.

28

Das Symbol , Cloud-Einstellungen”
(1) driicken, um die Anmelde- und
Loginseite fur die Cloud von Oracle
aufzurufen.

Das Symbol ,Anmeldung” (2)
auswahlen und die verlangten
Informationen eingeben:

Name

Nachname
Benutzername
Passwort

Passwort wiederholen
E-Mail

E-Mail wiederholen
Stadt

Land

Adresse

PLZ

Telefon

Nach der Eingabe aller verlangten
Daten OK (3) drticken.

ANMERKUNGEN:

e Vor- und Nachname missen
mindestens 2 Zeichen lang sein.

e Der Benutzername muss
mindestens 6 Zeichen lang sein.

e Das Passwort muss aus
mindestens 6 Zeichen bestehen,
einem GroBbuchstaben und einem
Sonderzeichen.



Privacy

.  information notice pursuant to art. 13 of
Italian legislative decree D.Lgs. 196/03 (personal data
protection act).

Dear Customer, We hereby inform You that your personal data —
obtained directly from you or Sulﬂ] ied to us by other parties — will
be used by . in full compliance with the basic
principles established by: European Parliament Directive 95/46/EC
on the protection of individuals with regard to the processing of

ersonal data and on the free movement of such data; Directive 97/

6/EC concerning the é}rotection of lprlvacc?r in telecommunications;
Directive 97/07/EC and Italian legislative decree D. Lgs. 185/99 for

the protection of consumers in distance contracts; Directive 00/31/
EC for electronic commerce; Italian legislative decree no. 196 of 30
{un_e 2003, Code on the Brotect‘mn of personal data; and Italian
egislative decree 70/2003 on electronic commerce.

You can request that your data be removed from our records by
sending a mail to privacy@ with "Remove me” in the
subject line.

A detailed list of the designated persons responsible for data
processing can be obtained by sending a written request to this
effect to our companﬁ Having read and accepted the terms of this
information notice I hereby Ewe my permission to the processing
and communication of the above specified data for the followin
purposes: market surveys executed by means of internal statistical
analysis using anonymised data, ecoriomic and statistical analysis;
forwarding of promotional material.

The above activities may be carried out by phone, e-mail, and
postal mail.

NOT ACCEPT

Downloading

O

Warning

Registration successfully.
You will receive an email at
your@email, check your box
to complete the registration

OK
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NFIGURATIO GRIFF AUF DIE CLOUD

Die Datenschutzbedingungen lesen
und das Symbol ,AKZEPTIEREN”
(4) auswahlen, um mit der
Registrierung fortzufahren.

Einige Sekunden warten, bis dieses
Fenster erscheint.

Auf dem Display wird eine Meldung
erscheinen, die die erfolgte
Registrierung anzeigt. OK (5)
drtcken.

Sie werden eine E-Mail an die
wahrend der Registrierung
angegebene Adresse erhalten,
die einen Link enthélt, um die
Registrierung abzuschlieBen.



KONFIGURATION ZUGRIFF AUF DIE CLOUD

Auf den in der E-Mail angegebenen Link klicken (6), um die Registrierung abzuschlieBen.

Verify email
© No Reply Nabookplus

A O

Someone has created a Nabookstag account with this email address. If this was you, click the link below to verify your email address

Link to e-mail address verification
This link will expire within 5 minutes.

If you didn't create this account, just ignore this message.
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KONFIGURATION ZUGRIFF AUF DIE CLOUD

LOGIN IN DEN CLOUD-ACCOUNT

Das Symbol driicken, um auf die Einstellungen von Oracle zuzugreifen.

Das Symbol ,Cloud-Einstellungen”
dricken, um die Anmelde- und
Loginseite fur die Cloud von Oracle
aufzurufen.

Den ,Benutzername” und das
“Passwort” eingeben, die bei der
Registrierung angegeben wurden
Resieaton und OK driicken.

Email

Password

Nach einigen Sekunden wird die
folgende Bildschirmseite erscheinen

Connected as: YOUIr_Use€rname und die stattgefundene Verbindung
mit der Cloud von Oracle zu
Logout bestétigen.
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VERWENDUNG DER CLOUD

DOWNLOAD DER REZEPTE

Vergewissern Sie sich, dass oben
links die Symbole vorhanden sind,
W die die WLAN-Verbindung und die

= "R Verbindung mit der Cloud anzeigen.

HAMBURGER WITH BBQ RIBS CHICKEN WINGS TOASTED CAESAR SALAD
FRENCH FRIES SANDWICH

wg y Bori; Die Taste CLOUD drticken.

" F.
SALMON WITH APPLE PASTRY
VEGETABLES VEGETABLES

i 12

©)

BREAKFAST DINNER HAPPY HOUR FROZEN PRODUCTS

Auf dem Display erscheinen die Rezepte,
die in der CLOUD zur Verfugung stehen.

«

PIADINAWITH FROZEN CHICKEN
WINGS_ST

PARMAHAM,

=N

SALMONWITH
VEGETABLES_ST

Die Rezepte mit dem griinen Haken sind
S bereits in Ihrem Oracle vorhanden.

Die Rezepte mit zwei sich drehenden
Pfeilen sind aktueller als die, die in Ihrem
Oracle vorhanden sind.

Auf das Rezept klicken, um die

verschiedenen Informationen beziglich
Garmodus, Zeiten etc. anzuzeigen.
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VERWENDUNG DER CLOUD

Um die Rezepte in Oracle
einzustellen die herunterzuladenden
Rezepte auswéhlen und das Symbol
des Rezepts in den entsprechenden
Bereich ziehen.

FROZEN CHICKEN
WINGS_ST

5. C]
VRGETARLES ST P NossT | CROUTONESST
“;E g Da"s Symbol ,Download in Oracle”
dricken, um den Download der
T v Rezepte zu starten.
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VERWENDUNG DER CLOUD

AKTUALISIERUNG DER SOFTWARE

Oracle kann konstant auf die neueste verfiigbare Software-Version aktualisiert werden.

34

Das Symbol driicken, um auf die Einstellungen von Oracle zuzugreifen.

Die Verfugbarkeit einer Software-
Aktualisierung wird durch ein
Symbol im Bereich der Mitteilungen
oben links hervorgehoben.

Das Symbol ,Software-
Aktualisierung” drlicken, um
die Seite fur die Aktualisierung
aufzurufen.



VERWENDUNG DER CLOUD

> Software upgrade

(2]
Interface software =
Application version: 0.36/0.36/12 TABLET UPDATE 5 i) g g
. ®© .=
T38>
SETE
B-ase snﬁware- GBBATE = c?: 2 £
Firmware version: 0.00/0 =
<
Complete software " . . »
Fiaface s B UPDATE ~Uberprifung Aktualisierungen
auswéhlen

T T Oracle wird automatisch nach
s e ' eventuellen Aktualisierungen in der
Cloud suchen.

et — Falls .velzrfugbarzl das Symbol der
Interface + Base READY Aktualisierung drticken.

S NO Falls keine Aktualisierung vorhanden
aliaiinidnes UPDATE ist, das Symbol ,back” driicken, um
zur Home-Seite zurlickzukehren.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Empfohlene verfahren:

Befolgen Sie flr die ordnungsgemale Instandhaltung des ORACLE-Ofens die
Empfehlungen unten und auf der folgenden Seite.

& Die Verwendung von atzenden Reinigungsprodukten oder Produkten mit
Ammoniak, Phosphaten, Chlor, Natrium oder Kalium-Hydroxid (Lauge) kann
wichtige Elemente des Ofens beschadigen. Verwenden Sie kein Wasserdruck-
System zur Reinigung.

HINWEIS: Verwenden Sie keine Druck- oder Dampf-Hydro-
Reinigungssysteme.

Bei der Verwendung nicht zulassiger Reinigungsmittel erlischt die
Garantie.

Vor der ersten Verwendung des Ofens:

Ist der Ofen sauber, spriihen Sie den Ofenschutz OSOPR auf ein feuchtes
Tuch und wischen Sie alle Innenflachen ab. Entfernen Sie den Ofenschutz
OSPPR. Schalten Sie den Ofen an und warmen Sie ihn vor, um mit der

Lebensmittelzubereitung zu beginnen.

Wenn die Oracle Washable Box verwendet wird, sollte sie taglich gemaf den

folgenden Anweisungen gewaschen werden:

- Entfernen Sie gréRere Lebensmittel- und Fettreste mit einem feuchten
Tuch.

- Von Hand mit lauwarmem Wasser und einem nicht atzenden oder
ammoniak-, phosphat-, chlor-, kalium- oder natriumhydroxidhaltigen
Reinigungsmittel (Natronlauge) waschen. Verwenden Sie keine scharfen
Werkzeuge.

- Bei Raumtemperatur trocknen lassen.

- Die Oracle Washable Box sollte bei Anzeichen von Delamination oder
starker Abnutzung ausgetauscht werden.

Wenn der Ofen auf FiiRen steht, muss das Regal unter dem Backofen
regelmaRig gereinigt werden.

Empfohlene Verfahren:

* Reinigen Sie den Ofen taglich oder nach Bedarf.

Fihren Sie die Reinigung bei kaltem Ofen aus

Reinigung mit kalten Werkzeugen und Zubehdr durchfiihren.
Verwenden Sie ein nicht atzendes Reinigungsmittel.

Tragen Sie bei der Reinigung Schutzhandschuhe und eine Schutzbrille.

OSOPR-Ofenschutz.

/\ WARNUNG

Tragen Sie bei der Reinigung des Ofens
Handschuhe und Schutzbrille.

Hantieren Sie mit Utensilien, Zubehor
und der Ofentlr vorsichtig, um
Verbrennungen zu vermeiden. Lassen
Sie den Ofen, die Utensilien und das
Zubehor vor der Reinigung abkihlen. Der
Ofen, die Utensilien und das Zubehor
werden wahrend des Betriebs heil3.

Wird der Ofen nicht in einem sauberen
Zustand gehalten, kénnen die
Oberflachen mit der Zeit verschleien.
Dies reduziert die Lebensdauer des
Gerats und kann zu Gefahrensituationen
fUhren.

Verwenden Sie immer die empfohlenen Reinigungsmittel: feuchtes Tuch, Scheuerschwamm, OSOCL-Ofenreiniger und

Entfernen Sie Speisen und Speisereste am Ende des Garvorgangs aus dem Backofen, zerkratzen Sie nicht die

Innenflachen des Backofens und beschadigen Sie nicht die inneren Seitenplatten des Ofens.

und Gebrauch kénnen zu Farbveranderungen flihren)

Verwenden Sie nur Zubehor, das fir Hochtemperaturéfen und Mikrowellen geeignet ist.
Die Kochplatte mit lauwarmem Seifenwasser abwaschen und an der Luft trocknen lassen (spllmaschinenfest, Abwasch

Waschen Sie die Oracle Washable Box mit lauwarmem Seifenwasser und lassen Sie sie an der Luft trocknen

(spulmaschinenfest, durch Waschen und Gebrauch kann es zu Farbveranderungen kommen)

lauwarmem Wasser und mildem Reinigungsmittel.

Reinigen Sie das Display mit einem trockenen oder feuchten Mikrofasertuch.
Entfernen Sie wochentlich oder nach Bedarf alle 3 magnetischen Luftfilter, die sich entlang des Bodens an der

Stellen Sie die Pfannen in die Mitte des Rostes, so dass sie nicht mit den Wanden des Ofens in Berihrung kommen.
Reinigen Sie die Tur und andere Oberflachen mit einem sauberen Tuch, Schwamm oder Nylonpad und einer Lé6sung aus

Vorderseite und den Seiten des Ofens befinden. Waschen Sie die Filter in einer Lésung aus warmem Wasser und mildem

Reinigungsmittel (sie kdnnen auch in der Spllmaschine gewaschen werden).
Grindlich ausspulen und gut abtrocknen. Legen Sie saubere Filter auf den Boden und die Seiten des Ofens.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Empfohlene Verfahren
Verwenden Sie KEINE aggressiven Chemikalien.
Sprihen Sie KEINE Flussigkeiten auf den Bildschirm.

Beschleunigen Sie die Abklhlung des Backofens NICHT mit
Wasser oder Eis.

Verwenden Sie KEINE Reinigungsmittel, die atzend sind
oder Ammoniak, Phosphate, Chlor, Kaliumhydroxid oder
Natriumhydroxid (Atznatron) enthalten.

Verwenden Sie KEINE Hochdruck-Hydro-Reinigungssysteme.

Spriihen Sie KEIN Reinigungsmittel in die Locher.

Verwenden Sie KEINE Scheuerschwamme, um die
Abdeckung der Oberseite des Garraums zu reinigen

Kochen Sie KEINE in Plastikverpackungen eingewickelten
Lebensmittel.

Verwenden Sie den Ofen NICHT, wenn die Luftfilter nicht
eingesetzt sind.

Betreiben Sie den Ofen NICHT ohne Last (ohne Last) im
Mikrowellenmodus.

Legen Sie KEINE Gewichte von mehr als 5 kg auf und lehnen
Sie sich nicht an die offene Tir. Gefahr der Beschadigung
und des Umkippens des Ofens.

e Nachstehend finden Sie eine Tabelle mit dem Zeitplan fiir die geplante und die vorbeugende

Wartung.

KOMPONENTE FREQUENZ AKTION

Ofen und Zubehor Taglich Waschen Sie den Backofen und das Zubehér gemall den Anweisungen
im Handbuch taglich oder nach Bedarf.

Ansaugluftfilter Waochentlich Reinigen Sie magnetische Luftfilter mit Wasser und einem milden
Reinigungsmittel

Interner Luftfilter 100.000 Zyklen Reinigen Sie bei einem Magnetronwechsel das Luftaustrittsgitter auf
der Ruckseite des Ofens.

Elektrisches Schitz 100.000 Zyklen Ersetzen Sie das Bauteil durch Originalersatzteile.
Der Ofen verfligt Uber einen internen Zahler, der die Anzahl der
Betatigungen speichert und am Ende der empfohlenen Zyklen eine
Warnung ausgibt, um eine Wartung zu empfehlen.
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REINIGUNG UND PFLEGE

TAGLICHE REINIGUNG:

1. Schalten Sie den Ofen an der AN/AUS-Taste aus. Der Lifter lauft fir ein paar Minuten weiter, um den Garraum
schneller abkuhlen zu lassen.
Lassen Sie das Innere des Ofens bis auf Raumtemperatur abkuhlen.

Hinweis: Um das Abkiihlen des Ofens zu beschleunigen, stellen Sie nach dem Ausschalten einen
Eiswiirfelbehélter mit Eis in den Garraum.

1. OFEN
VORBEREITEN

2. Entfernen Sie nach dem Abkihlen die Kochplatte und anderes Zubehoér aus dem Garraum.

FUR OFEN MIT ANTIHAFT-LINER FUR OFEN OHNE ANTIHAFT-LINER

1. Wischen Sie die Innenseite des Ofens mit 1. Tragen Sie Gummihandschuhe und Schutzbrille.
elnem sauperen, warmen. ffj“Ch.te” T 2. REINIGUNG DES GARRAUMS: Spriihen Sie die Ofentiir und
ab. spuien Sié das Tuch und wringen Sie €s den Garraum mit dem OSOCL-Ofenreiniger ein.

trocken. Wiederholen Sie den Vorgang 2-3 .. . . . o
Mal, um verbleibende Partikel aus dem Ofen /\ Spriihen Sie Reinigungsmittel NICHT in Offnungen

2 2] im Ofen.
% 2u entfernen. . . § Lassen Sie den Reiniger fir 2 Minuten einwirken.
é 2. VERWENDEN SIE FUR HARTNACKIGE o § a. Reinigen Sie die Metallflachen der Ofentiir und des
= VERSCHMUTZUNGEN den OSOCL-Ofenreiniger: | = Garraums mit einem Plastik-Scheuerschwamm.
Z a. Tragen Sie Gummihandschuhe und Z b. Spriihen Sie Reinigungsmittel auf ein feuchtes Tuch
- Schutzbrille. Spriihen Sie die Ofentr ” und reinigen Sie die Decke des Garraums. Uben Sie
ui und den Garraum mit dem OSOCL- w dabei sanften Druck aus.
) dOfen';elplger glnb\éerme|den Sie d..?]be" T} c. Sprihen Sie Reinigungsmittel auf ein feuchtes Tuch
z €N Reiniger in Hiinungen zu sprunen. z und reinigen Sie die Flache mit den Offnungen.
=) Lassen Sie den Reiniger flir 2 Minuten =
o einwirken. © | 3. WISCHEN SIE DEN GARRAUM SAUBER. Wischen Sie den
=z = o )
= /\ Spriihen Sie Reinigungsmittel NICHT = Garraum mit einem sauberen, feuchten Tuch aus. Spiilen
3 in Offnungen im Ofen. [ Sie das Tuch aus und wringen Sie es trocken.
o b.  WISCHEN SIE DEN GARRAUM SAUBER. o Wiederholen Sie den Vorgang 2-3 Mal, um Ofenreiniger und
Wischen Sie den Garraum mit einem Verschmutzungen aus dem Ofen zu entfernen.
sauberen, feuchten Tuch aus. Spilen Sie 4. TRAGEN SIE OVEN SHIELD AUF. Spriihen Sie nach der
das Tuch aus und wringen Sie es trocken. Reinigung eine diinne Schicht OSOPR-Ofenschutz auf alle
Wiederholen Sie den Vorgang 2-3 Mal, Innenflachen.
um Ofenreiniger und Verschmutzungen Entfernen Sie OSOPR nicht.

aus dem Ofen zu entfernen.

1. REINIGUNG DER KOCHPLATTE: Lassen Sie die Kochplatte vor der Reinigung abkiihlen.

a. Reinigen Sie die Kochplatte mit flissigem Geschirrspllmittel und einem nicht abrasiven Schwamm oder einer
weichen Birste.

b. FUR HARTNACKIGEN SCHMUTZ: Kochplatte fiir 10 Minuten in heiRem Seifenwasser einweichen. Verbrannte
Lebensmittel sollten sich nach dem Einweichen I6sen. Pflegen Sie die Platte mit einem Plastik-
Scheuerschwamm, spllen Sie die Platte griindlich ab.

A Verwenden Sie KEINE laugenhaltigen Reiniger (z. B. Natriumhydroxid), da diese mit dem Aluminium
reagieren und die Oberflache beschadigen kénnen

3. ZUBEHOR-
REINIGUNG

2. Die Reinigungsanleitung fir andere Zubehorteile finden Sie in der Originalverpackung

1. REINIGEN SIE DIE AUSSENSEITE DER OFENTUR und andere Oberflachen mit einem sauberen Tuch, Schwamm oder
Nylon-Pad.

2. REINIGEN SIE DEN TOUCHSCREEN mit einem trockenen oder feuchten Mikrofasertuch.
A Verwenden Sie KEINE aggressiven Chemikalien. Spriihen Sie KEINE Fliissigkeiten auf den Bildschirm.

WOCHENTLICHE REINIGUNG:

1. Entfernen Sie die drei magnetischen Luftfilter, die vorne und an den Seiten unter dem Ofen befestigt sind.
A ACHTUNG: Betreiben Sie den Ofen nicht ohne Luftfilter.

Waschen Sie die Filter in einer milden, mit warmem Wasser zubereiteten Reinigungslésung.

4. REINIGUNG
DER
AUSSENFLACHEN

3. Spillen und trocknen Sie die Filter griindlich.

1. LUFTFILTER
REINIGEN
N

4. Setzen Sie die sauberen Filter vorne und seitlich am Ofen ein.




BEVOR SIE DEN KUNDENDIENST ANRUFEN

/\ WARNUNG

Um einen Stromschlag zu vermeiden, der zu schweren Verletzungen oder Tod flihren kann, das Auliengehause
nie abnehmen. Das AulRengehause darf nur von einem autorisierten Servicetechniker abgenommen werden.

Dies ist ein Produkt der Klasse A. Im hauslichen Umfeld kann dieses Produkt Funkstérungen verursachen. In
diesem Fall muss der Benutzer gegebenenfalls angemessene MalRnahmen ergreifen.

ABFALLENTSORGUNG UND SCHUTZ DER UMWELT

+ Dieses Gerat ist in Ubereinstimmung mit der europaischen Richtlinie 2012/19/EU iiber Elektro-
und Elektronikgerate (WEEE) gekennzeichnet. Elektro- und Elektronik-Altgerate enthalten sowohl
Schadstoffe (die negative Auswirkungen auf die Umwelt haben kdnnen) als auch Grundbestandteile
(die wiederverwendet werden kdnnen).

» Esist wichtig, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate einer speziellen Behandlung unterzogen
werden, um alle Schadstoffe zu entfernen und ordnungsgemaf zu entsorgen und alle Materialien zu
verwerten. Jeder Einzelne kann einen wichtigen Beitrag dazu leisten, dass Elektro- und Elektronik-
Altgerate nicht zu einem Umweltproblem werden; es ist wichtig, einige grundlegende Regeln zu
beachten:

Elektro- und Elektronik-Altgerate sollten nicht als Hausmdill behandelt werden;

Elektro- und Elektronik-Altgerate missen bei den von der Gemeinde oder registrierten Unternehmen eingerichteten
Sammelstellen abgegeben werden.

In vielen Landern kénnen grof3e Elektro- und Elektronik-Altgerate im Haushalt gesammelt werden. Beim Kauf eines neuen
Gerats kann das alte Gerat an den Handler zuriickgegeben werden, der es kostenlos auf individueller Basis erwerben
muss, sofern es sich um ein gleichwertiges Gerat handelt, das die gleichen Funktionen wie das gekaufte Gerat hat
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EINSTELLUNGEN

Sperreinstellungen

Benutzereinstellungen
Helligkeit und Energieeinsparung,
Signalténe, Sprache

Wi-Fi-Einstellungen

Cloud-Einstellungen

Einstellung von Datum und
Uhrzeit

Einstellungen USB
HACCP, INFO, Backup

40

Das Smybol driicken, um auf die Einstellungen von Oracle zuzugreifen.

¢ |In diesem Menu kénnen folgende Einstellungen geédndert werden:

Software-Aktualisierung

Einstellung der GréBe der
Symbole Homescreen

Energy Monitor

Kundenservice

Meni SERVICE



EINSTELLUNGEN

SPERREINSTELLUNGEN

ﬁ Das Symbol driicken, um auf die Sperreinstellungen zuzugreifen.

ﬂ Block settings

Activate Profile block

Activate Profile block + Manual Cooking

Activate Hard Profile block

Preheat timeout

Cancel

Password required

Enter password

ACTIVATE

ACTIVATE

ACTIVATE
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Maogliche Sperren:

¢ Profilsperrung aktivieren

1. Ebene (die Rezepte werden nicht
geldscht/gespeichert)

e Profilsperrung + manuelles Garen
aktivieren

2. Ebene (nur Rezepte und manueller
Modus)

e Komplette Profilsperrung
aktivieren
¢ 3. Ebene (nur Rezepte)

e Timeout Vorheizen

Zielt darauf ab, den Energieverbrauch
zu senken und den Verschleil3 der
Komponenten zu reduzieren.

Es ist moéglich, eine Timeout-Zeit von 1
bis 10 Minuten einzustellen.

Wenn nach Erreichen der
Vorheiztemperatur die TUr nicht
innerhalb der eingestellten Zeit zum
Einschieben der Speise gedffnet wird,
wird das Rezept abgebrochen und das
Display kehrt zur Startseite zurlck.
Eine Meldung weist den Benutzer
darauf hin, dass die Zeitgrenze
erreicht wurde und das Rezept erneut
gestartet werden muss.

Um die gewéhlte Sperre zu
aktivieren, ,,AKTIVIEREN® dricken.
Das Passwort eingeben und erneut
eintippen, um es zu bestéatigen.

Um die Sperre zu deaktivieren,
»ENTFERNEN“ drlicken. Das
Passwort eingeben.



EINSTELLUNGEN

BENUTZEREINSTELLUNGEN

Das Symbol dricken, um auf die Benutzereinstellungen zuzugreifen.

Helligkeit und Energy Saving:
Einstellungen von Helligkeit, Blinken
bei Ende des Garvorgangs und Energy
saving

:'ﬂ' User preferences

D) <

Signaltone:
Einstellung der Lautstarke und
Konfiguration der Signalténe

Sprache:

Einstellung von Sprache, MaBeinheit
und

Wahl/Konfiguration der Tastatur
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EINSTELLUNGEN

BENUTZEREINSTELLUNGEN

HELLIGKEIT UND ENERGIEEINSPARUNG

Das Symbol dricken, um auf die Einstellungen von Helligkeit und Energy
Savings zuzugreifen.

Einstellung der Helligkeit:

Den Cursor verschieben, um die

Brightness setting Helligkeit des Displays zu erhéhen
100% —_— — - = oder zu verringern

! Brightness and Energy Saving

Energy saving after

Spatere Energieeinsparung:

Den Cursor verschieben, um die Zeit,
nach deren Ablauf die Modalitat der
Energieeinsparung aktiviert wird,
einzustellen.

Den Cursor nach links verschieben,
um die Funktion zu deaktivieren.
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EINSTELLUNGEN

BENUTZEREINSTELLUNGEN

SIGNALTONE

) Sounds

Enable sounds

Volume

Das Symbol driicken, um auf die Einstellungen der Signalténe zuzugreifen.

Alarm

Cooking ended

Alert

Manual cooking
stand-by sound

Door open sound

SOUND 1

®
somoz ()
C

SOUND 3

N
N

=
=

2
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Signaltone aktivieren:
Auf ON einstellen, um die Signalténe
freizugeben

Einstellung der Lautstarke:

Den Cursor verschieben, um die
Lautstdrke zu erhdéhen oder zu
verringern

Alarm: Auswahl der Alarmtdne

Ende des Garvorgangs: Auswahl
des Signaltons flr den Abschluss des
Garvorgangs

Hinweis: Auswahl des Signaltons fur
Benachrichtigungen/Hinweise

Signalton fiur Standby bei
manuellem Garvorgang:
Auf ON einstellen, um den Signalton
far Stand-by bei manuellem
Garvorgang zu aktivieren

Geridusch beim Offnen der Tiir:
Stellen Sie auf ON, um den Ton zu
aktivieren, wenn die Tur gedffnet wird



EINSTELLUNGEN

BENUTZEREINSTELLUNGEN

SPRACHE

e

..'a_ Language

Interface language

[:] Show real time temperature when cooking

Unit of measurement for temperature

Power supply voltage

3AC 380-415V/440V/480V

English

45

Das Symbol driicken, um auf die Sprachen und MaBeinheiten zuzugreifen

Einstellung der
Schnittstellensprache:

Die Sprache im Drop-down-Ment
auswahlen

Die Temperatur in der Garkammer
wahrend der Garvorgdnge anzeigen:
Das Kontrollkdstchen markieren, um
die Funktion freizugeben

MaBeinheit fiir die Temperatur:
Auf die gewlinschte MaBeinheit klicken
(Grad Celsius oder Fahrenheit)

Die Taste SAVE driicken, um die
eingestellten Wahlen zu speichern

Es ist modglich, die Plug-in
flir besondere Tastaturen wie
Koreanisch,

Chinesisch usw. durch die Wahl der
Tastatursymbole zu laden.



EINSTELLUNGEN

WI-FI KONFIGURIEREN

oy Das Symbol driicken, um auf die Konfiguration des WI-FI zuzugreifen.
v

Das Symbol “WI-FIl freigeben” zum
Zugang zu den verfugbaren WI-FI-
Enable WIF - Netzen drlcken.

“=" Configure WiFi

Siehe Seite 29.
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EINSTELLUNGEN

CLOUD-EINSTELLUNGEN

Das Symbol zum Zugang zur Cloud driicken

Siehe Seite 30.

Registration

First Name

Last Name
Password

Repeat Password
Email

Repeat Email

Address
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EINSTELLUNGEN

DATUM UND UHRZEIT

Das Symbol driicken, um auf die Einstellungen von Datum und Uhrzeit

# zuzugreifen
(25 ]

Einstellung des Datums:
Auf "Datum" klicken und durch seine

Date Wahl auf dem Kalender einstellen
03/05/2022

e Date and Time
€

16:48 Einstellung der Uhrzeit:
Auf Uhrzeit klicken und einstellen,
indem man die Zeiger verschiebt.

Time Format
24 hours

Time zone

Europe/Rome

Zeitzone:
Im Drop-down-Menu die Zeitzone fur
die eigene Zone wahlen.

Uhrzeitformat:
Im Drop-down-Menl das gewilnschte
Uhrzeitformat wahlen.

Die Taste SAVE driicken, um die
eingestellten Wahlen zu speichern
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EINSTELLUNGEN

usB

Das Symbol zum Zugang zum Meni USB drlicken

BACKUP

-
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HACCP:

Erlaubt, die HACCP-Logdatei
bezlglich eines bestimmten Zeitraums
herunterzuladen.

INFO:
Flhrt das Backup der technischen
Daten aus.

Backup:
Erlaubt, das Backup von Rezepten
und/oder Einstellungen zu erstellen.

Sicherung der
Benutzereinstellungen:

Ermoéglicht es, die Sicherung der
Benutzereinstellungen zu erstellen
oder zu importieren.



EINSTELLUNGEN

usB

HACCP

HACCP

4% Download HACCP Log

START DATE

END DATE

Das Symbol zum Herunterladen der HACCP-Logdatei dricken.

5/3/22

5/3/22

12:00 AM

11:59 PM
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Einen Zeitraum wahlen, fur den man
die HACCP-Logdatei herunterzuladen
wlnscht:

Das Datum und die Uhrzeit des
Beginns einstellen.

Das Datum und die Uhrzeit des Endes
einstellen.

Einen USB-Stick einsetzen und die
Taste SAVE dricken.

Ein Popup zeigt an, dass der Vorgang
erfolgreich abgeschlossen wurde.



EINSTELLUNGEN

usB

INFO

Das Symbol driicken, um die technischen Betriebsinformationen des Ofens
herunterzuladen

Erlaubt, die Logdateien der
technischen Betriebsinformationen
des Ofens herunterzuladen

Einen USB-Stick einsetzen und die
Taste INFO driicken.

Export Data

&) Es erscheint ein Popup, das den
o~ Export der Daten auf USB-Stick
anzeigt.
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EINSTELLUNGEN

usB

BACKUP

Das Symbol dricken, um das Backup von Rezepten und/oder Einstellungen
0—%» zu erstellen oder zu importieren.

BACKUP

Den USB-Stick einsetzen.

Backup
"ERSTELLEN“wéahlen,um das Backup
auszufuhren.
Create or import file of your Den Typ von Backup, das man
Oracle settings auszufihren wiinscht, wahlen:

Rezepte: Nur die Rezepte auf USB

speichern
Create Import Cancel P

Einstellungen: Nur die Einstellungen
auf USB speichern

Komplett: Rezepte und Einstellungen
auf USB speichern

® Recipes

Oder “Importieren” wahlen, um das

Settings
g Backup von USB-Stick zu importieren.

Complete (recipes and settings)

Das Backup wéahlen, um es zu
OK R importieren.
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EINSTELLUNGEN

USB

SICHERUNG DER BENUTZEREINSTELLUNGEN

Auf das Symbol dricken, um eine Sicherung der Benutzereinstellungen zu
erstellen oder zu importieren.

>
%

BACKUP

Den USB-Stick einsetzen.

Backup
Auf ,Erstellen” dricken, um eine
Sicherung der Benutzereinstellungen
auszufuhren.
Create or import file of your

user preferences Oder ,Importieren® auswahlen, um die
am USB-Stick gesicherten Daten zu
importieren.

Create Import Cancel

Das Backup wé&hlen, um es zu
importieren.
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EINSTELLUNGEN

AKTUALISIERUNG DER SOFTWARE

o Das Symbol driicken, um auf die Software-Aktualisierungen zuzugreifen.

-,

Den Typ von Aktualisierung, die man
auszufihren winscht, wahlen:

4 Software upgrade

Interface software UPDATE

Application version: 0.36/0.36/12 TABLET Von USB_Stick:

e Schnittstelle
e FDATE * Basisaktualisierung

e Komplett (Schnittstelle +
Conpit atvare " Basisaktualisierung)

Von Cloud:

e Komplett (Schnittstelle +
Basisaktualisierung)

Siehe Anleitungen auf Seite 30

Man empfiehlt, immer die komplette
Aktualisierung auszufiihren
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EINSTELLUNGEN

HAUPTSEITE UND MELDUNGEN

:I Home page and messages
=

Select Home icon size

@ Large icons Small icons

() Extended view

[:] Don't show backup remind message

E] Don't show door open warning when cooking

Remove all the recipes shortcuts in the home page

55

Das Symbol dricken, um auf die Einstellungen der Hauptseite und
Meldungen zuzugreifen.

GroBe der Symbole auf dem
Homescreen auswahlen:

Erlaubt, die GroBe der Symbole auf
dem Hauptbildschirm auszuwéhlen.

Kleine Symbole: Erlaubt die
Visualisierung von 20 Symbolen auf
der Hauptbildschirmseite

GroBe Symbole: Erlaubt die
Visualisierung von 12 Symbolen auf
der Hauptbildschirmseite

Erweiterte Ansicht:

Wenn Sie diese Option wahlen,
wird der erweiterte Startbildschirm
angezeigt, ohne die Menltasten.
Driicken Sie den roten Pfeil, damit die
Menutasten erscheinen.

Keine Meldung zur Durchfiihrung
des Daten-Backups anzeigen:

Falls markiert, erscheint die Meldung
beziglich der Durchflihrung des
Daten-Backups nicht.

Keine Meldung zum Hinweis auf
die offene Tiir wahrend des Garens
anzeigen:

Falls markiert, erscheint die Meldung
beziglich der offenen Tire wahrend
des Garvorganges nicht.



EINSTELLUNGEN

HAUPTSEITE UND MELDUNGEN

Remove all the recipes shortcuts in the home page

Default Recipes DB DEFAULT

[Zl Shortcuts for manual cooking

Confirm

Are you sure to remove all the recipes
shortcurts in the home page?

Delete Cancel

Confirm

All recipes and folders in the home

page will be removed, do you want to
continue?

Continue Cancel
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Alle Verlinkungen der Rezepte auf
der Hauptseite entfernen:

Die Taste “ENTFERNEN” dricken, um
alle Verlinkungen der Rezepte von der
Hauptseite zu [6schen.

Es erscheint ein Popup-Fenster zur
Bestatigung der Entfernung aller
Verlinkungen von der Hauptseite.

Mit dem Druck von “Ldschen” oder
“Abbrechen” bestdtigen, um das
Popup-Fenster verschwinden zu
lassen.

Durch die Wahl von “Ld&schen”
erscheint ein weiteres Popup-Fenster
zur Bestatigung der Entfernung
aller Rezepte und Ordner von der
Hauptseite.

Mit dem Druck von “Fortfahren”
oder “Abbrechen” bestatigen, um
das Popup-Fenster verschwinden zu
lassen.



EINSTELLUNGEN

HAUPTSEITE UND MELDUNGEN

Durch den Druck von “Fortfahren” wird
der Hauptbildschirm leer.

Um der Hauptbildschirmseite Rezepte

hinzuzufigen, ist Folgendes méglich:

e Erstellen von neuen Rezepten

e Importieren von Rezepten aus
My Nabook

e |Importieren von Rezepten aus der
Cloud

Kurzbefehle fiir den manuellen
[E] Shortcuts for manual cooking Garvorgang:

Falls markiert, werden auf dem
Hauptbildschirm die Kurzbefehle fur
den manuellen Kochvorgang und die
Regenerierung visualisiert.
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EINSTELLUNGEN

MONITOR DES VERBRAUCHS

Das Symbol driicken, um auf den Monitor des Verbrauchs des Ofens
zuzugreifen.

. Energy monitor Energy Monitor erlaubt die
Visualisierung von Informationen
beziiglich des Verbrauchs des Ofens
ToTAL in einem bestimmten Zeitraum.

Period Last 7 days

Zeitraum:

Den Zeitraum, fir den man die

Verbrauchsdaten zu analysieren

wilnscht, unter folgenden auswahlen:

e Letzter Vorgang

e \Vergangene 24 Stunden

e \Vergangene 7 Tage

e Vergangene 30 Tage

e \ergangene 12 Monate

e Nach Datum suchen (um einen
spezifischen Zeitraum zu
analysieren)

Es werden die Grafik und die Tabelle des Verbrauchs beziliglich des gewahlten Zeitraums
visualisiert.

Durch Auswahl eines Wertes in der Tabelle wechseln Sie zur Detailansicht.

2 Energy monitor

Period Last operation
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EINSTELLUNGEN

KUNDENSERVICE

&

e~
e

\? Customer support

Chef support

Technical support

Das Symbol zum Zugang zum Meni Kundenservice driicken
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Erlaubt, die Telefonnummern des
Kundendienstes einzustellen und zu
visualisieren:

Chef Support und Technical
support.



EINSTELLUNGEN

EINSTELLUNGEN VON "SERVICE"

OVEN MODEL

PARAMETERS

MAGNETRONS

COUNTERS
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Das Smybol driicken, um auf die Betriebseinstellungen zuzugreifen.

DEM AUTORISIERTEN
TECHNISCHEN PERSONAL
VORBEHALTEN

Das Symbol der Einstellungen von
“SERVICE” zum Zugang zu den
Einstellungen des Ofens drlcken.

Das Service-Passwort flir den Zugang
zur Funktionalitat eingeben.



Finanzen/Service

28307 Bremen

ThalenhorststraBe 15
Tel.+4942148557-0
Fax+49421488650
bremen@nordcap.de

Vertrieb Ost

12681 Berlin

Wolfener StraBe 32/34, HausK
Tel.+4930936684-0
Fax-+4930936684-44
berlin@nordcap.de

Vertrieb West

40699 Erkrath
Max-Planck-StraBe 30
Tel.+49211540054-0
Fax+49211540054-54
erkrath@nordcap.de

Vertrieb Nord

21079 Hamburg
GroBmoorbogen 5
Tel.+4940766183-0
Fax+4940770799
hamburg@nordcap.de

[=] 35+ [m]
Vertrieb Siid rliz
55218 Ingelheim oy —
Hermann-Bopp-StraBe 4 E
Tel.+4961327101-0
Fax+4961327101-20
ingelheim@nordcap.de WWW.nordcap.de






