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MANUALE ARMADIO
(IT) MANUALE DI UTILIZZO E MANUTENZIONE

Ilcostruttoredeclinaogniresponsabilitadausinonprevistidel prodotto.Linguadistesuraoriginale:italiano.ll costruttore nonsiritie-
ne responsabile di eventuali errori di trascrizione o traduzione. E’ vietata la riproduzione, anche in parte, del presente manuale.



Complimenti per aver acquistato la nostra apparecchiatura!

Illavoro é pitsemplice graziealla graficaintuitiva dell'interfaccia utente, pensata per semplificarel'accessoalle fun-
zioni, che sono rappresentate per essere subito individuate e per favorire l'interazione tra I'utente e il dispositivo.
Inun’unicamacchinaunconcentratoditecnologiacheleconsentiradisvolgereattivitadiverseecomplementariper
la migliore efficienza in cucina.

Ilpresentemanualehaloscopodiforniretutteleinformazioninecessarie perutilizzare correttamentel’apparecchia-
tura e per effettuarne un'adeguata manutenzione.
Primadiognioperazionebisognaleggereattentamenteleistruzionicontenute,inquantofornisconoindispensabili
indicazioni riguardanti lo stato di sicurezza delle apparecchiature.
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AVVERTENZE DI SICUREZZA

A Avvertenze di sicurezza per I'utilizzo

« Unutilizzoed unapuliziadiversidaquelliindicatie previstiin questo libretto sono consideratiimpropri
epossono provocaredanni,lesionioincidentimortali,fannodecaderelagaranziaesollevanoil costrut-
tore da qualsiasi responsabilita.

« Prima dell’'uso dell'apparecchiaturaleggere attentamente il presente libretto e conservarlo con cura per
ogni ulteriore consultazione futura da parte dei vari operatori.

« In caso di cessione dell’apparecchiatura far avere al nuovo utilizzatore questo libretto.

- L'utilizzoériservatosolamenteapersonaleidoneoeaddestrato,sottopostoacorsidiformazioneperiodici.

« Non avvicinarsi alle parti elettriche con mani bagnate oppure scalzi.

- E'assolutamente vietato manomettere od asportare i dispositivi di sicurezza adottati (griglie di prote-
zione, adesivi di pericolo, ecc...). Il costruttore declina ogniresponsabilitd se non vengonorispettate le
istruzioni suddette.

« Non inserire cacciaviti od altro tra le protezioni (protezioni ventilatori, evaporatori, ecc.).

« Perunabuonafunzionalitadelgruppocompressoreedevaporatorenonostruire maileapposite presed’aria.

- Incasodiincendionon usare acqua, premunirsidiestintorea CO, (anidride carbonica) eraffreddare nel
piu breve tempo possibile la zona del vano motore.

Impiego corretto dell’apparecchiatura

« Questa apparecchiatura e considerata macchina agroalimentare (Regolamento CE n° 1935/2004), de-
stinata al trattamento dei prodotti alimentari nelle cucine industriali e professionali. Non é idonea alla
conservazione di prodotti farmaceutici, chimici o qualsiasi altro prodotto non alimentare.

« Allo scopo di ottenere le migliori prestazioni dell'apparecchiatura € necessario rispettare le seguenti
indicazioni:

- Nonintrodurreall'internodell'apparecchiatura cibicaldioliquidiscoperti,animalivivi,oggettivario
prodotti corrosivi.

- Confezionare o proteggere in altro modo gli alimenti soprattutto se contengono aromi o spezie.

- Sistemare le derrate all'interno dell’apparecchiatura in modo da non limitare la circolazione dell’aria,
evitandodidisporresullegrigliecarte,cartoni,taglieriecc.,chepossonoostacolareilpassaggiodellaria.

- Evitare il piu possibile frequenti e prolungate aperture della/delle porta/e.

- Se la porta é stata aperta, attendere alcuni istanti prima di riaprirla.

- Disporregradualmenteglialimentipartendodal bassoversol’alto;viceversatogliereglialimentipar-
tendo dall’alto verso il basso.

- Leapparecchiature frigorifere sono state realizzate e progettate con gli opportuniaccorgimential fine
digarantirelasicurezzaelasalutedell’utilizzatoreenon presentanospigolipericolosi,superficiaffilateo
elementisporgentidagliingombri.Lalorostabilitaeégarantitaancheaporteaperte,évietatocomunque
appendersi alle porte.

« La non osservanza di queste norme puo provocare danni e lesioni anche mortali e fa decadere la ga-
ranzia.

In caso di malfunzionamento dell’apparecchiatura...

- Sel'apparecchiaturanonfunzionaosinotanoalterazionifunzionaliostrutturali,disconnetterladallali-
mentazione elettrica eidrica e contattare un centro diassistenza autorizzato dal costruttore senza ten-
tarladiripararladase.Siraccomandal'impiegodiricambioriginali.ll costruttore declinaogniresponsa-
bilita per I'impiego di ricambi non originali.

- Siconsiglia, per assicurarsi che I'apparecchio si trovi in condizioni di utilizzo e sicurezza perfette, di sotto-
porloalmenounavoltaall’annoamanutenzione e controlloda parte diun centrodiassistenzaautorizzato.

AVVERTENZE
DI SICUREZZA



Avvertenze di sicurezza

A Rischi collegati all'utilizzo dell’apparecchiatura

« RISCHIDOVUTIAGLISPOSTAMENTISURUOTE:sel'apparecchiaturamontadelleruote, fareattenzione,
durante gli spostamenti, a non spingere violentemente I'apparecchiatura per evitare che siribalti e si
danneggi,fareattenzioneanchealleeventualiasperitadellasuperficiediscorrimento.l'apparecchiatura
dotatadiruote non puo essere livellata, quindifare attenzione che la superficie diappoggio sia perfet-
tamente orizzontale e piana. Bloccare sempre le ruote con gli appositi fermi.

« RISCHIDOVUTIALRIBALTAMENTO:I'armadio,unavoltaposizionato,deveesserebloccatoconapposite
staffeinquantoil pesodella portatendeasbilanciarloversola partefrontale conrischidiribaltamento.
Sel'armadioeposizionatosuruote nonepossibileancorarloequindisiraccomandalamassimaatten-
zione nell’apertura della porta specialmente se I'apparecchiatura € vuota.

« RISCHIDOVUTIADELEMENTIMOBILI:I'unicoelementomobilepresenteeilventilatore,manonpresenta
alcun rischio in quanto & protetto da griglia di protezione fissata tramite viti.

« RISCHIDOVUTIALLEBASSE/ELEVATETEMPERATURE:inprossimitadellezoneconpericoloditemperatu-
re basse/elevate, sono stati apposti degli adesivi indicanti “PERICOLO TEMPERATURA'".

« RISCHIDOVUTIALLENERGIA ELETTRICA:irischi dinatura elettrica sono statirisolti progettando gliim-
piantielettricisecondolanormaCEIEN60335-1.Appositiadesiviindicanti“altatensione”individuanole
zone con pericoli di natura elettrica.

« Livelli di rumorosita inferiore ai 70 dB.

« Prestare attenzione a non schiacciarsi le dita chiudendo la porta.

« Quandolaportaéeaperta, il cruscottosporgerispettoallingombrodellamacchina; perquestomotivo pre-
stare attenzione a non sbattere la testa.

- La maniglia sporge dall'ingombro della macchina; prestare attenzione a possibili urti.




Conoscere l'apparecchiatura

Blocco della porta

Laperturadellaportapudesserebloccataagendosullaserratura
posta sul cruscotto.

Connessione Cloud

Se il cliente ha richiesto un abbonamento Cloud, la macchina
deve venire connessa alla rete mediante un cavetto ethernet.
La presa si trova nella scheda posizionata nella parte posteriore
del cruscotto.
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Siraccomandadinontoccareil display con mestoli e altrioggetti, masolo
con le mani o eventuali penne idonee a schermi Touch Screen

CONOSCERE
L'APPARECCHIATURA



UTILIZZO
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Menu utilizzo

Per utilizzare la macchina serve solo
impostare:

[I la temperatura all'interno

dell'apparecchiatura;

u I'umiditaall'internodell’ap-
parecchiatura;

. la velocita di rotazione del-
le ventole.

. il compressore & in funzione

Area avvisi
Fornisconodelleindicazionisullostato
della macchina.

Se acceso indica che:

la porta é aperta

la macchina & connessa al
Cloud (se il cliente ha richiesto
un abbonamento)

le ventole sono in funzione

lamacchinaéinrisparmioener-
getico, cioé mantiene unatem-
peratura maggiore rispetto al
set, nei momenti di poco lavo-
ro (ad es. di notte). | parametri
ES3 ed ES4 stabilisconoil set di
temperaturadatenerenel caso
si verificasse la condizione

la macchina e in fase di sbrina-
mento

pag. 16

Menu impostazioni
Permette di effettuare
alcuneimpostazionisulla
macchina e sui set.

Luce

Accende/spegne i LEDs
presenti nel cruscotto o
nella porta.

pag. 11

Menu Ricette

Permette di visualizzare la lista dei
set salvati in precedenza dall'utiliz-
zatore, i set memorizzati dal Costrut-
tore o di creare un nuovo set, asse-
gnandogliun nomeedeiparametriin
base alle proprie esigenze.

pag. 15
Menu notifiche

Visualizza eventualiallarmiintercorsi.

pag. 15

Menu statistiche

Fornisce delle informazioni su:
« variazioni della temperatura;
« variazioni dell’'umidita
durante le ultime 12 ore.

A Temperatura massima di utilizzo : 43°C




Utilizzo

Prima accensione
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Utilizzo

Menu utilizzo
Impostare i parametri di funzionamento
Per utilizzare la macchina serve solo impostare:

ﬂ la temperatura all'interno dell’apparecchiatura;
u I’'umidita all'interno dell’apparecchiatura;

. la velocita di rotazione delle ventole.

Q Accendere la macchina toccando il tasto ON-OFF.

@ Se non si tocca il display per qualche minuto la macchina
va in stand-by: per uscire da questo stato e sufficien-
te toccare il display in un punto qualunque.

@ Per impostare il parametro che interessa:

@ toccare e il campo che si intende impostare (ad
esempio “temperatura”);

@ agire sui tasti e piu volte fino a visualizzare a
display il valore desiderato;

@) confermare con Q o annullare con @ .
@ Nella schermata che appare sono visualizzate:

@ leicone di stato macchina:

la porta é aperta

lamacchina e connessaal Cloud (seil cliente
ha richiesto un abbonamento)

le ventole sono in funzione

il compressore € in funzione

la macchina & in risparmio energetico, cioe
mantiene unatemperaturamaggiorerispet-

. to al set, nei momenti di poco lavoro (ad es.
dinotte). | parametri ES3 ed ES4 stabiliscono
il set di temperatura da tenere nel caso sive-
rificasse la condizione

la macchina € in fase di sbrinamento

@ Temperatura e umidita effettive in cella
@ Velocita ventole

f“ Durante il funzionamento della macchina & sempre
possibile modificare i parametri agendo come fatto
per I'impostazione.




Utilizzo

Menu ricette
Salvare un set impostato

Dopo aver impostato i parametri (temperatura, umidita, velo-
cita ventole, n° gradini, durata) & possibile salvarli, assegnan-
do un nome al set appena impostato; questo permette di po-
terlo riutilizzare senza bisogno di reimpostare ogni volta i suoi
parametri.

Q Toccare il campo “Ricette”.

@ Toccare il tasto 3

@ Digitare il nome che si intende assegnare al set.

@ Confermare con 0 o annullare con @ .

Appare una schermata che riassume i parametri del set; se
necessario € possibile modificarli agendo, come di con-

sueto, sui tasti e

G Confermare toccando il tasto 9

Una singola ricetta € composta da 5 step con propri parametri
(temperatura, umidita, velocita ventole, numero gradini, du
rata).

Per scorrere da uno step all’altro si usano e
Con l'uso dei gradini la temperatura impostata non viene rag

giunta subito ma attraverso intervalli di temperatura lunghi la
durata dello step diviso il numero di gradini.

Si puo rimuovere il controllo dell'umidita con u Scegliendo

la durata dello step viene decisa di volta in volta dalla
schermata iniziale.

UTILIZZO



Utilizzo

Eliminare, variare o duplicare un set salvato

Q Toccare il campo “Ricette”.

@Toccare il nome del set che interessa: appaiono diversi
simboli che permettono di:

eliminare il set; @\
\%\“

modificare in modo permanente i parametri del

o

set (temperatura, umidita, velocita ventole, n

gradini, durata); /
duplicare il set; et programe {/é/\
@ 7
W
avviare il set. \%

@ Scegliere l'opzione che interessa.

Eliminail set: un pop-up chiede confermadicancellazio-
ne del set.

Annullare l'operazione con @ o confermarla con 0 (in
questo caso non sara piu possibile recuperare il set can-
cellato).

Modifica in modo permanente i parametri del set (tem- :

Cioccolato . Jean . .. :
: peratura, umidita, velocita ventole, n° gradini, durata) :

agendo, come di consueto, sui tasti e

Confermare toccando il tasto .

Daquestomomentoil setfunzionera coninuoviparame- :

9 tri impostati.



Utilizzo

s Precet (\\ Duplica il set facendo una copia alla quale € possibile :
uplica Frese . .
. \& assegnare un nome a piacere. :
Cioccolato fondente La copia, inizialmente, ha gli stessi parametri dell'origi- :
\ nale; questi valori possono essere variati agendo, come :
\\\{\ di consueto, sui tasti @ e @
% Confermare toccando il tasto 0

Quando si duplica un set & necessario cambiare il suo :
nome per evitare che il file di partenza venga sovrascrit- :
to. :

Lista programmi

W
W

UTILIZZO




Utilizzo

Avviare un set gia salvato dall'utilizzatore o dal
Costruttore

I cicli salvatiin precedenza dall'utilizzatore o quellimemorizzati
dal Costruttore si trovano nella sezione “Ricette”.
Pervisualizzarlitutti, toccareil display e spostareil dito dal basso
verso |'alto tenendolo sempre appoggiato (funzione “scroll”).

Per avviare un set gia salvato:
m Toccare il campo “Ricette”: compare la lista di tutti i set sal
vati in precedenza.

@ Toccare il nome del set che soddisfa le proprie esigenze:
appaiono diversi simboli.

@ Avviarlo con il tasto e: appare una schermata che indica
ilnome del setin corso e la temperatura all'interno dell’ar-
madio.

Durante il funzionamento della macchina & sempre possibile
modificare i parametri del set in corso toccando il parametro
che si intende variare e agendo, come di consueto, sui tasti

@ e @ Confermare con Q o annullare con @ .

In questo caso nella schermata“Set in corso” non & piu attiva la
ricetta avviata e quindi non compare pit il suo nome ma gene-
ricamente “set”.

@

CN
3 Ny lista progra/\
N



Utilizzo

Menu statistiche

Il menu statistiche tiene in memoria le variazioni di umidita e
temperatura delle ultime 12 ore. Se necessario & possibile scari-
care i dati (solo testo) in una chiavetta USB.

Toccare il campo “Statistiche”: compare una pagina che
fornisce informazioni sulla variazione della temperatura e

dell'umidita durante la giornata.

@ Toccare il simbolo che interessa

fornisce variazioni sul'andamento della
temperatura

u fornisce variazioni sull'andamento dell’'umidita

Menu notifiche

La schermata fornisce la lista di eventuali allarmi intercorsi.

@)
N

@QQ

@g
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Utilizzo

Menu impostazioni

Q Toccare il campo “Impostazioni”

@ Compare una pagina che permette di effettuare alcune
impostazioni:

sbrinamento manuale (toccando la voce parte imme-
diatamente lo sbrinamento);

impostazione data e ora;

selezione lingua;

assegnare un nome alla macchina;

accesso al menudi configurazione dei parametri mac-
china; il menu “Setting/service” & riservato a personale
qualificato e quindi & coperto da password.




Utilizzo

Impostazione parametri

Da menu Impostazioni selezionare Settings/Service, confermare con Q e accedere al menu Parametri.

Impostazioni
AO01 °C -50 0 Differenziale allarme bassa temperatura
g A02 °C 0 50 Differenziale allarme alta temperatura
s A03 min 0 255 | Tempo ritardo allarme temperatura cella da accensione
E A04 min 0 255 | Ritardo allarme di alta o bassa temperatura
‘3 AO5 °C -50 0 Delta temperatura min. evaporatore ammessa
g A06 °C 0 20 Massima temperatura del condensatore ammessa
a A07 °C 1 60 Delta temperatura allarme condensatore sporco
A08 min 0 255 | Tempo ritardo allarme di bassa temperatura evaporatore
Co1 num 0 2 Impostazioni micro porta
co3 min 0 30 Massima durata porta aperta
g Co5 num 0 2 Impostazioni luce porta
'§ co7 num 0 1 Abilita sonda evaporatore
a co8 num 0 1 Abilita sonda condensatore
€ C09 num 0 1 Abilita controllo umidita senza sonda
§ C10 num 0 1 Abilita pressostato
13 12 °C -50 50 SetPoint accensione resistenze
§ C13 num 0 3 Impostazioni sonda umidita
E C14 num 0 3 Impostazioni controllo umidita
C15 min 1 30 Massima durata carico cella
C16 min 1 999 | Tempo durata ciclo freddo continuo

UTILIZZO



Utilizzo

ES1 num 0 24 Orario inizio Energy Saving
o ES2 num 0 24 Orario fine Energy Saving
%8 ES3 °C 0 20 Incremento del SetPoint in Energy Saving elevato
2% ES4 °C 0 20 Incremento del SetPoint in Energy Saving medio
% g ES5 °C 0 25 Isteresi in Energy Saving elevato
g v ES6 °C 0 25 Isteresi in Energy Saving medio
& ES7 num 0 99 Numero aperture porta 30Min
ES8 num 0 6 Periodo ricerca business
FO1 num 0 1 Abilita ventole evaporatore
F02 num 0 1 Abilita ventole condensatore
Fo4 °C -50 50 Set ventole condensatore
FO5 num 0 1 Ventole evaporatore in sbrinamento
FO6 num 0 1 Ventole condensatore in sbrinamento
FO7 sec 0 255 | Ritardo attivazione ventola evaporatore da fine sbrinamento
° FO8 sec 0 255 | Ritardo ventola condensatore
§ F10 °C -50 50 Temperatura spegnimento resistenze
c . . A .
E F11 sec 0 59 ;ertgnsggrgusnpzelcr)]rsgmento ventola evaporatore in essiccazione a com
g F12 sec 0 59 :Etea\;ggggi;/grz;oneresistenzediessiccazionedopoattivazionevento-
E F20 num 1 4 Numerio ventole installate
F21 % 1 100 | Max umidita regolazione ventole
F33 °C 1 20 Delta temperatura cella per evaporatore
F34 sec 0 120 | Tempo spegnimento evaporatore
F35 °C -30 30 Delta temperatura spegnimento evaporatore
F36 num 0 2 Ritardo spegnimento evaporatore
F37 sec 0 180 | Lunghezza ciclo compressore OFF
F38 sec 0 180 | Tempo ventole evaporatore ON in tempo ciclo [F37]
= .2 HO1 ore 0 24 Orario primo sbrinamento
“‘E-; “E’ HO2 ore 0 24 Orario secondo sbrinamento
g g HO3 ore 0 24 Orario terzo sbrinamento
“g HO4 ore 0 24 Orario quarto sbrinamento
101 % 0 99 Zona morta umidificazione
102 % 1 99 Isteresi umidificazione
103 % 0 929 Zona morta deumidificazione
104 % 1 99 Isteresi deumidificazione
105 sec 0 59 Tempo ON umidificazione quando richiesta
o 106 sec 0 255 | Tempo OFF umidificazione quando richiesta
% 107 °C -50 50 Temperatura abilitazione umidificazione
g 108 °C -50 50 Temperatura abilitazione deumidificazione
s 109 sec 0 60 Durata attivazione riscaldamento
E 111 °C 0 50 Isteresi riscaldamento
5 112 num 0 1 Impostazioni riscaldamento
& 14 min 0 59 Durata disattivazione ventole evap in assenza di chiamate
115 sec 0 60 Durata attivazione ventole evap in assenza di chiamate
119 % -99 99 Offset della sonda di Umidita
120 °C -10 10 Offset della sonda temperatura cella
121 °C -10 10 Offset della sonda temperatura condensatore
122 °C -10 10 Offset della sonda temperatura evaporatore




Utilizzo

1G2 num 0 1 Impostazioni orologio
% E I1G3 num 0 1 Impostazioni temperatura
§ g 1G4 num 0 1 Spegni display a macchina spenta
S o IG5 min 1 60 Timeout display
1G6 num 0 1 Abilita popup informazioni hardware
INT num 0 0 Gruppo ricetta
@ IN10 num 0 1 Abilita decimale nel setpoint temperatura
.g IN2 num 0 0 Tipo ricetta
‘=: IN3 num 0 0 | Lingua default (0=it)
‘é IN4 num 0 0 Tipo tastiera (0=Querty+ Num)
= IN5 num 0 0 Last Used Recipe Name
g IN6 num Nome Macchina
g IN7 num 0 0 First System Startup Done
o IN8 °C -30 10 Setpoint minimo amesso
IN9 °C 0 30 Setpoint massimo amesso
Parametri K4 num 0 1 Impostazioni rele K4
configuraz. K7 num 0 1 Impostazioni rele K7
RO1 °C 0 20 Isteresi relativa al SetPoint per la regolazione del compressore
= g R0O2 min 0 30 Tempo minimo tra accensioni del compressore
g E RO3 sec 0 255 | Ritardo avvio compressore da accensione
g qé- R0O4 sec 0 255 | Tempo minimo tra l'accensione e lo spegnimento del compressore
o g RO7 % 0 100 | Limite massimo giornaliero di utilizzo del compressore
R11 sec 0 255 | Tempo minimo tra lo spegnimento e I'accensione del compressore
S02 °C -10 30 Temperatura di fine sbrinamento
S03 min 1 255 | Durata massima di uno sbrinamento
S04 ore 1 48 Tempo intervallo tra sbrinamenti a tempo
S05 num 0 2 Tipo sbrinamento
S06 min 0 255 | Tempo di sgocciolamento
S07 sec 0 255 Ritardo avviamento compressore
508 min 0 500 :’i(zgwpofunzionamentocompressoreperiniziosbrinamentoautoma—
S09 num 1 10 Numeri di cicli per tarare lo sbrinamento automatico
° S10 sec 0 255 | Massima durata porta aperta per taratura
'q:'; ST1 sec 0 255 | Tempo massimo totale porta aperta per taratura
g S12 °C 0 20 Differenziale della T. Evap. per inizio sbrinamento automatico
£ S13 num 0 255 | Numero di aperture porta per attivare uno sbrinamento
ﬁ S14 min 0 255 Tempo totale di aperture porta per attivare uno sbrinamento di pro-
= tezione
v
§ S15 min 0 500 I(;mzcr)]{grézilg:mc?tr:;g;%compressore continuo per attivare uno sbri
516 oC 20 20 tDiéf'cierenmaIedeIIaT.evap. perconteggioiniziosbrinamentoautoma-
S17 min 1 20 Tempo per sbrinamento intelligente
S18 min 0 30 Tempo pregocciolamento
SA1 num 0 1 Abilita sbrinamento manuale
SA2 num 0 1 Abilita sbrinamento a tempo
SA3 num 0 1 Abilita sbrinamento tempo compressore
SA4 num 0 1 Abilita sbrinamento iniziale
SA5 num 0 1 Abilita sbrinamento ad orari
SA6 num 0 1 Abilita sbrinamento intelligente
Set Umidita % 40 20 Set Point di umidita
SetPoint °C -50 50 Set Point di temperatura

UTILIZZO



MANUTENZIONE

Pulizia ordinaria dell’apparecchiatura

PRIMA DI EFFETTUARE QUALSIASI INTERVENTO DI
MANUTENZIONE ORDINARIA O STRAORDINARIA,
E NECESSARIO DISINSERIRE LALIMENTAZIONE
ELETTRICA DELLAPPARECCHIO ED INDOSSARE ADEGUATI
STRUMENTI DI PROTEZIONE PERSONALE (ES. GUANTI, ECC...).
L'UTILIZZATORE DEVE EFFETTUARE LE SOLE OPE-
RAZIONI DI MANUTENZIONE ORDINARIA (INTESA
COME PULIZIA). PER LA MANUTENZIONE STRAOR-
DINARIA CONTATTARE UN CENTRO DI ASSISTENZA RICHIE-
DENDO LINTERVENTO DI UN TECNICO AUTORIZZATO.

LA GARANZIA DECADE IN CASO DI DANNI PROVO-
CATI DA MANCATA O ERRATA MANUTENZIONE (ES.
UTILIZZO DI DETERGENTI NON ADATTI).
ATTENZIONE Al CORPI CALDI QUANDO DI ESEGUE
LA MANUTENZIONE E LA PULIZIA SUL MOTORE

> D

ATTENZIONE BORDI TAGLIENTI SUI CONVOGLIA-
TORI ASOLATI, SULLA BATTERIA CONDENSANTE
(LE ALETTE SONO PROTETTE DA FILTRO), SULLA
BASE SUPPORTO MOTORE (FORATURE) E SULLE ASOLATURE
DEL CRUSCOTTO.

>P P

Perlapuliziadiqualsiasicomponente oaccessorioNON utilizzare:

- detergenti abrasivi o in polvere;

- detergentiaggressiviocorrosivi(es.acidocloridrico/muriaticoo
solforico,sodacaustica,ecc...).Attenzione!Nonusaretalisostan-
ze nemmeno per pulire il pavimento sotto I'apparecchiatura;

- utensili abrasivi o appuntiti (es. spugne abrasive, raschietti,
spazzole in acciaio, ecc...);

- getti d'acqua a vapore o a pressione.

Alprimouutilizzolavare leteglie elacamerautilizzandoun panno

imbevutodiacquacaldasaponataeterminareconunrisciacquo

eun'asciugatura.Pereliminareiresiduidilavorazione,farfunzio-
nare a vuoto l'apparecchiatura per circa 30 minuti.

Pulizia superfici in acciaio esterne

Utilizzareunpannoimbevutodiacquacaldasaponataoprodotti
specifici perl'acciaio. Terminare con un risciacquo e un‘asciuga-
tura.

Pulizia camera apparecchiatura

Pulirequotidianamentelacameradell'apparecchiaturaperman-
tenerelivellielevatidiigienicitaeleprestazionidell'apparecchia-
tura.

Per la pulizia utilizzare un panno imbevuto di acqua calda sapo-
nata e terminare con un risciacquo e un’asciugatura.
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Manutenzione

Pulizia Touch screen

Utilizzare un panno appena imbevuto di un prodotto specifico
per i cristalli seguendo le indicazioni del produttore del deter-
gente.

Non spruzzare troppo prodotto per evitare infiltrazioni che po-
trebbero danneggiare il display.

Pulizia feritoie e griglia/spugna

Tenere le feritoie libere da ostruzioni e polvere pulendole spesso
con un normale aspirapolvere o un pennello.

Periodicamentesiconsigliadisollevareilpannellofrontalerimuo-
vendo le visti sottostanti e aspirare la polvere accumulata sulla
ventola del condensatore. Sollevando il pannello si ha anche ac-
cesso allavaschetta diraccolta dell'acqua di condensa che si tro-
vatrail condensatore eil compressore. All'interno di essa, c'e una
grigliametallica”"GM"chefunge daspugnaeassorbendol'acqua,
aumenta la superficie di scambio e facilita I'evaporazione dell’ac-
quadicondensa;questa“griglia/spugna’deveessereregolarmen-
te estratta e pulita con acqua e sapone oppure in lavastoviglie.

Pulizia filtro

Sul lato destro del condensatore si trova un filtro “FL” tenuto in
posizionedaduemollettemetalliche.Periodicamenterimuoverlo
e lavarlo con acqua e sapone. Dopo aver atteso la sua comple-
taasciugaturarimetterloin posizione.Non utilizzare lamacchina
senza filtro montato.

Periodi di inattivita

Durante i periodi di inattivita, staccare I'alimentazione elettri-

ca ed idrica (se presente). Proteggere le parti esterne in acciaio

dell'apparecchiaturapassandoleconunpannomorbidoappena

imbevuto con olio di vaselina.

Lasciare la porta socchiusa in modo da garantire un corretto ri-

cambio d’aria.

Al ripristino, prima dell’utilizzo:

- effettuare un’accurata pulizia dell’apparecchiatura e degli ac-
cessori;

- ricollegarel’apparecchiaturaall’alimentazioneelettricaedidrica
(se presente);

- sottoporre I'apparecchiatura a controllo prima di riutilizzarla;

- riavviare I'apparecchiatura per almeno 60 minuti senza alcun
alimento all'interno.

Si consiglia, per assicurarsi che I'apparecchio si
trovi in condizioni di utilizzo e sicurezza perfet-
te, di sottoporlo almeno una volta all’'anno a ma-

nutenzione e controllo da parte di un centro di assistenza
autorizzato.
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Manutenzione

Smaltimento a fine vita

Le operazioni di scollegamento dai circuiti elettrici ed idraulici devono essere effettuate esclusivamente da tecnici qualificati.
Se presenti recuperare e smaltire in modo corretto:

- gas refrigerante;

- soluzioni incongelabili presenti nei circuiti idraulici,

evitando versamenti o perdite in ambiente.

Ai sensidell’art. 13 del Decreto Legislativo n. 49 del 2014“Attuazione della Direttiva RAEE 2012/19/EU sui rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche”
Il marchio del cassonetto barrato con barra specifica che il prodotto & stata immesso sul mercato successivamente al 13
agosto 2015 e che alla fine della propria vita utile non deve venire assimilato agli altri rifiuti ma deve essere smaltito
separatamente.
Tutte le apparecchiature sono realizzate con materiali metallici riciclabili (acciaio inox, ferro, alluminio, lamiera zincata,
rame, ecc.) in percentuale superiore al 90% in peso.
Rendereinutilizzabile 'apparecchiatura perlo smaltimento rimuovendoil cavo di alimentazione e qualsiasi dispositivo di chiusura
vani o cavita (ove presenti).
E'necessarioporreattenzioneallagestionediquesto prodottonel suofinevitariducendogliimpattinegativisull'ambienteemiglio-
randol'efficaciad’'usodellerisorse,applicandoiprincipidi“chiinquina paga’, prevenzione, preparazione peril riutilizzo, riciclaggioe
recupero.
Siricorda che lo smaltimento abusivo o non corretto del prodotto comporta I'applicazione delle sanzioni previste dalla corrente
normativa di legge.
Informazioni sullo smaltimento in Italia
In Italia le apparecchiature RAEE devono essere consegnate:
- ai Centri di Raccolta (chiamati anche isole ecologiche o piattaforme ecologiche)
- alrivenditore pressoil quale siacquistaunanuovaapparecchiatura, che étenutoaritirarle gratuitamente (ritiro“uno controuno”);

Informazioni sullo smaltimento in nazioni dell’'unione europea

La Direttiva comunitaria sulle apparecchiature RAEE ¢ stata recepita in modo diverso da ciascuna nazione, pertanto se si desidera
smaltire questa apparecchiatura suggeriamo di contattare le autorita locali o il Rivenditore per chiedere il metodo corretto dismal-
timento.

f@* In attesa di smantellamento e smaltimento, I'apparecchiatura pud essere provvisoriamente immagazzinata anche
& all'aperto, purché I'unita abbia i circuiti elettrici, frigoriferi e idraulici integri e chiusi. Accertarsi inoltre che le porte non
»ﬁ possano essere chiuse per evitare intrappolamenti.

Vanno comunque osservate le leggi vigenti nel paese dell’utilizzatore in materia di tutela dell'ambiente.
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Manutenzione

Malfunzionamenti

Sel'apparecchiaturanonfunzionaosinotanoalterazionifunzio-

nali o strutturali:

- disconnetterla dall'alimentazione elettrica e idrica;

- consultare latabella sottostante per verificare le soluzioni pro-
poste;

Selasoluzione nonfosse presente in tabella, contattare un cen-

tro di assistenza autorizzato dal costruttore, comunicando:

- la natura del difetto;

- il codice ed il numero di matricola dell'apparecchio che si pos-
sono rilevare dalla targhetta caratteristiche dello stesso.

Perlariparazione pretendere ricambi originali:il costruttore de-
clinaogniresponsabilitaenonriconosceil dirittodigaranzia per
I'impiego di ricambi non originali.

Si consiglia, per assicurarsi che I'apparecchio si trovi

in condizioni di utilizzo e sicurezza perfette, di sotto-

porlo almeno una volta all'anno a manutenzione e
controllo da parte di un centro di assistenza autorizzato.

Dati del costruttore:

HPo Ali Group s.r.l

Via Cavalieri di Vittorio Veneto 25 32036 Sedico (BL) - Italia
Tel. +39.0437855200

Tipo di problema

L'apparecchiatura & completamente spenta.

o

g

1 Costruttore 10 Potenza nominale di

2 Matricola altre resistenze

3  Codice 11 Potenza lampada

4 Modello 12 Pressione minima e

5 Tensione massima

6 Corrente assorbita in 13 Refrigerante, tipo e
funzionamento quantita

8 Potenzadellaresistenza 15 Gasespandentenell’iso-
di sbrinamento lamento

9 Potenzadellaresistenza 16 Anno fabbricazione

di sbrinamento 17 Classe climatica (#)

Prima di contattare un centro di assistenza,
verificare che...

- ...Cisiatensioneelettricaall'impiantoechelaspinanonsiastac-
cata.

L'apparecchiatura non raffredda abbastanza

- ...non ci sia influenza di una fonte di calore esterna;

- ..le porte chiudano perfettamente;

- ...il filtro del condensatore non sia intasato;

- ..legrigliediaerazionefrontalinon siano ostruite da oggettio
polvere;

- ...gli alimenti siano ben distribuiti all'interno della cella e non
ostruiscano la ventilazione all'interno della cella;

- ...I'apparecchiaturanonsiasovraccaricadialimenti(rispettarele
indicazionidicaricodell’apparecchiaturainpropriopossesso).

L'apparecchiatura € molto rumorosa

- ...noncisiano contattifral’'apparecchiatura e qualchealtro og-
getto o macchina;

- ..I'apparecchiatura sia perfettamente livellata;

- ...le viti visibili siano ben serrate.

cose e fa decadere la Garanzia.

VAN
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Non tentare di riparare l'apparecchiatura da se, questo potrebbe causare danni anche gravi a persone, animali e

Richiedere sempre l'intervento di un centro di assistenza autorizzato dal costruttore e richiedere ricambi ORIGINA-

ASSISTENZA POST VENDITA



Manutenzione

Garanzia

Lobbligodel costruttore perlagaranziasulleapparecchiatureesullepartirelativedisua produzionehaladuratadi1anno,dalladata
della fattura e consiste nella fornitura gratuita delle parti da sostituire che, a suo insindacabile giudizio, risultassero difettose.
Sarapremuradelcostruttorerimuovereeventualiviziedifettipurchél'apparecchiaturasiastatainstallataeimpiegatacorrettamente
nelrispettodelleindicazioniriportate nelmanuale.Sonoesclusidallagaranziaidanniderivabilidaincrostazionicalcaree, sovraten-
sione 0 manomissioni da parte di persone non autorizzate o non competenti.

| componenti di consumo come vetri, parti estetiche, guarnizioni, lampade e parti consumabili a seguito dell’utilizzo sono esclusi
dalla garanzia.

Duranteil periododigaranziasarannoacaricodelcommittentelespeseconcernentileprestazionid’'opera,viaggiotrasferte, traspor-
to delle parti ed eventuali apparecchiature da sostituire.

I materiali sostituiti in garanzia restano di nostra proprieta e devono essere restituiti a cura e spese del committente.
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MANUALE ARMADIO FERMALIEVITA
(IT) MANUALE DI UTILIZZO E MANUTENZIONE

CABINET MANUAL
(EN) USE AND MAINTENANCE MANUAL

MANUEL ARMOIRE
(FR) MANUEL D'UTILISATION ET D’ENTRETIEN

MANUAL DEL ARMARIO
(Es) MANUAL DE UTILIZACION Y MANTENIMIENTO

HANDBUCH

(DE) BENUTZUNGS- UND WARTUNGSHANDBUCH
PYKOBOACTBO HA WWKA® AJ1d KOHOANTEPCKUX N3 E-

JINN N MOPOXXEHOTO
PYKOBOACTBO MO SKCIMAYATALINM U TEXOBCYKMBAHIO



CABINET MANUAL
(EN) USE AND MAINTENANCE MANUAL

Themanufacturerdeclinesallresponsibilityforanyunintended use ofthe product.Originallanguage:Italian.Themanufacturerisnot
responsible for any transcription or translation mistakes. REPRODUCTION, even in part, of this manual is prohibited.



Congratulations on having purchased our equipment!

Workissimplerduetotheintuitive userinterfacegraphics,designedtosimplifyfunctionaccess, thataredisplayedto
be immediately identified and promote user and device interaction.
Aconcentrationoftechnologyinasingleequipmentallowingto performdifferentand complementaryactivitiesfor
the best efficiency in the kitchen.

This manual furnishes all necessary information necessary for correct device use and appropriate maintenance.
Read the instructions carefully before any operation, as they provide essential indications concerning the device
safety state.
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SAFETY INSTRUCTIONS

A Safety instructions for use

« Useandcleaning otherthan thoseindicated and foreseenin thisbooklet are considered improperand
can cause damages, injuries or fatal accidents, null and void the warranty and hold the manufacturer
harmless from any liability.

« Readthismanual carefully before usingtheequipmentand maintenanceandkeepitforanyfurtherfuture
consultation by the various operators.

« In the event that the equipment is transferred, give this manual to the new user.

« Use is solely reserved to appropriate and trained personnel who attend periodic refresher courses.

- Keep away from electrical parts with wet hands or bare feet.

- ITISabsolutelyforbiddentotamperwithorremovethesuppliedsafetydevices(protectivegrids,danger
stickers, etc...). The manufacturer declines all responsibility if the above instructions are not followed.

« Do not insert screwdrivers or other objects between guards (fan guards, evaporator guards, etc.).

« For good compressor and evaporator unit operations, never obstruct the air vents.

- Inthe eventoffire,donotusewater.InstallaCO, (carbon dioxide) extinguisherand cool the motor com-
partment as quickly as possible.

Correct equipment use

« Thisequipmentis considered afood processing machine (Regulation (EC) No 1935/2004), intended for
the processing of food productsinindustrialand professional kitchens. It is not suitable for the storage
of pharmaceutical, chemical or any other non-food product.

« The following instructions must be followed for best equipment performance:

- Do not place hot food, uncovered liquids, live animals, various objects or corrosive products in the
equipment.

- Package or otherwise protect food especially if they contain aromas or spices.

- Arrangefoodstuffsinside the equipmenttoavoid limitingaircirculation, avoiding placing paper, card-
board, cutting boards, etc- that can hinder air passage on the racks.

- Avoid frequent and prolonged door opening as much as possible.

- If the door was opened, wait a few seconds before re-opening it.

- Gradually arrange food starting from the bottom up; vice versa, remove food starting from the top
down.

« Refrigeratorshavebeenmadeanddesignedwiththepropershrewdnesstoguaranteeuser’'shealthand
safety and do not have hazardous corners, shape surfaces or protruding elements from the specified
areas.Theirstabilityisguaranteed even whenthedoorsare open; however, itisforbiddentohangonto
the doors.

- Failuretofollow theseinstructions could cause damagesandinjuries, evenfatal,and nulland voids the
warranty.

In the event of equipment malfunctions...

- Ifthe equipment does not work or functional or structural alterations are noted, disconnect it from the
powerand water mainsand contactaservice centre authorised by the manufacturer without attempt-
ingtorepairitonyourown.The use of original spare partsisrecommended.The manufacturerdeclines
all responsibility for the use of non-original spare parts.

- To ensure that the device is in perfect use and safety conditions, we recommend you have it maintained
and serviced by an authorised service centre at least once a year.

SAFETY
INSTRUCTIONS



Safety Instructions

A Risks associated with equipment use

« RISKS DUETO MOVING ON WHEELS: if the equipment is fitted with wheels, be careful not to push the
equipment roughly when moving to prevent it from tipping over and being damaged, also pay atten-
tionto any unevenness of the sliding surface. The equipment fitted with wheels cannot be levelled, so
make sure that the supporting surface is perfectly horizontal and flat. Always lock the wheels with the
appropriate catches.

- RISKS DUETO TIPPING OVER: the cabinet, once positioned, must be locked with special clamps as the
weight of the door tends to list it to the right with the risk of tipping over. If the cabinet is placed on
wheels, it is not possible to anchor it; therefore, we recommend to pay the utmost attention when
opening the door, especially if the equipment is empty.

« RISKS DUE TO MOBILE ELEMENTS: the only mobile element is the fan but does not constitute any risk
since it is protected by a protection grate secured with screws.

« RISKSDUETO LOW/HIGHTEMPERATURES: stickers marked "TEMPERATURE HAZARD" were affixed near
areas with low/high temperature risks.

« RISKSDUETOELECTRICITY:risksofelectrical naturewereresolved by designingelectrical systemsasper
regulations CEI EN 60335-1. Special "high voltage" stickers identify areas with electrical hazards.

- Noiselevels lower than 70 dB.

- Be careful not to get your fingers jammed when closing the door.

« Whenthedoorisopen,, the dashboard protrudesfromthe machine'sdimensions; forthisreason, be care-
ful not to hit your head.

« The handle protrudes from the machine's overall dimensions; pay attention to possible impacts.




Learning about the equipment

Door lock

The dooropening can be locked by acting on thelockplaced on
the dashboard.

Cloud Connection

Ifthe customerhasrequestedaCloudsubscription,themachine
must be connected to the network via an Ethernet cable.

The socket is located in the board located in the back of the
dashboard.
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Do not touch the display with ladles and other objects, but only with your
hands or any pens suitable for touch screens.

LEARNING
ABOUT THE DEVICE



USE

page 10

Use menu

All you need to do to start using the
machine is setting up:

[I the temperature inside the
equipment;
u equipment;
the rotation speed of the

the humidity inside the
. fans.

page 16

Settings menu
Allows you to make some
settings on the machine
and on the sets.

T

Warnings area

Provides information on the state of
the machine.

If on, it indicates that:

The door is open

the machine is connected to
the Cloud (if the customer has
requested a subscription)

the fans are running

the compressor is running

themachineisinenergysaving
mode,i.e.itkeepsahighertem-
perature compared to the set
in case of limited work (e.g. at
night). Parameters ES3 and ES4
determine thetemperature set
tobekeptincasethiscondition
occurs.

the machine is defrosting

Light

Turns on/off the LEDs in
the dashboard or in the
door.

page 11

Recipes menu

Allows you to view the list of the
sets previously saved by the user,
the sets stored by the Manufacturer
or to create a new set, assigning it
aname and parameters according to
your needs.

page 15

Notifications menu

Displays any alarms that have oc-
curred.

page 15

Statistics menu

It provides information on:
« temperature changes;

« humidity changes

in the last 12 hours.

A Maximum temperature of use: 43°C
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First ignition
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USE

Use menu

Setting the operating parameters

All you need to do to start using the machine is setting up:
ﬂ the temperature inside the equipment;

u the humidity inside the equipment;

. the rotation speed of the fans.

Q Turn on the machine by touching the ON-OFF key.

@ If you do not touch the display for a few minutes, the ma-
chine goes into stand-by mode: to exit this state, sim-
ply touch the display anywhere.

@ To set the desired parameter:
@ touch and the field you want to set (e.g. "tem

perature");

Use the keys @ and @ several times until the de-
@ sired value is displayed;

@ Confirm with Q or cancel with @

@ The screen displays:

@) the machine status icons:

The door is open

themachineisconnectedtothe Cloud (ifthe
customer has requested a subscription)

the fans are running

the compressor is running

the machine is in energy saving mode, i.e.
it keeps a higher temperature compared to
the setin case of limited work (e.g. at night).
Parameters ES3 and ES4 determine the tem-
perature setto be keptin case this condition
occurs.

the machine is defrosting

@ Actual temperature and humidity in the cell
@9 Fan speed

f“ During the operation of the machine it is always pos-
- ﬁ sible to change the parameters acting as for the set-
- ting.
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Recipes menu

Saving a set

After setting the three parameters (temperature, humidity, fan
speed, number of gradations, duration) you can save them,
assigning a name to the set just selected; this allows you to
reuse it without having to reset its parameters every time.

Q Touch the "Recipes" field.

@ Touch the key 3

@ Enter the name you wish to assign to the set.

@ Confirm with 0 or cancel with @

G A screen appears summarizing the parameters of the set;
if necessary, you can change them by using the keys
and as usual.

e Confirm by touching the Q key

A single recipe consists of 5 steps (with its own
parameters (temperature, humidity, fanspeed, number
of gradations, duration).

To scroll from one step to another use and .

By using gradations, the set temperature is not reached imme
diately but via temperature intervals along the duration of the
step divided by the number of gradations.

Humidity control can be removed using E By pressing
the duration of the step is decided each time from the initial
screen.

USE
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Delete, change or duplicate a saved set

Q Touch the "Recipes" field.

@Touch the name of the set you are interested in: several
symbols appear allowing you to:

Delete the set. @\
\b%“

Edit the parameters of the set (temperature, hu-
midity, fan speed, number of gradations, dura-

tion) definitively. ’\
dupli ; {//G/
plicate the set; /é\ /
b \Y
start the set. \%

@ Choose the desired option.

Deletetheset:apop-upasksfor confirmation of deletion
of the set.

Cancel the operation with @ or confirm it with Q (in
this case it will no longer be possible to recover the de-
leted set).

Edit the parameters of the set (temperature, humidity,
fan speed, number of gradations, duration) definitively,

by using the keys @ and@ as usual.
Confirm by touching the Q key

From now on the set will work with the new parameters :

9 set.
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Duplicate the set making a copy to which you can as-

sign any name.

At first, the copy has the same parameters as the oriég

nal; these values can be changed by using the keys

and as usual.
Confirm by touching the 0 key

Whenduplicatingaset,youneedtochangeitsnametopre-

vent the source file from being overwritten.

USE
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Start a set already saved by the user or the
manufacturer

Cycles previously saved by the user orthose stored by the Manu-
facturer can be found in the "Recipes" section.

Toview all ofthem, touch the display and move yourfingerfrom
right to left, always keeping the finger on it ("scroll" function).

To start a set that has already been saved:
m touchthe "Recipes" field: a list of all previously saved sets
appears.

@ Touch the name of the set that suits your needs: different
symbols appear.

@ Start it using the key e; A screen appears showing the
name of the set in progress and the temperature inside
the cabinet.

During the operation of the machine, you can always change
the parameters of the current set by touching the parameter
you wish to change and acting, as usual, on the keys and
@. Confirm using 0 or cancel using @ .

In this case, the "Set in progress" screen no longer displays the

recipe that has been started and, therefore, the general “set”
name appears instead of its name.
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Statistics menu

The Statistics menu stores the changesin humidity and temper-
ature over the last 12 hours. If necessary, you can download the
data (text only) to a USB stick.

Q Touch the "Statistics" field: a page appears providing infor- /\

mation on the change in temperature and humidity dur- Q N
ing the day. \\,\{
@ Touch the desired symbol

Provides changes in temperature trend

u Provides changes in humidity trend

@\

@ @)
A R

USE

Notifications menu

The screen provides a list of any alarms that have occurred.
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Settings menu

Q Touch the “Settings” field.

@ A page appears allowing you to make some settings:
. manual defrosting (touching the entry im-

mediately starts defrosting);

- date and time setting;

« language selection;

+ Assign a name to the machine;

+ Access the menu for configuring the machine param-
eters;the”Setting/service"menuisreservedforqualified
personnel and, therefore, is protected by a password.
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Parameters setting

From the Settings menu select Settings/Service, confirm with Q and access the Parameters menu.

©)
Q

USE

AO01 °C -50 0 Low temperature alarm differential
g A02 °C 0 50 High temperature alarm differential
@ AO3 min 0 255 | Time of cell temperature alarm delay from ignition
S A04 min 0 255 | Low or high temperature alarm delay
2 A05 °C -50 0 Allowed evaporator min. temperature Delta
g A06 °C 0 20 Allowed condenser maximum temperature
< A07 °C 1 60 Dirty condenser alarm temperature Delta
A08 min 0 255 | Time of evaporator low temperature alarm delay
Co1 num 0 2 Micro door settings
Cco3 min 0 30 Open door maximum duration
g Co5 num 0 2 Door light settings
g co7 num 0 1 Enable evaporator probe
% Cos8 num 0 1 Enable condenser probe
g' Cco9 num 0 1 Enable humidity check without probe
2 C10 num 0 1 Enable pressure switch
g c12 °C -50 50 Resistance ignition set point
uE’ 13 num 0 3 Humidity probe settings
S c14 num 0 3 Humidity check settings
C15 min 1 30 Cell load maximum duration
c16 min 1 999 | Constant cold cycle duration




USE

. ES1 num 0 24 Energy Saving start time
E ES2 num 0 24 Energy Saving end time
g ES3 °C 0 20 Increased SetPoint in high Energy Saving
g ES4 °C 0 20 Increased SetPoint in average Energy Saving
% ES5 °C 0 25 Hysteresis in high Energy Saving
% ES6 °C 0 25 Hysteresis in average Energy Saving
P ES7 num 0 99 Number of door openings 30Min
15 ES8 num 0 6 Business search period
FO1 num 0 1 Enable evaporator fans
FO2 num 0 1 Enable condenser fans
Fo4 °C -50 50 Condenser fan set
FO5 num 0 1 Evaporator fans in defrosting
FO6 num 0 1 Condenser fans in defrosting
FO7 sec 0 255 | Evaporator fan activation delay from defrosting end
FO8 sec 0 255 | Condenser fan delay
g F10 °C -50 50 Resistance shutdown temperature
g F11 sec 0 59 Evaporator fan operating time in drying mode with compressor off
g F12 sec 0 59 fDailsylnactlvatlon ofdryingresistancesafteractivationofevaporator
E F20 num 1 4 Number of installed fans
F21 % 1 100 | Max humidity fan adjustment
F33 °C 1 20 Cell temperature Delta for evaporator
F34 sec 0 120 | Evaporator shutdown time
F35 °C -30 30 Evaporator shutdown temperature Delta
F36 num 0 2 Evaporator shutdown delay
F37 sec 0 180 | Compressor cycle length OFF
F38 sec 0 180 | Evaporator fan time ON in cycle time [F37]
- HO1 hours 0 24 First defrosting time
E ] HO2 hours 0 24 Second defrosting time
% S HO3 hours 0 24 Third defrosting time
og Ho4 hours 0 24 Fourth defrosting time
101 % 0 99 Dead zone humidification
102 % 1 99 Humidification hysteresis
103 % 0 99 Dead zone dehumidification
104 % 1 99 Dehumidification hysteresis
105 sec 0 59 Humidification time ON when required
e 106 sec 0 255 | Humidification time OFF when required
'an 107 °C -50 50 Humidification enable temperature
o 108 °C -50 50 Dehumidification enable temperature
2 109 sec 0 60 Heating activation time
;‘E 111 °C 0 50 Heating hysteresis
‘E 112 num 0 1 Heating settings
% 14 min 0 59 Evap fans deactivation time in the absence of calls
115 sec 0 60 Evap fans activation time in the absence of calls
119 % -99 99 Humidity probe offset
120 °C -10 10 Offset of the cell temperature probe
121 °C -10 10 Offset of the condenser temperature probe
122 °C -10 10 Offset of the evaporator temperature probe




USE

" IG2 num 0 1 Clock settings
® E I1G3 num 0 1 Temperature settings
g % IG4 num 0 1 Switch off the display when the machine is switched off
o §_ IG5 min 1 60 Display timeout
1G6 num 0 1 Enable hardware information popup
IN1 num 0 0 Recipe group
4 IN10 num 0 1 Enable decimal in temperature setpoint
% IN2 num 0 0 Type of recipe
S IN3 num 0 0 Default language (0=it)
s IN4 num 0 0 Keyboard type (0=Querty+ Num)
5 IN5 num 0 0 Last Used Recipe Name
E IN6 num Name of the machine
2 IN7 num 0 0 First System Startup Done
= IN8 °C -30 10 Allowed minimum setpoint
IN9 °C 0 30 Allowed maximum setpoint
Configuration K4 num 0 1 Relay K4 settings
parameters K7 num 0 1 Relay K7 settings
RO1 °C 0 20 Hysteresis related to the SetPoint for compressor adjustment
% g R0O2 min 0 30 Minimum time between compressor starts
R RO3 sec 0 255 | Compressor start delay from ignition
é— § RO4 sec 0 255 Minimum time between compressor start and stop
K- RO7 % 0 100 | Maximum daily limit of compressor use
R11 sec 0 255 | Minimum time between switching on and off the compressor
S02 °C -10 30 End defrost temperature
S03 min 1 255 | Defrosting maximum duration
S04 hours 1 48 Time interval between defrosting times
S05 num 0 2 Defrost type
S06 min 0 255 | Dripping time
S07 sec 0 255 | Compressor start delay
S08 min 0 500 | Compressor run time for automatic defrost start
S09 num 1 10 Number of cycles to calibrate automatic defrosting
" S10 sec 0 255 | Open door maximum duration for calibration
E S11 sec 0 255 | Open door maximum time for calibration
E S12 °C 0 20 Differential of the evap. Temp. for automatic defrosting start
g S13 num 0 255 | Number of door openings to activate defrosting
2 S14 min 0 255 | Total time of door openings to activate a protective defrosting
7]
% S15 min 0 500 | Continuous compressor run time to activate protective defrosting
° S16 °C -20 20 Differential oftheevap.Temp.forautomaticdefrostingstartcounting
S17 min 1 20 Time for smart defrosting
S18 min 0 30 Pre-dripping time
SA1 num 0 1 Enable manual defrosting
SA2 num 0 1 Enable time defrosting
SA3 num 0 1 Enable compressor time defrosting
SA4 num 0 1 Enable initial defrosting
SA5 num 0 1 Enable scheduled defrosting
SA6 num 0 1 Enable smart defrosting
SetHumidity % 40 20 Humidity set point
SetPoint °C -50 50 Temperature set point

USE



MAINTENANCE

Ordinary cleaning of the equipment

BEFORE PERFORMING ANY MAINTENANCE, CUT
OFF THE POWER SUPPLY TO THE MACHINE AND
WEAR SUITABLE PERSONAL PROTECTION EQUIP-
MENT (E.G. GLOVES, ETC.).

f USERS MUST CARRY OUT ONLY ROUTINE MAINTE-

NANCE OPERATIONS (l.E. CLEANING). FOR EX-
TRAORDINARY MAINTENANCE, CONTACT A SER-
VICE CENTRE AND ASK FOR THE ASSISTANCE OF AN
AUTHORISED TECHNICIAN.
THE WARRANTY IS NULL AND VOID IN THE EVENT
OF DAMAGES DUE TO NEGLIGENT OR INCORRECT
MAINTENANCE (E.G. USE OF UNSUITABLE DETER-
GENTS).
A ORS, ON THE CONDENSER COIL (THE FINS ARE
PROTECTED BY A FILTER), ON THE MOTOR SUP-

PORT BASE (HOLES) AND ONTHE SLOTS INTHE DASHBOARD.

>

BEWARE OF HOT BODIES WHEN PERFORMING
MAINTENANCE AND CLEANING ON THE ENGINE.

BEWARE OF SHARP EDGES ON SLOTTED CONVEY-

To clean any component or accessory, DO NOT use:

- abrasive or powder detergents;

- aggressiveorcorrosivedetergents(e.g.hydrochloric/muriaticor
sulphuric acid, caustic soda, etc.). Attention! Do not use these
substances to clean the floor underneath the appliance;

- abrasive or sharp tools (e.g. abrasive sponges, scrapers, steel
brushes, etc.);

- steamed or pressurised water jets.

At firstuse wash the trays and chamber using a cloth dampened

withhotsoapywaterandendwithrinsinganddrying.Toremove

processing waste, run the equipment off-load for approximately

30 minutes.

External steel surface cleaning

Useaclothdampened with hot soapy water or specific products
for steel. End with rinsing and drying.

Equipment chamber cleaning

Daily clean the equipment chamber to maintain high levels of
hygiene and equipment performance.

Always use a cloth dampened with hot soapy water and end
with rinsing and drying.
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Personal protective equipment to be worn during routine
maintenance of the equipment




Maintenance

Touch screen cleaning

Use a cloth just soaked in a specific product for the crystals fol-
lowing the instructions of the manufacturer of the detergent.
Do not spray too much product to avoid infiltrations that could
damage the display.

Slot and grill/sponge cleaning

Keepventsfreeofobstructionsanddustcleaningthemoftenwith
a normal vacuum or brush.

Periodically it is recommended to lift the front panel by remov-
ing the screws below and vacuum the dust accumulated on the
condenser fan. Lifting the panel also gives access to the conden-
sation water collection tray between the condenserand the com-
pressor.Inside it, there is a "GM" metal grill that acts as a sponge
andabsorbswater,increases the exchange surfaceandfacilitates
the evaporation of condensation water; this "grill/sponge” must
be regularly removed and cleaned with soap and water or in the
dishwasher.

Filter cleaning

Ontherightside ofthe condenserthereisa"FL"filterheldin place
by two metal clips. Periodically remove it and wash it with soap
and water. After waiting for it to dry completely, put it back in
place. Do not use the machine without a filter.

Disuse

During periods of inactivity, disconnect the power and water

supply (if any). Protect external steel equipment parts wiping

themdownwithasoft clothslightlydampened withVaselineoil.

Leave the door ajar to guarantee correct ventilation.

Before resuming operations:

- accurately clean the equipment and accessories;

- reconnect the equipment to the power and water mains (if
any);

- inspect the equipment before using it;

- restart the equipment for atleast 60 minutes without any food
inside.

To ensure that the device is in perfect use and

safety conditions, we recommend you have it

maintained and serviced by an authorised ser-
vice centre at least once a year.

21

S

N

. R

Attention,
dashboard does -
not stay up onits - -

the ::

MAINTENANCE



MAINTENANCE

Disposal at end working life

Only qualified personnel can disconnect the machine from the electrical and water mains.
If applicable, recovery and correctly dispose:

- coolant gas;

- anti-freeze solutions in the hydraulic circuits,

avoiding spills or disposal in the environment.

AsperLegislative Decreeno.49art. 13 dated 2014 "Implementation of WEEE Directive 2012/19/EU on electricand electronic waste"
The barred bin marking specifies that the product was released onto the market after August 13, 2015 and should not
be assimilated with other waste at the end of its working life but disposed of separately.

All equipment is made of recyclable metallic materials (stainless steel, iron, aluminium, galvanised sheet metal, copper,
etc-) in percentages over 90% in weight.

Putthe equipment out of orderfordisposal removing the power cord and any compartment or chamberlock devices (where appli-

cable).

Payattention to managing this product at the end of its working life, reducing negativeimpacts on the environmentand improving

resource use efficiency, applying the "who pollutes pays', prevention, reuse, recycling and recovery preparation principles.

Please remember that illicit or incorrect product disposal is punishable by law.

Information on disposal in Italy

WEEE equipment in Italy must be delivered to:

- Collection centres (also called ecological islands or platforms)

- the dealer where new equipment is purchased who must withdraw it free of charge ("one to one" withdrawal);

Information on disposal in European Union countries
The Community Directive on WEEE equipment was assimilated in different ways in each country. Therefore we suggest you contact
your local authorities or Dealer to request the correct disposal method.

Awaiting dismantling and disposal, the equipment can be temporarily stored even outdoors, provided the electrical,
refrigeration and hydraulic circuits are integral and closed. Also make sure that the doors cannot be closed to prevent
entrapment.

Follow the environmental protection laws in the user's country.
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Malfunctions

If the equipment does not work or functional or structural alter-

ations are noted:

- disconnect it from the power and water mains;

- consult the table below to check the proposed solutions;

Ifthe solutionis notfoundinthetable, contacta manufacturer's

authorised service centre communicating:

- the nature of the defect;

- the equipment code and serial number found on its specifica-
tion plate.

Requireoriginalspare partsforrepairs:themanufacturercannot
be held liable and null and voids the warranty in the event non
original spare parts are used.

To ensure that the appliance is in perfect use and safety

conditions, we recommend you have it maintained and

serviced by an authorised service centre at least once a
year.

Problem type Before contacting a service centre, check that...

The device is fully off.

o

1 Manufacturer 10 Rated power of other

2 Serial number resistances

3  Code 11 Lamp power

4  Model 12 Maximum and mini-

5 Voltage mum pressure

6 Currentabsorbedduring 13 Coolant, type and quan-
operation tity

8 Power of the defrosting 15 Gas expanding in the
resistance insulation

9 Power of the defrosting 16 Year of manufacture
resistance 17 Climate class (#)

- ..the system is powered and the plug is not disconnected.

The equipment does not cool enough

- ...it is not effected by an external heat source;

- ..the doors are fully shut;

- ...the condenser filter is not clogged;

- ...the front air vents are not obstructed by objects or dust;

- ..foodis well distributed in the cell and do not obstruct venti-
lation in the cell;

- ..the equipment is not overloaded with food (follow your
equipment load instructions).

The equipment is very noisy

..therearenocontactsbetweentheequipmentandanyother
object or machine;
..the equipment is perfectly levelled;

..visible screws are well-tightened.

property and null and voids the Warranty.

VAN
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Do not attempt to repair the equipment on your own. This could cause serious damages to humans, animals and

Always request service by a service centre authorised by the manufacturer and request ORIGINAL spare parts.

CUSTOMER SERVICE
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Warranty

The manufacturer's warranty on the equipmentandits partsregarding its productionis for 1 year, frominvoice date, and consistsin
the free supply of parts to be replaced which, at is sole discretion, are defective.

The manufacturerwilltake caretoremoveanyfaultsand defects provided that the equipmenthas beeninstalledand used correctly
in accordance with the instructions given in the manual. The warranty does not cover damage caused by limescale deposits, over-
voltage or tampering by unauthorized or unqualified persons.

Consumables such as glass, aesthetic parts, gaskets, lamps and other parts consumed during use are not covered by the warranty.
Labour, travelormissions, parttransportand any otherexpensesforequipmenttobereplacedareatthe purchaser'sexpenseduring
the warranty period.

Material replaced under the warranty remain our property and must be returned at the purchaser's expense.
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MANUALE ARMADIO FERMALIEVITA
(IT) MANUALE DI UTILIZZO E MANUTENZIONE

CABINET MANUAL
(EN) USE AND MAINTENANCE MANUAL

MANUEL ARMOIRE
(FR) MANUEL D'UTILISATION ET D’ENTRETIEN

MANUAL DEL ARMARIO
(Es) MANUAL DE UTILIZACION Y MANTENIMIENTO

HANDBUCH

(DE) BENUTZUNGS- UND WARTUNGSHANDBUCH
PYKOBOACTBO HA WWKA® AJ1d KOHOANTEPCKUX N3 E-

JINN N MOPOXXEHOTO
PYKOBOACTBO MO SKCIMAYATALINM U TEXOBCYKMBAHIO



MANUEL ARMOIRE
(FR) MANUEL D'UTILISATION ET D’ENTRETIEN

Leconstructeurdéclinetouteresponsabilité enversles utilisationsnon prévuesdu produit.Langue derédaction originale:italien.Le
constructeur n'est pas responsable des éventuelles erreurs de transcription ou de traduction. La reproduction, méme partielle, du
présent manuel n'est pas autorisée.



Félicitations pour I'achat de notre appareil !

Le travail est plus simple grace aux graphiques intuitifs de l'interface utilisateur, concue pour simplifier I'accés aux
fonctionsquisontreprésentéespourétreimmédiatementidentifiéesetpourfavoriserl'interactionentrel'utilisateur
et le dispositif.

En une seule machine, un concentré de technologie vous permettra de réaliser des activités différentes et complé-
mentaires pour une meilleure efficacité en cuisine.

Le présent manuel a pour but de fournir toutes lesinformations nécessaires pour utiliser correctement I'appareil et
pour en effectuer un entretien approprié.

Avant chaque opération, il est nécessaire de lire attentivement les instructions quiy sont contenues, car elles four-
nissent des indications indispensables concernant I'état de sécurité des appareils.
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CONSIGNES DE SECURITE

A Consignes de sécurité pour l'installation

« Une utilisation et un entretien différents de ceuxindiqués et prévus dans ce manuel doivent étre consi-
dérésimpropresetpeuventprovoquerdesdommages,lésionsouaccidentsmortels,annulentlagaran-
tie et dégage le constructeur de toute responsabilité.

- Avant l'utilisation de l'appareil, lisez attentivement ce manuel et conservez-le avec soin pour toute ulté-
rieure consultation de la part des différents opérateurs.

« En cas de cession de l'appareil, confiez ce manuel au nouvel utilisateur.

- L'utilisationestexclusivementréservéeadupersonnel spécialisé etformé,ayant suividescoursdeforma-
tion périodiques.

+ Ne pas s'approcher des parties électriques avec les mains mouillées ou bien en étant pieds nus.

- llest strictementinterdit d'altérer ou deretirer les dispositifs de sécurité adoptés (grilles de protection,
adhésifs de danger, etc...). Le constructeur décline toute responsabilité siles instructions susmention-
nées ne sont pas respectées.

« Ne pasinsérer de tournevis ou autre outil entre les protections (protections des ventilateurs, évapora-
teurs, etc.).

« Pour un bon fonctionnement du groupe compresseur et évaporateur, ne jamais boucher les prises d'air.

- Encasd'incendie, ne pas utiliserd'eau, s'équiperd'unextincteuraCO, (anhydride carbonique) et refroi-
dir la zone du compartiment moteur le plus rapidement possible.

Utilisation correcte de lI'appareil

« Cetappareil est considéré comme une machine agro-alimentaire (Réglement CEn°1935/2004), desti-
néeautraitementdes produitsalimentairesdansles cuisinesindustrielles et professionnelles.Elle n'est
pas appropriée a la conservation des produits pharmaceutiques, chimiques ou autre produit non ali-
mentaire.

« Afin d'obtenir les meilleures performances de l'appareil, il est nécessaire de respecter les indications
suivantes :

- Nepasintroduired'alimentschaudsoudeliquidesdécouverts,animauxvivants,objetsvariésoupro-
duits corrosifs a l'intérieur de I'appareil.

- Emballer ou protéger correctementlesaliments surtouts'ils contiennent des arémes ou des épices.

- Placerlesdenréesal'intérieurdel'appareildefaconafavoriserlacirculationdel'air,en évitantdedispo-
sersurles grilles du papier, cartons, planches adécouper, etc., qui peuvent entraver le passage de l'air.

- Eviter le plus possible les ouvertures fréquentes et prolongées de la/des porte/s.

- Sila porte a été ouverte, attendre quelques minutes avant de la rouvrir.

- Disposerprogressivementlesalimentsdubasverslehaut;etvice-versa, retirerlesalimentsenpartant
du haut vers le bas.

- Lesappareilsfrigorifiques ont été réalisés et concusavecles précautionsopportunes afinde garantirla
sécuritéetlasantédel'utilisateur et ne présentent pas d'angles dangereux, de surfaces tranchantesou
d'élémentssaillants.Leurstabilitéestégalementgarantieaveclesportesouvertes,ilesttoutefoisinterdit
de s'accrocher aux portes.

- Le non-respect de ces consignes peut provoquer des dommages et des lésions, méme mortelles, et

annuler la garantie.
En cas de dysfonctionnement de lI'appareil ...

- Sil'appareil nefonctionne pas ou en cas d'altérations fonctionnelles ou structurelles, le débrancher de
I'alimentation électrique et hydrique et contacter un centre d'assistance autorisé par le constructeur
sansessayerdeleréparervous-méme.llestrecommandéd'utiliserdespiecesderechangeoriginales.Le
constructeur décline toute responsabilité pour I'utilisation de pieces de rechange non originales.

« Pourassurerquel'appareilsetrouvedansdesconditionsd'utilisationetde sécurité parfaites, ilestconseillé
de le soumettre au moins une fois par an a un entretien et un contréle de la part d'un centre d'assistance
autorisé.

CONSIGNES
DE SECURITE



Consignes de sécurité

A Risques liés a l'utilisation de I'appareil

- RISQUESDUS AUXDEPLACEMENTS SURROUES:sil'appareilestmontésurroues, faireattentiondurant
lesdéplacements a ne pas pousserl'appareil trop violemment afin d'éviter qu'il se renverse et s'abime;
faireaussiattentionauxéventuellesirrégularitésdelasurfacedecoulissement.Lappareildoté deroues
ne peut étre nivelé, faire donc attention que la surface d'appui soit parfaitement horizontale et plane.
Bloquer toujours les roues avec les cales prévues a cet effet.

« RISQUESDUSAUBASCULEMENT :unefoispositionnée,'armoiredoitétrebloquéeavecdesétriersspé-
cifiquescarle poids pourraitledéséquilibrerversl’avantavecunrisquedebasculement.Sil'armoire est
positionnée sur des roulettes, il n'est pas possible de la fixer et il est donc conseillé de faire trés atten-
tion lors de l'ouverture de la porte, spécialement si I'appareil est vide.

« RISQUES DUS AUX ELEMENTS MOBILES :le seul élément mobile présent estle ventilateur, maisil ne pré-
sente aucun risque car il est protégé par une grille de protection fixée au moyen de vis.

- RISQUES DUS AUX BASSES/HAUTES TEMPERATURES : & proximité des zones ou subsiste le danger de
basses/hautes températures, des adhésifs indiquant " DANGER TEMPERATURE" ont été appliqués.

- RISQUES DUS A L'ENERGIE ELECTRIQUE : les risques de nature électrique ont été résolus en concevant
lesinstallations électriques selon le norme CEIEN 60335-1. Des adhésifs spécifiques indiquant“haute
tension” identifient les zones avec dangers de nature électrique.

- Niveaux du bruit inférieurs a 70 dB.

- Faites attention a ne pas se coincer les doigts en refermant la porte.

« Lorsquelaporteestouverte, le panneaude commandes dépasse parrapportalencombrementdelama-
chine ; faites donc attention de ne pas vous cogner la téte.

« La poignée dépasse de I'encombrement de la machine ; faites attention aux chocs possibles.




Connaitre lI'appareil

Verrouillage de la porte

Louverturedelaportepeutétreverrouilléeenagissantsurlaser-
rure située sur le panneau de commandes.

Connexion Cloud

Si le client a demandé un abonnement Cloud, la machine doit
étre connectée au réseau par un cable ethernet.

La prise setrouve surla carte située dans la partiearriére du pan-
neau de commandes.

Ethamat cabla

%

R |

Il est conseillé de ne pas toucher I'afficheur avec des louches et autres us-
tensiles, mais seulement avec les mains ou éventuels stylos pour écrans
Touch Screen.

CONNAITRE

L'APPAREIL



UTILISATION

page 10

Menu utilisation

Pour utiliser la machine, il faut seule-
ment régler:

[I la température a l'intérieur

de l'appareil ;
u I” humidité a lintérieur de

l'appareil ;
la vitesse de rotation des
ventilateurs.

page 16

Menu réglages
Permet d'effectuer
quelques réglages sur la
machine et sur les sets.

/

Espace avertissements
lIsfournissentdesindications surl'état
de la machine.

S'il est allumé, cela indique que :

la porte est ouverte

la machine est connectée au
. Cloud (si le client a demandé

un abonnement)

. les ventilateurs sonten marche
. le compresseur est en marche

La machine est en économie
dénergie, c'est a dire qu'elle
maintient une température
majeure par rapport au set,
. dans les moments d'inactivité
(par ex. la nuit). les paramétres
ES3 et ES4 établissent le set de

température a conserver si la
condition se présente.

. la machine est en phase de dé-
givrage

Lumiére

Allume / éteint les LEDS
présentes surle panneau
de commandes ou sur la
porte.

page 11

Menu Recettes

Permet de visualiser la liste des sets
précédemment sauvegardés par
I'utilisateur, les sets mémorisés par le
Constructeur ou de créer un nou-
veau set, en lui attribuant un nom et
des parametres en fonction des be-
soins.

page 15

Menu notifications
Afficheleséventuellesalarmessurve-
nues.

page 15

Menu statistiques

Fournit des informations sur :

« variations de la température ;
« variations de I'humidité
durant les 12 derniéres heures.

A Température d'utilisation maximale : 43°C




Utilisation

Premier allumage
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Utilisation

Menu utilisation
Régler les paramétres de fonctionnement
Pour utiliser la machine, il faut seulement régler :

ﬂ la température a l'intérieur de I'appareil ;
u I"humidité a l'intérieur de l'appareil ;
. la vitesse de rotation des ventilateurs.

Q Allumer la machine en pressant la touche ON-OFF.

@ Si I'afficheur n'est pas touché pendant quelques minutes,
I'appareil se met en veille : pour quitter cet état, tou-
chez simplement I'écran n'importe ou.

@ Pour configurer le paramétre qui vous intéresse :

@ pressez et le champ a régler (par exemple,
« température ») ;

@ agissez sur les touches @ et @ plusieurs fois
jusqu'a afficher la valeur souhaitée ;

@) confirmez avec 0 ou annuler avec .
@ Sur la page-écran qui s'affiche apparaissent :

@ lesicones d'état de la machine :

la porte est ouverte

la machine est connectée au Cloud (si le
client a demandé un abonnement)

les ventilateurs sont en marche

le compresseur est en marche

La machine est en économie d’énergie, c'est
adirequ'ellemaintientunetempérature ma-
jeure par rapport au set, dans les moments
d'inactivité (par ex. la nuit). les paramétres
ES3etES4établissentlesetdetempératurea
conserver si la condition se présente.

la machine est en phase de dégivrage

@ Température et humidité effectives en cellule
(@ Vitesse des ventilateurs

f“ Durant le fonctionnement de la machine, il est tou-
jours possible de modifier les parametres en agissant
comme pour le réglage.




Utilisation

Menu recettes
Sauvegarder un set réglé

Apres avoir réglé les trois paramétres (température, humi-
dité, vitesse des ventilateurs, nombres de steps, durée), il
est possible de les sauvegarder, en attribuant un nom au
set a peine réglé; cela permet de pouvoir les réutiliser sans
la nécessite de configurer a chaque fois ses paramétres.

Q Pressez le champ « Recettes ».

@ Presser la touche 9

@ Taper le nom que vous souhaitez attribuer au set.

@ Confirmer avec 0 ou annuler avec @

Une page-écran qui récapitule les parametres du set s'af
fiche; au besoin, il est possible de les modifier en agis-

sant, comme d’'habitude, sur les touches et

G Confirmer en pressant la touche 0

Une simple recette est composée de 5 steps avec ses propres
parametres (température, humidité, vitesse des ventilateurs,
nombres de steps, durée).

Enrevanche,pourpasserd’unstepéI’autre,appuyersuret

En utilisant les steps, la température programmée est immé
diatement atteinte mais a travers des intervalles de tempéra
ture équivalents a la durée du step divisée le nombre de steps.

Le contréle de I'humidité peut étre désactivé en appuyant

sur..Enappuyantsur laduréedustepestdéfinieachaque
fois depuis la page initiale.

UTILISATION
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Eliminer, modifier ou copier un set sauvegardé

Q Pressez le champ « Recettes ».

@ Pressez le nom du set qui vous intéresse: différents symbo
les apparaissent et permettent de :

éliminer le set; @\
\b%“

modifier de maniére permanente les paramétres
du set (température, humidité, vitesse des venti-

lateurs, nombres de steps, durée) ; /,\
copier le set; /\ }/@/
démarrer le set. \%\f

@ Choisissez l'option qui vous intéresse.

Eliminer le set : un pop-up demande la confirmation
d‘éliminer le set.

Annuler l'opération avec @ ou la confirmer avec 0
(dans ce cas, il ne sera plus possible de récupérer le set
annulé).

Modifier de facon permanente les parameétres du
set (température, humidité, vitesse des ventilateurs, :
nombres de steps, durée) en agissant, comme d’habitu- :

de, sur les touches et

Confirmer en pressant la touche Q

9 Le set fonctionnera désormais avec les nouveaux para- :
: métres programmés. :
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(\\ Copiez le set en faisant une copie a laquelle il est pos-
\x sible d’attribuer un nom de son choix.
La copie a initialement les mémes paramétres de l'origi- :
/\ nal ; ces valeurs peuvent étre variés en agissant, comme :
\\\{\ d’habitude, sur les touches @ et @
% Confirmer en pressant la touche Q

Lorsqu’un set est copié, il est nécessaire de changer son :
nom pour éviter que le fichier de départ soit écrasé.

Q
W
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Démarrer un set déja sauvegardé par
I'utilisateur ou par le Constructeur

Les cycles sauvegardés précédemment par I'utilisateur ou ceux
mémorisés par le Constructeur se trouvent dans la section « Re-
cettes ».

Pour tous les visualiser, pressez I'afficheur et déplacez le doigt
de basenhaut en pressant continuellement (fonction « scroll »).

Pour démarrer un set déja sauvegardé :
m Pressez le champ « Recettes » : la liste de tous les sets sau
vegardés précédemment apparait.

@ Pressez le nom du set qui satisfait vos besoins : différents
symboles apparaissent.

@ Démarrez-le avec la touche e: une page-écran apparait
etindique le nom du set en cours et la température a
I'intérieur de I'armoire.

Durant le fonctionnement de la machine, il est toujours pos-
sible de modifier les parameétres du set en cours en pressant le
paramétre a varier et en agissant, comme d’habitude, sur les

touches @ et @ Confirmer avec 9 ou annuler avec @

Dans ce cas, sur la page-écran « Set en cours », la recette démar-
rée n'est pas plus active et son nom n'apparait donc plus mais
généralement « Set »,.
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Menu statistiques

Lemenustatistiquesgardeenmémoirelesvariationsd’humidité
et de température des 12 derniéres heures. Si nécessaire, il est
possible les données (seulement le texte) sur une clé USB per-
sonnelle.

Q Pressez le champ « Statistiques : une page qui fournit des
informations sur la variation de la température et de I'hu-

midité durant la journée apparait.

@ Pressez le symbole qui vous intéresse

fournit des variations sur I’évolution de la
température

u fournit des variations sur I'évolution de I'lhumidité

Menu notifications

La page-écran fournit la liste d'éventuelles alarmes survenues.

@)
N

@QQ

@g
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Menu réglages

Q Pressez le champ « Réglages ».

@ Une page qui permet d'effectuer certains réglages appa-
rait :

dégivrage manuel (en pressant I'élément, le dé-
givrage partimmédiatement) ;

réglage date et heure;

sélection langue;

attribuer un nom a la machine;

accés au menu de configuration des paramétres de
la machine ; le menu « Setting/service » est réservé au
personnel qualifié et donc protégé parun mot de passe.
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Réglages des parametres

Depuis le menu Réglages sélectionnez Settings/Service, confirmez avec Q et accédez au menu Parametres.

AO01 °C/°F -50 0 Différentiel alarme basse température
é A02 °C/°F 0 50 Différentiel alarme haute température
s A03 min 0 255 | Temps retard alarme température cellule depuis allumage
g A04 min 0 255 | Retard alarme de haute ou basse température
g A05 °C/°F -50 0 Delta température min. évaporateur admise
g A06 °C/°F 0 90 Température maximale du condensateur admise
§ A07 °C/°F 1 60 Delta température alarme condensateur sale
A08 min 0 255 | Temps retard alarme de basse température évaporateur
Co1 num 0 2 Réglages micro porte
c Co3 min 0 30 Durée maximale porte ouverte
'% Co5 num 0 2 Réglages lumiere porte
a co7 num 0 1 Active sonde évaporateur
E co8 num 0 1 Active sonde condensateur
S Cco9 num 0 1 Active contréle humidité sans sonde
§ c10 num 0 1 Active pressostat
g C12 °C/°F -50 50 Point de consigne allumage résistances
'g C13 num 0 3 Réglages sonde humidité
g C14 num 0 3 Réglages contrdle humidité
e C15 min 1 30 Durée maximale chargement cellule
c16 min 1 999 | Temps durée cycle froid continu

UTILISATION
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ES1 num 0 24 Horaire début Energy Saving
‘g ES2 num 0 24 Horaire fin Energy Saving
%E ES3 °C/°F 0 20 Augmentation du Point de Consigne Energy Saving élevé
~§ % ES4 °C/°F 0 20 Augmentation du Point de Consigne Energy Saving moyen
L5 ES5 °C/°F 0 25 Hystérésis en Energy Saving élevé
%_o ES6 °C/°F 0 25 Hystérésis en Energy Saving moyen
E ES7 num 0 99 Nombre ouvertures porte 30 Min
ES8 num 0 6 Période recherche business
FO1 num 0 1 Active ventilateurs évaporateur
FO2 num 0 1 Active ventilateurs condensateur
Fo4 °C/°F -50 50 Set ventilateurs condensateur
FO5 num 0 1 Ventilateurs évaporateur en dégivrage
FO6 num 0 1 Ventilateurs condensateur en dégivrage
" FO7 sec 0 255 | Retard activation ventilateur évaporateur depuis fin dégivrage
§ FO8 sec 0 255 | Retard ventilateur condensateur
® F10 °C/°F -50 50 | Température extinction résistances
"g F11 sec 0 59 Temps defonc,tio_nnementventilateurévaporateuren séchageavec
g compresseur éteint
% F12 sec 0 59 eﬁsgzrgrzcételx?tlonre5|stancesdesechageapresactlvatlonventllateurs
g F20 num 1 4 Nombre ventilateurs installés
E F21 % 1 100 | Humidité max réglage ventilateurs
F33 °C/°F 1 20 Delta température cellule pour évaporateur
F34 sec 0 120 | Temps extinction évaporateur
F35 °C/°F -30 30 Delta température extinction évaporateur
F36 num 0 2 Retard extinction évaporateur
F37 sec 0 180 Longueur cycle compresseur OFF
F38 sec 0 180 | Temps ventilateurs évaporateur ON sur temps cycle [F37]
¢ o HO1 heu 0 24 Horaire premier dégivrage
?qE'i g HO2 heu 0 24 Horaire deuxiéme dégivrage
s> HO3 heu 0 24 Horaire troisieme dégivrage
& Ho4 heu 0 24 Horaire quatriéme dégivrage
101 % 0 99 Zone morte humidification
102 % 1 99 Hystérésis humidification
103 % 0 99 Zone morte déshumidification
104 % 1 99 Hystérésis déshumidification
105 sec 0 59 Temps ON humidification lorsque demandée
P 106 sec 0 255 | Temps OFF humidification lorsque demandée
:E 107 °C/°F -50 50 Température activation humidification
F 108 °C/°F -50 50 Température activation déshumidification
§ 109 sec 0 60 Durée activation chauffage
b7 111 °C/°F 0 50 | Hystérésis chauffage
g 112 num 0 1 Réglages chauffage
a 14 min 0 59 Durée désactivation ventilateurs évap en lI'absence d'appels
115 sec 0 60 Durée activation ventilateurs évap en lI'absence d'appels
119 % -99 99 Offset de la sonde d'Humidité
120 °C/°F -10 10 Offset de la sonde température cellule
121 °C/°F -10 10 Offset de la sonde température condensateur
122 °C/°F -10 10 Offset de la sonde température évaporateur
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" 1G2 num 0 1 Réglages horloge
,“»j 5 I1G3 num 0 1 Réglages température
% E IG4 num 0 1 Eteint I'afficheur avec la machine éteinte
E & IG5 min 1 60 | Timeout afficheur
1G6 num 0 1 Active popup informations hardware
INT num 0 0 Groupe recette
£ IN10 num 0 1 Active décimal dans le point de consigne de la température
E IN2 num 0 0 Type recette
s IN3 num 0 0 Langue par défaut (0=it)
E IN4 num 0 0 Type de clavier (0=Querty+ Num)
o IN5 num 0 0 Last Used Recipe Name
'E IN6 num Nom de la machine
g IN7 num 0 0 First System Startup Done
o IN8 °C/°F -30 10 Point de consigne minimum admis
IN9 °C/°F 0 30 Point de consigne maximum admis
Paramétres K4 num 0 1 Réglages relais K4
configuration K7 num 0 1 Réglages relais K7
RO1 °C/°F 0 20 Hystérésis relative au Point de consigne pour le réglage du compresseur
§ g RO2 min 0 30 Temps minimum entre allumages du compresseur
k1 E RO3 sec 0 255 | Retard démarrage compresseur depuis allumage
E 2 R0O4 sec 0 255 | Temps minimum entre l'allumage et I'extinction du compresseur
c g RO7 % 0 100 | Limite maximale quotidienne du compresseur
R11 sec 0 255 | Tempsminimumentrel’activationetladésactivationducompresseur
S02 °C/°F -10 30 Température de fin de dégivrage
S03 min 1 255 | Durée maximale d'un dégivrage
S04 heu 1 48 Intervalle de temps entre les dégivrages temporisés
S05 num 0 2 Type de dégivrage
S06 min 0 255 | Temps d'égouttement
S07 sec 0 255 | Retard démarrage compresseur
508 min 0 500 ;'ﬁrtnoprﬁaciieqfa):ctlonnement compresseur pour début de dégivrage
S09 num 1 10 Nombre de cycles pour régler le dégivrage automatique
o S10 sec 0 255 | Durée maximale porte ouverte pour réglage
2 S11 sec 0 255 | Temps maximal total porte ouverte pour réglage
3 S12 °C/°F 0 20 Différentiel de la T. Evap. pour début dégivrage automatique
:g S13 num 0 255 | Nombre d'ouverture de porte pour activer un dégivrage
§ S14 min 0 255 Iem_ps total d'ouvertures de porte pouractiver un dégivrage de pro-
= ection
E . . . -
g S15 min 0 500 ';?\w;gsefgre\c;lrg?:éri’gﬁnt compresseur continu pour activer un dé
o e . e o]
516 °C/F 20 20 Eﬂce);fgtti'gﬁelat évap.pourcommencerlecomptagedudégivrage
S17 min 1 20 Temps pour dégivrage intelligent
S18 min 0 30 Temps de pré-égouttement
SA1 num 0 1 Active le dégivrage manuel
SA2 num 0 1 Active le dégivrage temporisé
SA3 num 0 1 Active le dégivrage temps compresseur
SA4 num 0 1 Active le dégivrage initial
SA5 num 0 1 Active le dégivrage programmé
SA6 num 0 1 Active le dégivrage intelligent
SetHumidité % 40 20 Point de consigne d’humidité
Point de consigne | °C/°F -50 50 Point de consigne de température

UTILISATION



ENTRETIEN

Entretien ordinaire de I'appareil

AVANT D'EFFECTUER TOUTE INTERVENTION D'EN-
TRETIEN ORDINAIRE OU EXTRAORDINAIRE, IL EST
NECESSAIRE DE COUPER LALIMENTATION ELEC-
TRIQUE DE LAPPAREIL ET DE PORTER DES INSTRUMENTS DE
PROTECTION PERSONNELLE APPROPRIES (EX. GANTS, ETC...).
L'UTILISATEUR DOIT EFFECTUER UNIQUEMENT
LES OPERATIONS D'ENTRETIEN ORDINAIRE
(CONSIDEREES COMME NETTOYAGE). POUR LEN-
TRETIEN EXTRAORDINAIRE, VEUILLEZ CONTACTER UN
CENTRE D'ASSISTANCE PUISQU'IL EXIGE LINTERVENTION
D'UN TECHNIQUE AUTORISE.

LA GARANTIE S'’ANNULE EN CAS DE DOMMAGES
PROVOQUES PAR UN MANQUE D'ENTRETIEN OU
UN MAUVAIS ENTRETIEN (EX. UTILISATION DE DE-
TERGENTS INADAPTES).

ATTENTION AUX CORPS CHAUDS LORS DES EN-
TRETIENS ET DU NETTOYAGE EFFECTUES SUR LE
MOTEUR

P> D

>

ATTENTION AUX ARETES VIVES SUR LES
CONVOYEURS A FENTES, SUR LA BATTERIE DE
CONDENSATION (LES AILETTES SONT PROTEGEES
PAR UN FILTRE), SUR LA BASE DE SUPPORT DU MOTEUR
(TROUS) ET SUR LES FENTES DU PANNEAU DE COMMANDES.

> P

Pour le nettoyage de tout composant ou accessoire, NE PAS utili-

serde:

- détergents abrasifs ou en poudre ;

- détergents agressifs ou corrosifs (ex. acide chlorhydrique/mu-
riatique ou sulfurique, soda caustique, etc...). Attention!Ne pas
utiliser ces substances pour nettoyer le sol sous 'appareil ;

- outils abrasifs ou pointus (ex. éponges abrasives, racloirs,
brosses en acier, etc...) ;

- jets d'eau a vapeur ou haute pression.

Lors de la premiére utilisation, laver les plaques et I'enceinte en

utilisantun chiffonimbibé d'eau chaude et de savon etterminer

avecunringage etun séchage. Pour éliminer les résidus de pré-
paration, faire fonctionner a vide I'appareil pendant 30 minutes.

Nettoyage des surfaces externes en acier

Utiliser un chiffon imbibé d'eau chaude avec du savon ou des
produits pour l'acier. Terminer par un ringage et un séchage.

Nettoyage de I'enceinte de l'appareil

Nettoyerquotidiennementl'enceintedel'appareil pourmainte-
nirdes niveaux d'hygiéne élevés et les meilleures performances
de l'appareil.

Pour le nettoyage, utiliser un chiffonimbibé d'eau chaude et de
savon et terminer avec un ringage et un séchage.
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Nettoyage Touch screen

Utiliser un chiffon humidifié avec un produit spécifique pour les
vitres en suivant les indications du producteur du détergent.
Ne pas pulvérisertrop de produit pour éviter desinfiltrations qui
pourraient endommager l'afficheur.

Nettoyage des fentes et grille/éponge

Libérer les fentes de toute obstruction et de la poussiere en les
nettoyant fréquemment avec un aspirateur ou un pinceau.
Périodiquement, il est conseillé de souleverle panneaufrontalen
retirantlesvissituéesen-dessousetd’aspirerlapoussiéreaccumu-
Iée sur I'hélice du condensateur. En soulevant le panneau, on ac-
cédeégalementaubacderécoltedel'eaude condensationquise
trouve entre le condensateur et le compresseur. Celui-ci possede
a l'intérieur une grille métallique « GM » qui sert d'éponge et en
absorbantl’eau,lasurfaced’échangeaugmenteetfacilitel'évapo-
ration de I'eau de condensation ; cette « grille/éponge » doit étre
régulierement extraite et nettoyée avec de I'eau et du savon ou
bien dans le lave-vaisselle,

Nettoyage du filtre

Surle coté droit du condensateur se trouve un filtre « FL» mainte-
nuenpositiondedeuxattachesmétalliques.Leretirerpériodique-
mentetlelaveravecdel'eau etdusavon. Apresavoirattenduson
séchage complet, leremettreasa place.Ne pas utiliserlamachine
sans le filtre monté.

Périodes d'inactivité

Durantlespériodesd'inactivité,couperl'alimentationélectrique

et hydrique (si présente). Protéger les parties externes en acier

de l'appareil en passant un chiffon doux a peine imbibé d'huile

de vaseline.

Laisserlaporte entrouverte defagon agarantirun échanged'air

efficace.

Aprés avoir rétabli les alimentations, avant I'utilisation :

- effectuer un nettoyage minutieux de l'appareil et des acces-
soires ;

- raccorder I'appareil a I'alimentation électrique et hydrique (si
présente) ;

- soumettre l'appareil a un contréle avant de le réutiliser ;

- redémarrer pendant au moins 60 minutes sans aucun aliment
a l'intérieur.

Pour assurer que l'appareil se trouve dans des
conditions d'utilisation et de sécurité parfaites ,
il est conseillé de le soumettre au moins une fois

par an a un entretien et un contréle de la part d'un centre
d'assistance autorisé.
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Elimination en fin de vie utile

Les opérations de déconnexion des circuits électriques et hydrauliques doivent étre effectuées exclusivement par des techniciens
qualifiés.

Si ces éléments sont présents, ils doivent étre récupérés et éliminés correctement :

- gaz réfrigérant ;

- solutions non-congelables présentes dans les circuits hydrauliques,

en évitant des versements ou des fuites dans I'environnement.

Selonl'art.13duDécretLégislatifn.49de 2014"ApplicationdelaDirective DEEE2012/19/EU surlesdéchetsdesappareilsélectriques
et électroniques”
Le symbole de la poubelle barrée spécifie que le produit a été mis sur le marché successivement au 13 aout 2015 et qu'a
la fin de sa utile, il ne doit pas étre jeté avec les autres déchets mais éliminé séparément.
Tous les appareils sont réalisés avec des matériaux métalliques recyclables (acier, inox, fer aluminium, tole galvanisée,
cuivre, etc.) dans une quantité supérieure a 90% en poids.
Rendrel'appareilhorsd'usagepourl'éliminationenretirantlecabled'alimentationettoutdispositifdefermeturedescompartiments
ou des cavités (su présentes).
Il est nécessaire de faire attention a la gestion de ce produit a la fin de sa vie utile en réduisant les impacts négatifs sur I'environne-
mentetenaméliorantl'efficacitéd'utilisationdesressources,enappliquantlesprincipesde"pollueurspayeurs',prévention, prépara-
tion pour la réutilisation, recyclage et récupération.
Ne pasoublier quel'élimination abusive du produit comporte I'application des sanctions prévues parlaréglementation législative
en vigueur.
Informations sur I'élimination en Italie
En Italie, les appareils DEEE doivent étre remis :
- aux Centres de tri (appelés aussi iles écologiques ou plateformes écologiques)
- aurevendeur chezlequelle nouvel appareil seraacheté, et quiest tenuareprendrel'ancien gratuitement (retrait "un contreun");

Informations sur I'élimination dans des pays de I'union européenne
LaDirectiveeuropéennesurleséquipements DEEE aété mise en ceuvre différemmentparchaque pays,doncsivoussouhaitezélimi-
ner appareil, veuillez contacter les autorités locales ou le Revendeur pour demander la méthode d'élimination appropriée.

f@* En attente de démantélement et I'élimination, I'appareil peut étre stocké temporairement a l'extérieur, a condition que
ﬁ I'unité comporte des circuits électriques, frigorifiques et hydrauliques intégres et fermés. S'assurer aussi que les portes
e restent bien fermées pour éviter de rester enfermés.
Les lois en vigueur dans le pays d'utilisation en matiére de protection de I'environnement doivent toutefois étre res-
pectées.
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Dysfonctionnements

Sil'appareil ne fonctionne pas ou en cas d'altérations fonction-

nelles ou structurelles :

- le débrancher de I'alimentation électrique et hydrique :

- consulter le tableau ci-dessous pour vérifier les solutions pro-
posées ;

Si la solution n'est pas présente dans le tableau, contacter un

centre d'assistance autorisé par le constructeur, en communi-

quant:

- la nature du défaut ;

- le code etle numéro de série de I'appareil inscrits sur la plaque
signalétique.

Pour la réparation, utiliser des piéces de rechange originales:le
constructeur décline toute responsabilité et annule le droit de
garantie en cas d'utilisation de pieces de rechange non origi-
nales.

Pour assurer que I'appareil se trouve dans des condi-

tions d'utilisation et de sécurité parfaites , il est

conseillé de le soumettre au moins une fois par an a
un entretien et un contrdle de la part d'un centre d'assistance
autorisé.

Type de probléme

L'appareil est complétement éteint.

1 Constructeur

2 Numéro de série

3  Code

4  Modéle

5 Tension

6 Courant absorbé en

fonctionnement
8 Puissance de la résis-
tance de dégivrage
9 Puissance de la résis-
tance de dégivrage

g

10

11
12

13

15

16
17

o

Puissance nominale des
autres résistances
Puissance de la lampe
Pression minimale et
maximale

Réfrigérant, type et
quantité

Gaz dégagé dans l'isola-
tion

Année de fabrication
Classe climatique (#)

Avant de contacter un centre d'assistance,
vérifier que...

... l'installation soit sous tension électrique et que la fiche ne

soit pas débranchée.

L'appareil ne refroidit pas assez.

..iln'y a pas d'influence d'une source de chaleur externe ;
...les portes ferment parfaitement ;

...le filtre du condensateur ne soit pas bouché ;
..lesgrillesd’aérationfrontales nesoientpasbouchéespardes

objets ou de la poussiére ;

..lesaliments soientbien distribués al'intérieurdelacellule et
ne bouchent pas la ventilation a l'intérieur de la cellule ;
..I'appareil ne soit pas surchargé d’aliments (respecter les indi-
cations de chargement de I'appareil possédé).

L'appareil est trés bruyant

..iln'y ait pas de contacts entre 'appareil et tout autre objet

ou machine;

... 'appareil soit parfaitement nivelé ;
... les vis soient bien serrées.

et annuler la Garantie .

VAN
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Garantie

Lobligationdu constructeur pourlagarantie surlesappareils et surlespartiesliéesasaproductiondure 1an,apartirdeladatedela
facture et consiste en la fourniture gratuite des pieces a remplacer qui, a sa seule discrétion, résultent défectueuses.

Le fabricant sera chargé d'éliminer les éventuels vices et défauts a condition que I'appareil ait été installé et utilisé correctement
conformémentauxindicationsfourniesdansle manuel.Lesdommages découlantdes dépots de calcaire, surtension ou altérations
réalisées par des personnes non autorisées ou non compétentes.

Lescomposantsd'usuretelsquelesvitres, piecesesthétiques,lesjoints,leslampesetlespiécesd'usuresuiteal'utilisationsontexclus
de la garantie.

Aucoursdelapériode degarantie, lesfraisrelatifs al'exécution des travaux, aux voyages ou déplacements,au transportde pieces et
de tout équipement a remplacer sont a la charge du client.

Les matériaux remplacés sous garantie restent de notre propriété et doivent étre retournés a la charge du client.
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MANUALE ARMADIO FERMALIEVITA
(IT) MANUALE DI UTILIZZO E MANUTENZIONE

CABINET MANUAL
(EN) USE AND MAINTENANCE MANUAL

MANUEL ARMOIRE
(FR) MANUEL D'UTILISATION ET D’ENTRETIEN

MANUAL DEL ARMARIO
(Es) MANUAL DE UTILIZACION Y MANTENIMIENTO

HANDBUCH

(DE) BENUTZUNGS- UND WARTUNGSHANDBUCH
PYKOBOACTBO HA WWKA® AJ1d KOHOANTEPCKUX N3 E-

JINN N MOPOXXEHOTO
PYKOBOACTBO MO SKCIMAYATALINM U TEXOBCYKMBAHIO



MANUAL DEL ARMARIO
(Es) MANUAL DE UTILIZACION Y MANTENIMIENTO

Elfabricantedeclinatodaresponsabilidad porlosusosnodeseadosdel producto.ldiomaoriginalderedaccién:italiano.Elfabricante
no es responsable de los errores de transcripcion o traduccién. La reproduccion, incluso en parte, de este manual esta prohibida.



Gracias por haber elegido nuestro aparato.

Eltrabajo es mas sencillo gracias alos graficosintuitivos de lainterfaz de usuario, pensada para simplificar el acceso
alasfunciones, que se han representado para poder serlocalizadasinmediatamente y parafavorecerlainteraccion
entre el usuario y el dispositivo.

Enunasolamdaquinaunaconcentraciéndetecnologiaquele permitirdrealizaractividadesdiferentesycomplemen-
tarias para la mayor eficiencia en la cocina.

Este manualtiene como objetivo ofrecertodalainformacién necesaria para utilizar correctamente elaparatoy para
efectuar un mantenimiento adecuado del mismo.
Antesderealizarcualquieroperacion,esnecesarioleeratentamentelasinstruccionesquecontieneelmanual,yaque
ofrecen indicaciones indispensables sobre el estado de seguridad de los aparatos.
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ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

A Advertencias de seguridad para la utilizacion

« Una utilizaciény una limpieza diferentes de cuanto indicado y previsto en este libreto deben conside-
rarseimpropiasypuedenprovocardanos,lesionesoaccidentesmortales,anulanlagarantiayeximenal
fabricante de cualquier responsabilidad.

- Antesdeusarelequipo,leaatentamenteestefolletoyconsérveloconcuidadoparacualquierconsultaque
surja en el futuro por parte de los diferentes operadores.

« En caso de que el equipo sea transferido, envie este manual al nuevo usuario.

- Lautilizacion sereservasoloapersonaladecuadoyformado, sometidoa cursos deformacion periédicos.

» No acercarse a las partes eléctricas con las manos mojadas ni descalzos.

« Esta absolutamente prohibido manipular o retirar los dispositivos de sequridad adoptados (rejillas de
proteccion, pegatinas de peligro, etc...) El fabricante declina toda responsabilidad si no se siguen las
instrucciones anteriores.

« Nointroducirdestornilladoresuotroselementosentrelasprotecciones(proteccionesdelosventilado-
res, evaporadores, etc.).

« Para un buen funcionamiento del grupo compresor y evaporador no obstruir nunca las tomas de aire.

- Encasodeincendionousaragua, utilizarunextintorde CO, (anhidrido carbonico) y enfriaren el tiempo

mas breve posible la zona del compartimento del motor.

Empleo correcto del equipo

- Esteequipo se consideraunamaquinade procesamiento de alimentos (Reglamento CEn°©1935/2004),
destinadaal tratamientode productosalimenticiosen cocinasindustrialesy profesionales,ynoesade-
cuado para el almacenamiento de productos farmacéuticos, quimicos o cualquier otro producto no
alimentario.

- Para obtener las mejores prestaciones del aparato, es necesario respetar las siguientes indicaciones:

- Nointroduzcaenelinteriordelequipoalimentoscalientesoliquidossintapar,animalesvivos,objetos
varios o productos corrosivos.

- Envase y proteja de alguna manera los alimentos, sobre todo si contienen aromas o especies.

- Disponerlascomidasenelinteriordelaparato de maneraquelacirculaciondelairenoquedelimitada,
evitando ponerencimadelasrejillas papeles, cartones, tablas, etcque podrian obstaculizarel pasodel
aire.

- Evite tanto como sea posible aperturas frecuentes y prolongadas de las puertas.

- Si la puerta se ha abierto, esperar unos segundos antes de volver a abrirla.

- Guardar los alimentos gradualmente, comenzando desde abajo hacia arribay al revés, sacar los ali-
mentos comenzando desde arriba hacia abajo.

- Los aparatos frigorificos han sido realizados y disenados adoptando las medidas adecuadas para ga-
rantizar la seguridad y la salud del utilizador y no presentan esquinas peligrosas, superficies afiladas o
elementos salientes respecto a la zona de trabajo. Su estabilidad se garantiza incluso con las puertas
abiertas, esta prohibido colgarse a las puertas.

- La falta de respeto de estas normas puede provocar danos y lesiones mortales y anulan la garantia.

En caso de mal funcionamiento del aparato...

- Sielaparato nofunciona o se notan alteraciones funcionales o estructurales, desconecte el aparato de
laalimentaciéneléctricay deaguaypodngase en contactoconun centrodeasistenciaautorizado porel
fabricantesinintentarrepararloustedmismo.Serecomiendaemplearrepuestosoriginales.Elfabricante
declina cualquier responsabilidad por el empleo de repuestos no originales.

- Paraasegurarse de queelaparato estd en condiciones de utilizaciony sequridad perfectas, se aconsejaso-
meterloalmenosunavezalahoamantenimientoycontrolporpartedeuncentrodeasistenciaautorizado.

ADVERTENCIAS

DE SEGURIDAD



Advertencias de seguridad

A Riesgos relacionados con la utilizacion del equipo

« Riesgosdebidosal DESPLAZAMIENTO SOBRE RUEDAS: si el equipo esta provisto deruedas, tenga cui-
dado de no empuijar el equipo violentamente durante el desplazamiento para evitar que se vuelque y
sedane, prestandoatencidonalarugosidaddelasuperficiededeslizamiento,yaqueelequipoequipado
con ruedas no puede ser nivelado, por lo que debe asegurarse de que la superficie de apoyo esté per-
fectamente horizontal y plana, bloqueando siempre las ruedas con los topes adecuados.

- Riesgosdebidos ALVUELCO:elarmario,unavezcolocado,debebloquearse consoportesespeciales,yaqueel pesodelapuerta
tiende adesequilibrarse haciadelante con el riesgo de vuelco; siel armario estd colocado sobre ruedas, no es posible anclarlo, por
lo que se recomienda prestar la maxima atencién a la hora de abrir la puerta, especialmente si el equipo esta vacio.

« RIESGOS DEBIDOS A ELEMENTOS MOVILES: El tinico elemento mévil presente es el ventilador, pero no
presenta ningun riesgo ya que esta protegido por una rejilla de proteccién fijada con los tornillos.

« RIESGOS DEBIDOS ALASBAJAS O ALTASTEMPERATURAS: Cercadelaszonas con peligrode temperatu-
ras altas o bajas, se han ubicado adhesivos que indican "PELIGRO TEMPERATURA".

- RIESGOS DEBIDOS A LAENERGIA ELECTRICA: los riesgos de tipo eléctrico se han resuelto disefiando las
instalacioneseléctricasseguinlanormaCEIEN60335-1.Las pegatinas especificasqueindican "altaten-
sion" indican las zonas con peligros eléctricos.

- Niveles de ruido inferiores a 70 dB.

« Tenga cuidado de no pellizcarse los dedos cerrando la puerta.

« Cuandolapuertaestdabierta, eltablerodeinstrumentossobresaleconrespectoaltamafnodelamaquina;
por esta razén, tenga cuidado de no golpearse la cabeza.

« E mango sobresale de la mayor parte de la maquina; preste atencion a los posibles impactos.




Conocer el equipo

Bloqueo de la puerta

La apertura de la puerta se puede bloquear actuando sobre la
cerradura del tablero de instrumentos.

Conexion Cloud

SielclientehasolicitadounasuscripciénCloud,lamaquinadebe
estar conectada a la red a través de un cable Ethernet.
Latoma se encuentraen latarjeta situada en la parte trasera del
tablero de instrumentos.

Ethamat cabla
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No toque la pantalla con cucharones u otros objetos, sino sélo con las ma-
nos o con cualquier boligrafo adecuado para pantallas tactiles.

CONOCER
EL EQUIPO



UTILIZACION

pag. 10

Menu de uso

Para utilizar la maquina solo necesita
ajustar:

[I la temperatura dentro del
equipo;

u la humedad dentro del
equipo;

. la velocidad de rotacién de
los ventiladores.

pag. 16

Menu Ajustes
Permite realizar algunos
ajustes en la maquinay
en los sets.

T

Area Avisos
Proporcionanindicacionessobreeles-
tado de la maquina.

Si esta encendido indica que:

la puerta esta abierta

la maquina estd conectada al
Cloud (sielcliente hasolicitado
una suscripcion)

losventiladoresestanfuncionando

elcompresorestafuncionando

La maquina ahorra energia, es
decir, mantiene una tempe-
ratura mas alta que la del set,
en momentos de poco trabajo
(por ejemplo, de noche). Los
pardmetros ES3 y ES4 estable-
cen el set de temperatura para
mantenerse si se produce la
condicién.

laméquina estd en fase de des-
congelacion

Luz

Enciende/apaga los LEDs
en el tablero de instru-
mentos o en la puerta.

pag. 11

Menu Recetas

Permite ver la lista de sets previa-
mente guardados por el usuario, los
sets almacenados por el fabricante o
crear un nuevo set, asignandole un
nombre y parametros segun sus ne-
cesidades.

pag. 15
Menu Notificaciones
Ver las alarmas existentes.

pag. 15

Menu Estadisticas
Proporciona informacidn sobre:
« variaciones de temperatura;

« variaciones de humedad
durante las ultimas 12 horas.

A Temperatura maxima de funcionamiento: 43 °C




Utilizacion

Primer encendido

%

UTILIZACION




Utilizacion

Menu de uso
Ajuste de los parametros de funcionamiento

Para utilizar la maquina solo necesita ajustar:

ﬂ la temperatura dentro del equipo;
u la humedad dentro del equipo;

. la velocidad de rotacion de los ventiladores.

Q Encienda la maquina tocando el botén ON-OFF.

@ Si no toca la pantalla durante unos minutos, la maquina
entra en modo de espera: para salir de este estado,
simplemente toque la pantalla en cualquier lugar.

@ Para establecer el pardmetro de interés:

@ toque y el campo que desea configurar (por
ejemplo, "temperatura");

@ actuar sobre las teclas y @ varias veces hasta
que aparezca el valor deseado;

@) Confirme con Q o borre con @ .
@ En la pantalla que aparece se muestra:

@) losiconos de estado de la maquina:

la puerta esta abierta

la maquina estd conectada al Cloud (si el
cliente ha solicitado una suscripcién)

los ventiladores estan funcionando

el compresor esta funcionando

Lamaquinaahorraenergia, es decir, mantie-
ne una temperatura mas alta que la del set,
enmomentos de poco trabajo (por ejemplo,
denoche).LospardmetrosES3yES4 estable-
cenelsetdetemperaturaparamantenersesi
se produce la condicién.

la maquina esté en fase de descongelacion

@ Temperatura y humedad efectivas en la celda
@ Velocidad de los ventiladores

f“ Durante el funcionamiento de la maquina, siempre
es posible modificar los parametros actuando como
se hace para la configuracién.




Utilizacion

Menu Recetas
Guardar un set establecido

Después de configurar los pardmetros (temperatura, hume-
dad, velocidad del ventilador, niUmero de niveles, duracién)
es posible guardarlos, asignando un nombre al conjunto que
acaba de configurar; esto permite que sea reutilizado sin tener
que restablecer sus parametros cada vez.

Q Toque el campo “Recetas”.
@ Toque la tecla 9

@ Ingrese el nombre que desea asignar al set.

@ Confirme con 0 o borre con @

Aparece una pantalla que resume los parametros del con-
junto; si es necesario, es posible modificarlos ac-

tuando, como de costumbre, en las teclas y

G Confirme tocando la tecla Q

Una receta sencilla es compuesta por mas pasos
con propios parametros (temperatura, humedad, velocidad
ventiladores, nimero de niveles, duracion).

Para recorrer de un paso al otro en cambio se usan y | .

Con el uso de los pasos la temperatura configurada no se
alcanza inmediatamente sino a través de intervalos de
temperatura largos, la duracion del paso se divide
entre el nimero de niveles.

Sepuederemoverelcontroldelahumedad conu. Escogiendo

la duracién del paso se decide de vez en cuando desde
la imagen de pantalla inicial.

UTILIZACION



Utilizacion

Eliminar, variar o duplicar un set guardado

Q Toque el campo “Recetas”.

@ Toque el nombre del set que le interesa : aparecen diferen
tes simbolos que le permiten:

modificar permanentemente los parametros del
conjunto (temperatura, humedad, velocidad del

ventilador, niUmero de niveles, duracién); /J\
duplicar el set; /\ }/@/
iniciar el set. \%

@ Elegir la opcidn que interesa.

eliminar el set; @\
\b%“

Eliminar el set: un pop-up solicita confirmacién dela eli-
minacién del set.

Cancelar la operacién con @ o confirmarla con 0 (En
este caso, ya no sera posible recuperar el set eliminado).

Modificar permanentemente los parametros del set :
(temperatura, humedad, velocidad de los ventiladores, :
numero de niveles, duracion) actuando, como de cos- :

tumbre, en las teclas @ y
Confirme tocando la tecla Q

9 Apartirdeestemomentoelsetfuncionaraconlosnuevos :
: parametros establecidos. :



W
W

Duplicar el set haciendo una copia a la que puede asig-

nar un nombre a su gusto.

La copia tiene inicialmente los mismos pardmetros que :
el original; estos valores se pueden cambiar actuando, :

como de costumbre, en las teclas y

Confirme tocando la tecla 0

Al duplicar un conjunto, es necesario cambiar su nom- :

bre para evitar que el archivo inicial se sobrescriba.

UTILIZACION



Utilizacion

Iniciar un set ya guardado por el usuario o
fabricante.

Losciclos previamente guardados porelusuarioolosalmacena-
dosporelfabricantesepuedenencontrarenlaseccién"Recetas".
Para verlos todos, toque la pantalla y mueva el dedo de abajo
haciaarribamientraslosmantienepresionados(funcién"scroll").

Para iniciar un set ya guardado:
QToque el campo "Recetas": aparece la lista de todos los
sets guardados anteriormente.

@ Toque el nombre del conjunto que satisfaga sus necesida-
des: aparecen diferentes simbolos.

@ Inicielo con la tecla e: aparece una pantalla que mues-
tra el nombre del set en curso y la temperatura en el
interior del armario.

Durante el funcionamiento de la maquina siempre es posible
modificar los parametros de la configuracion actual tocando
el parametro que se desea modificar y actuando, como de cos-

tumbre, sobre las teclas @ y @ Confirmar con Q o anular
con
En este caso, la pantalla "Set en curso" ya no muestra la receta

iniciaday, porlo tanto, ya no aparece sunombre, sino genérica-
mente "set".



Utilizacion

Menu Estadisticas

El menu de estadisticas almacena los cambios de humedad y
temperatura durante las dltimas 12 horasy, sies necesario, pue-
de descargar los datos (sélo texto) a una memoria USB.

Toqueelcampo "Estadisticas":aparece unapaginaquepro-
porciona informacion sobre la variacion de la temperatu-
ray la humedad durante el dia.

@ Toque el simbolo de interés

proporciona variaciones en la tendencia de la
temperatura

u proporciona variaciones en la tendencia de

humedad

Menu Notificaciones

La pantalla proporciona unallista de las alarmas que se han pro-
ducido.

@)
N

@QQ

@g
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Utilizacion

Menu Ajustes

Q Toque el campo "Ajustes”.

@ Aparece una pdagina que permite realizar algunos ajustes:
. descongelamiento manual (al tocar el ele-
mento se inicia inmediatamente la descongelacion);
« ajuste fechay hora;
+ seleccion Idioma;
+ asignar un nombre a la maquina;
+ accesoalmenudeajustede parametrosdelamaquina;
El menu “Setting/service” esta reservado para personal
calificadoy, porlo tanto, esta protegido por contrasena.




Utilizacion

Ajuste de parametros

En el menu Ajustes seleccione Settings/Service, confirme con Q y acceda al menu Pardmetros.

BN S
Q%

p AO01 °C -50 0 Diferencial de alarma de baja temperatura

§ A02 °C 0 50 Diferencial de alarma de alta temperatura

© A03 min 0 255 | Tiempo de retardo de alarma de temperatura de la celda de encendido

§ A04 min 0 255 | Retardo de alarma de temperatura alta o baja

g A05 °C -50 0 Delta de temperatura min. del evaporador admitida

g A06 °C 0 90 Temperatura maxima permitida del condensador

g A07 °C 1 60 Delta de temperatura de alarma de condensador sucio

& A08 min 0 255 | Tiempoderetardodelaalarmade bajatemperatura del evaporador
Co1 num 0 2 Ajustes de micro puerta

c Co3 min 0 30 Duracién maxima de la puerta abierta

:§ Co5 num 0 2 Ajustes de luz de la puerta

a co7 num 0 1 Habilita sonda de evaporador

E co8 num 0 1 Habilita sonda de condensador

° Co9 num 0 1 Habilita control de humedad sin sonda

3 C10 num 0 1 Habilita preséstato

é c12 °C -50 50 SetPoint encendido resistencias

g 13 num 0 3 Ajustes de la sonda de humedad

"g C14 num 0 3 Ajustes del control de humedad

e C15 min 1 30 Duracién maxima de carga de celda
c16 min 1 999 | Duracién del ciclo de frio continuo

UTILIZACION



Utilizacion

w ES1 num 0 24 Hora de inicio de ahorro de energia
S ES2 num 0 24 Hora de final de ahorro de energia
E ES3 °C 0 20 Incremento de SetPoint en ahorro de energia alto
_§ ;::;w ES4 °C 0 20 Incremento de SetPoint en ahorro de energia medio
85 ES5 °C 0 25 Histéresis de ahorro de energia alta
g ES6 °C 0 25 Histéresis de ahorro de energia media
< ES7 num 0 99 Numero de aperturas de puerta 30Min
o ES8 num 0 6 Periodo de busqueda business
FO1 num 0 1 Habilita ventiladores del evaporador
FO2 num 0 1 Habilita ventiladores del condensador
Fo4 °C -50 50 Set ventiladores del condensador
FO5 num 0 1 Ventiladores del evaporador en descongelacion
FO6 num 0 1 Ventiladores del condensador en descongelacion
g FO7 seg 0 255 | Retardodeactivacion del ventilador del evaporador de final de descongelacion
.§ FO8 seg 0 255 | Retraso ventilador del condensador
.g F10 °C -50 50 Temperatura de apagado de resistencias
g F11 seq 0 59 'drfr:lpég?nepc;gse(;?ggg iglavge;égadordelevaporadoren secadocuan-
o F12 seg 0 59 Retargio para la activacion delos calentadores de secado despuésde
o la activacién de los ventiladores del evaporador
g F20 num 1 4 Numero de ventiladores instalados
'© F21 % 1 100 | Max humedad de ajuste de ventiladores
a F33 °C 1 20 Delta de temperatura de la celda para evaporador
F34 seg 0 120 | Tiempo de apagado del evaporador
F35 °C -30 30 Delta de temperatura de apagado del evaporador
F36 num 0 2 Retraso de apagado del evaporador
F37 seg 0 180 | Longitud del ciclo del compresor OFF
F38 seg 0 180 | Tiempo de ventiladores del evaporador ON en tiempo de ciclo [F37]
35 HO1 hor 0 24 Horario de primera descongelacion
g é HO2 hor 0 24 Horario de segunda descongelacién
58S Ho3 hor 0 24 Horario de tercera descongelacién
£3 Ho4 hor 0 24 Horario de cuarta descongelacién
101 % 0 99 Zona muerta de humidificacion
102 % 1 99 Histéresis de humidificacion
103 % 0 99 Zona muerta de deshumidificacién
104 % 1 99 Histéresis de deshumidificacion
- 105 seg 0 59 Tiempo ON de humidificacién cuando sea necesario
3 106 seg 0 255 | Tiempo OFF de humidificacién cuando sea necesario
§ 107 °C -50 50 Temperatura de habilitaciéon de humidifcacion
ﬁ 108 °C -50 50 Temperatura de habilitacién de deshumidifcacién
o 109 seg 0 60 Duracién de la activacién del calentamiento
§ 111 °C 0 50 Histéresis de calentamiento
E 112 num 0 1 Ajustes del calentamiento
E 114 min 0 59 Duracién de la desactivacion del ventilador del evaporador en ausencia de llamadas
* 115 seg 0 60 Duracion de la activacion del ventilador del evaporador en ausencia de llamadas
119 % -99 99 Offset de la sonda de humedad
120 °C -10 10 Offset de la sonda de temperatura de la celda
121 °C -10 10 Offset de la sonda de temperatura del condensador
122 °C -10 10 Offset de la sonda de temperatura del evaporador




Utilizacion

" 1G2 num 0 1 Ajustes del reloj
§ E IG3 num 0 1 Ajustes de temperatura
E § 1G4 num 0 1 Apaga la pantalla con la maquina apagada
E g IG5 min 1 60 Tiempo de espera de la pantalla
1G6 num 0 1 Habilita popup de informacién hardware
IN1 num 0 0 Grupo de recetas
;§ IN10 num 0 1 Habilita decimal en el setpoint de temperatura
f_i IN2 num 0 0 Tipo de receta
‘é IN3 num 0 0 Idioma de default (0=it)
E IN4 num 0 0 Tipo de teclado (0=Querty+ Num)
@ IN5 num 0 0 Last Used Recipe Name
= IN6 num Nombre de la maquina
E IN7 num 0 0 | First System Startup Done
E IN8 °C -30 10 Setpoint minimo permitido
IN9 °C 0 30 Setpoint méximo permitido
Parametros de K4 num 0 1 Ajustes relé K4
configuracién K7 num 0 1 Ajustes relé K7
© RO1 °C 0 20 Histéresis relacionada con el SetPoint para el ajuste del compresor
o g RO2 min 0 30 Tiempo minimo entre encendidos del compresor
§ E RO3 seg 0 255 | Retardo de arranque del compresor desde el encendido
g a RO4 seg 0 255 | Tiempo minimo entre encendido y apagado del compresor
E g R0O7 % 0 100 | Limite méaximo diario de uso del compresor
R11 seg 0 255 | Tiempo minimo entre el encendido y apagado del compresor.
S02 °C -10 30 Temperatura de final de descongelacion
S03 min 1 255 | Duracién maxima de una descongelacion
S04 hor 1 48 Intervalo de tiempo entre descongelaciones por tiempo
S05 num 0 2 Tiempo de descongelacion
S06 min 0 255 | Tiempo de goteo
S07 seg 0 255 | Retardo de arranque del compresor
508 min 0 500 L’leeg%cégceof#ggllggg:]mento del compresor para el inicio automatico
c S09 num 1 10 Numero de ciclos para calibrar la descongelacién automatica
:§ S10 seg 0 255 | Duraciéon maxima de la puerta abierta para calibracion
g S11 seg 0 255 | Tiempo total maximo de la puerta abierta para calibracion
s S12 °C 0 20 Diferencial de T. Evap. para inicio automatico de la descongelacién
5 S13 num 0 255 | Numero de aberturas de puerta para activar una descongelacién
g S14 min 0 255 '(Ijl'leerrr)\rr(;?‘;(g;ciaggeaperturasdepuerta paraactivarunadescongelacién
o X . . . .
g S15 min 0 500 'dl'lézsrzmgr?;eelgléir:/)cr:odneaFr;nrloetrétcc;?éericompresorcontlnuo paraactivaruna
= - - . " B
5 516 oC 20 20 ;)éﬁgrceigglal deT.Evap.paraconteodeinicioautomaticodeladescon
S17 min 1 20 Tiempo para descongelacién inteligente
S18 min 0 30 Tiempo de pre-goteo
SA1 num 0 1 Habilita la descongelacién manual
SA2 num 0 1 Habilita la descongelacién por tiempo
SA3 num 0 1 Habilitar la descongelacién por tiempo del compresor
SA4 num 0 1 Habilita la descongelacién inicial
SA5 num 0 1 Habilita la descongelacién por horarios
SA6 num 0 1 Habilita la descongelacién inteligente
Set humedad % 40 90 Set Point de humedad
SetPoint °C -50 50 Set Point de temperatura
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MANTENIMIENTO

Limpieza ordinaria de los equipos

ANTES DE EFECTUAR CUALQUIER INTERVENCION
DE MANTENIMIENTO ORDINARIO O EXTRAORDI-
NARIO, ES NECESARIO DESCONECTAR LA ALIMEN-
TACION ELECTRICA DEL APARATO Y USAR EQUIPOS ADE-
CUADOS DE PROTECCION PERSONAL (POR EJEMPLO,
GUANTES, ETC...).

EL USUARIO DEBE EFECTUAR SOLO OPERACIONES
DE MANTENIMIENTO ORDINARIO (LIMPIEZA).
PARA EL MANTENIMIENTO EXTRAORDINARIO
PONGASE EN CONTACTO CON UN CENTRO DE ASISTENCIAY
SOLICITE LA INTERVENCION DE UN TECNICO AUTORIZADO.

LA GARANTIA SE ANULA EN CASO DE DANOS PRO-
VOCADOS POR UN MANTENIMIENTO MAL REALI-
ZADO O NO REALIZADO (POR EJEMPLO, UTILIZA-
CION DE DETERGENTES NO ADECUADOS).

CUIDADO CON LOS CUERPOS CALIENTES AL REALI-
ZAR EL MANTENIMIENTO Y LA LIMPIEZA DEL MO-
TOR.

>

P>

ATENCION A LOS BORDES AFILADOS EN LOS
TRANSPORTADORES RANURADOS, EN LA BATERIA
DE CONDENSACION (LAS ALETAS ESTAN PROTEGI-
DAS POR UN FILTRO), EN LA BASE DE SOPORTE DEL MOTOR
(ORIFICIOS) Y EN LAS RANURAS DEL TABLERO DE INSTRU-
MENTOS.

> P

Parala limpieza de cualquier componente o accesorio NO utilice:

- detergentes abrasivos o en polvo;

- detergentes agresivos o corrosivos (por ejemplo, dcido clorhi-
drico / muriatico o sulfurico, soda caustica, etc.). jAtencién! No
utilice estas sustancias ni siquiera para limpiar el suelo debajo
del aparato;

- utensilios abrasivos o en punta (por ejemplo, esponjas abrasi-
vas, rascadores, cepillos de acero, etc...)

- chorros de agua a vapor o a presion.

Enlaprimerautilizaciénlavelascubetasylacamarautilizandoun

pafio mojadoenagua calientejabonosaytermine conunenjua-

gueyunsecado.Paraeliminarlosresiduosdeelaboracién, poner
en funcionamiento el aparato vacio durante 30 minutos.

Limpieza de las superficies de acero exteriores

Utilice un paino mojado en agua caliente con jabén o productos
especificos paraelacero (sigalasindicaciones del fabricante del
detergente).

Limpieza de la cdmara del aparato

Limpie diariamente lacamara del aparato para mantener eleva-
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Mantenimiento

dos niveles de higiene y las prestaciones del aparato.

La limpieza debe realizarse con un pano humedecido conagua
caliente y jabdn, enjuagar y secar.

Limpieza de la pantalla tactil

Utilice un pafno acabado de mojar en un producto especifico
para los cristales siguiendo las indicaciones del fabricante del
detergente.
No pulvericedemasiado producto paraevitarquesefiltreydafe
la pantalla.

Limpieza de rendijas y parrilla/esponja.

Mantengalasranuraslibres de obstruccionesy polvo, limpiando-
las a menudo con un aspirador o un pincel normal.
Periddicamente serecomiendalevantarel panelfrontal quitando
lasvistasdeabajoyaspirandoel polvoacumuladoenelventilador
del condensador, asi como acceder a la bandeja de recogida de
aguadel condensador situada entre el condensadory el compre-
sor, en cuyo interior hay una malla de alambre "GM" que actua
como esponjay absorbe el agua, aumenta la superficie de inter-
cambio y facilita la evaporacion del agua de condensacion; esta
"parrilla/esponja"debe serextraiday limpiadaregularmente con
aguay jabon o en el lavaplatos.

Limpieza del filtro

En el lado derecho del condensador hay un filtro "FL" sostenido
por dos abrazaderas metdlicas, que se retira periédicamentey se
lava con agua y jabdn; después de esperar a que se seque por
completo, se vuelve a colocar en su sitio.

Periodos de falta de actividad

Durantelosperiodosdefaltadeactividad,desconectelaalimen-

tacion eléctrica y de agua. Proteja las partes exteriores de ace-

ro del aparato pasando un pano suave ligeramente mojado en

aceite de vaselina.

Deje lapuertaentornada de manera que se garantice un correc-

to recambio de aire.

Cuando se realice la restauracién, antes de la utilizacion:

- efectie unacuidadosalimpiezadelaparatoydelosaccesorios;

- vuelva a conectar el aparato a la alimentacién eléctrica y de
agua (si existe);

- realice un control del aparato antes de volver a utilizarlo;

- vuelva a poner en marcha el equipo al minimo durante al me-
nos 60 minutos sin ninguin alimento dentro.

Para asegurarse de que el aparato esta en condi-
ciones de utilizacion y seguridad perfectas, se
aconseja someterlo al menos una vez al aifo a

mantenimiento y control por parte de un centro de asis-
tencia autorizado.
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Mantenimiento

Eliminacion al final de la vida atil

Las operaciones de desconexién de los circuitos eléctricos e hidraulicos deben ser efectuadas exclusivamente por técnicos cualifi-
cados.

Se pueden reciclar y eliminar de manera correcta:

- gas refrigerante;

- soluciones no congelantes presentes en los circuitos hidraulicos,

evite derrames o pérdidas en el medio ambiente.

Segun cuanto indicado por el Art. 13 del Decreto Legislativo n° 49 del 2014 “Actuacién de la Directiva RAEE 2012/19/EU sobre los
residuos de aparatos eléctricos y electrénicos”
El simbolo del contenedor tachado especifica que el producto se ha puesto a la venta después del 13 de agosto de 2015
y que al final de su vida util no debe eliminarse con los otros residuos sino que por separado.
Todos los aparatos estan realizados con materiales metalicos reciclables (acero inoxidable, hierro, aluminio, chapa zin-
cada, cobre, etc) con un porcentaje superior al 90% en el peso.
Inutilizar el aparato para la eliminacién quitando el cable de alimentacién y cualquier dispositivo de cierre de compartimentos o
cavidades (si estan presentes).
Es necesario prestar atencion a la gestion de este producto al final de su vida y reducir el impacto negativo en el medio ambiente,
mejorando la eficacia de uso de los recursos, aplicando los principios de "quien contamina paga', prevencion, preparacion parala
reutilizacidn, reciclaje y recuperacion.
Serecuerdaqueunaeliminaciénabusivaonocorrectadel productocomportalaaplicaciéndelassanciones previstas porlanorma-
tiva legal actual.
Informaciones sobre la eliminacion en Italia
En Italia, los aparatos RAEE deben entregarse:
- enlos Centros de reciclaje (lamados también islas ecoldgicas o plataformas ecoldgicas)
- al vendedor al que se compra un nuevo aparato, que debe retirar gratuitamente (retiro "uno por uno");

Informacion sobre la eliminacion en paises de la Union Europea

LaDirectivaComunitariasobreaparatosRAEE hasidoaplicadade maneradiferente en cada pais, porlotantosisedeseaeliminareste
aparato sugerimos que se ponga en contacto con las autoridades locales o el vendedor para preguntar cudl es el método correcto
de eliminacion.

Mientras se espera para el desmantelamiento y la eliminacion, el aparato puede almacenarse provisionalmente incluso
al aire libre, siempre que la unidad tenga los circuitos eléctricos, frigorificos e hidraulicos integros y cerrados. Asegurar-
se ademas de que las puertas no puedan cerrarse para evitar atrapamientos.

En cualquier caso, debe respetarse la legislacion vigente en el pais del utilizador sobre la proteccién del medio am-
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Averias

Sielaparato nofunciona o se detectan alteraciones funcionales

o estructurales:

- desconéctelo de la alimentacion eléctrica y de agua;

- consultelatablasituadadebajo paracomprobarlassoluciones
gue se proponen;

Silasolucién no esta presente en la tabla, péngase en contacto

con un centro de asistencia autorizado por el fabricante, comu-

nicando:

- el tipo de defecto;

- el coédigoy el nimero de matricula del aparato que se pueden
verenlaplacadecaracteristicas del mismo.Paralareparacion,
solicite recambios originales:

El fabricante declina cualquier responsabilidad y no reconoce
ninguna garantia por el empleo de repuestos no originales.

L »ﬁ estd en condiciones de utilizacién y seguridad per-
fectas, se aconseja someterlo al menos una vez al afio

a mantenimiento y control por parte de un centro de asisten-
Cia autorizado.

Se recomienda, para asegurarse de que el aparato

Tipo de problema

El aparato estd completamente apagado.

E R
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1 Fabricante
2 Numero de identificacion 10 Potencia nominal de otras
3 Cédigo resistencias
4 Modelo 11 Potencia lampara
5 Tensién 12 Presiéon minimay maxima
6  Corriente absorbida en 13 Refrigerante, tipo y canti-
funcionamiento dad
8 Potencia de la resistencia 15 Gas expandible en el aisla-
para el desescarche miento
9 Potencia de la resistencia 16 Afo de fabricacion
para el desescarche 17 Clase climatica (#)

Antes de ponerse en contacto con un centro de
asistencia, compruebe que...

- ...hayatensién eléctrica alainstalacion y que el enchufe no se
haya salido.

El aparato no enfria bastante

- ...no esté influido por una fuente de calor exterior;

- ..las puertas cierren perfectamente;

- ...el filtro del condensador no esté atascado;

- ..lasrejillasdeaireacionfrontalesnoesténobstruidasporobje-
tos o por el polvo;

- ..losalimentosesténbiendistribuidosenelinteriordelacelda
y no obstruyan la ventilacion en el interior de la celda;

- ...elaparatono esté sobrecargado de alimentos (respetelasin-
dicaciones de carga del aparato que posee).

El aparato hace mucho ruido

- ...no haya contactos entre el aparato y otros objetos o maqui-
nas;

- ...el aparato esté perfectamente nivelado;

- ..los tornillos visibles estén bien ajustados.

No intente reparar el aparato usted mismo, esto podria provocar dafos incluso graves a personas, animales y cosas
y anula la garantia.

Solicite siempre la intervencién de un centro de asistencia autorizado por el fabricante y solicite repuestos ORIGI-

ASISTENCIA POST VENTA
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Garantia

La obligacién delfabricante parala garantia sobre los aparatos y sobre las partes relativas que sean de su produccion tiene una du-
racién de 1 aio, desde la fecha de lafactura y consiste en el suministro gratuito de las partes que se deben sustituir que, seguin su
juicio inapelable, sean defectuosas.

Sera responsabilidad del fabricante eliminar cualquier falla y defecto siempre que el equipo se haya instalado y utilizado correc-
tamente de acuerdo con las instrucciones proporcionadas en el manual. Los dafios derivados de depésitos de cal, sobretensién o
manipulacién por personas no autorizadas o no competentes estan excluidos de la garantia.
Loscomponentesdeconsumocomovidrios, partesestéticas,guarniciones,lamparasypartesconsumiblesdespuésdelautilizacién
estan excluidos de la garantia.

Durante el periodo de garantia, se consideran a cargo del compradorlos gastos relativos a las prestaciones de obra, viajes o despla-
zamientos, transporte de las piezas y eventuales aparatos que se deban sustituir.
Losmaterialessustituidosengarantiasiguensiendodenuestrapropiedadydebenserdevueltosporcuentayacargodelcomprador.
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MANUALE ARMADIO FERMALIEVITA
(IT) MANUALE DI UTILIZZO E MANUTENZIONE

CABINET MANUAL
(EN) USE AND MAINTENANCE MANUAL

MANUEL ARMOIRE
(FR) MANUEL D'UTILISATION ET D’ENTRETIEN

MANUAL DEL ARMARIO
(Es) MANUAL DE UTILIZACION Y MANTENIMIENTO

HANDBUCH

(DE) BENUTZUNGS- UND WARTUNGSHANDBUCH
PYKOBOACTBO HA WWKA® AJ1d KOHOANTEPCKUX N3 E-

JINN N MOPOXXEHOTO
PYKOBOACTBO MO SKCIMAYATALINM U TEXOBCYKMBAHIO



HANDBUCH SCHRANK
(OE) BENUTZUNGS- UND WARTUNGSHANDBUCH

BeiZweckentfremdungdesProduktsiibernimmtderHerstellerkeinerHaftung.SprachederOriginalversion:ltalienisch.DerHersteller
haftetnichtfiireventuelle Ubersetzungsfehler.DIEVervielfiltigungdesvorliegendenHandbuches-auchauszugsweise-istuntersagt.



Wir gratulieren lhnen zum Erwerb unseres Gerats!

DieArbeitisteinfacheraufgrund derintuitiven Graphik derBenutzerschnittstelle, entwickelt zurVereinfachung des
ZugangszudenFunktionen,diesodargestelltwerden,dasssiesofortgefundenwerden,umdielnteraktionzwischen
Benutzer und Gerat zu verbessern.

In einereinzigen Maschine ein Konzentrat von Technologie, das es gestattet, fiir eine bessere Effizienzin der Kiiche
verschiedene komplementare Aktivitaten auszufiihren.

Dasvorliegende Handbuch hat den Zweck, alle Informationen fiir die richtige Benutzung des Gerats sowie eine an-
gemessene Wartung zu liefern.

VorallenEingriffenmissendieenthaltenen Anweisungenaufmerksamgelesenwerden,dasieunverzichtbare Anga-
ben zur Sicherheit des Gerdts enthalten.



SICHERHEITSHINWEISE

Sicherheitshinweise zur Benutzung

INFORMATIONEN ZUM GERAT

Richtiges beladen des Gerats
Blockieren der Tur

Cloud-Verbindung
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SICHERHEITSHINWEISE

A Sicherheitshinweise zur Benutzung

« Eine BenutzungundReinigung, dievon den Angabenim vorliegenden Handbuch abweichen, sind als Zwe-
ckentfremdunganzusehenundkdnnenzuSchaden,Verletzungenundtddlichen Unfallenfiihren;siefiihren
zum Verfall des Gewahrleistungsanspruches und entbinden den Hersteller von jeglicher Haftung.

« Lesen Sie vor der Benutzung des Gerats aufmerksam das vorliegenden Handbuch und bewahren sie es auf,
damit es von den verschiedenen Bediener in der Zukunft konsultiert werden kann.

- Ubergeben Sie das Handbuch im Fall der Abtretung des Gerites an den neuen Benutzer.

« Die BenutzungistausschlieBlich geeignetem und geschultem Personal vorbehalten, das sich periodisch wei-
terbilden muss.

» Nahern Sie sich den elektrischen Bauteilen nicht mit nassen Handen oder barful$ an.

« Es ist absolut untersagt, Eingriffe oder Abanderungen an den Sicherheitsvorrichtungen vorzunehmen
(Schutzgitter,Gefahrenaufkleberusw.).DerHerstellerlibernimmtkeinerleiHaftung,fallsdievorausgehenden
Anweisungen nicht beachtet werden.

« Stecken Siekeine Schraubenzieherodersonstige Gegenstande durchdie Schutzvorrichtungen (Schutzvor-
richtungen von Geblasen, Verdampfern usw.).

« Verstopfen Sie flir den ordnungsgemafen Betrieb von Kompressor und Verdampfer nie die Liftungséffnungen.

- Verwenden Sieim BrandfallkeinWasser,verwenden Sieeinen COZ—Lbscher undkihlenSiesoschnellwieden
Bereich des Motorraums.

Ordnungsgemadfe Verwendung des Gerats

« Dieses Gerat giltals lebensmittelverarbeitende Maschine (EU-Verordnung Nr. 1935/2004) und desist fir die
Verarbeitungvon Lebensmittelninindustriellen GroBkiichen bestimmt.Esist nicht geeignetfiir die Konser-
vierung von pharmazeutischen sowie chemischen Produkten oder sonstigen Non-Food-Produkten.

« ZurErzielungderbestmdglichen Leistungen des Gerats miissen diefolgenden Anweisungen beachtet wer-
den:

- StellenSiekeinewarmenLebensmittelodernichtabgedeckteFlissigkeiten,lebendeTiereoderkorrosive
Produkte in das Gerat.

- VerpackenoderschiitzenSiedieLebensmittelaufsonstigeWeise,vorallem,fallssieAromenoderGewiirze
enthalten.

- LagernSiedieVorratesoimGerat,dassdieZirkulationderLuftnichtbehindertwird,vermeiden Siees, Papier,
Kartons, Schneidebretter usw. auf die Gitter zu legen, die die Zirkulation der Luft behindern.

- Vermeiden Sie so weit wie mdgliches das haufige und langere Offnen der Tiir/Tiiren.

- Warten Sie nach dem Offnen der Tiir einige Momente, bevor Sie sie erneut éffnen.

- Ordnen Sie die Lebensmittel nach und nach von unten nach oben an und entnehmen Sie sie von oben
nach unten.

« Die Kuihlgerate wurden mit den entsprechenden MaBnahmen gefertigt und entwickelt, um die Sicherheit
und die Gesundheitdes Benutzerzugewahrleisten und sie weisen keine gefahrlichen scharfen Kanten oder
Uberstehenden Bauteile auf. lhre Stabilitat ist auch bei offenenTiiren gewahrleistet, esist jedoch untersagt,
sich an die Turen zu hangen.

« Die Nichtbeachtung dieser Vorschriften kann zu Schaden sowie auch tédlichen Verletzungen fiihren und
fuhrt zum Verfall des Gewahrleistungsanspruches.

Bei Funktionsstorungen des Gerits...

« Unterbrechen Sie die Stromversorgung und die Wasserzufuhrund wenden Sie sichan denVertragskunden-
dienstdes Herstellers, falls das Gerat nicht funktioniert oderfalls Sie funktionelle oder strukturelle Verande-
rungenfeststellen;versuchenSienicht,selbstReparaturenauszufiihren.WirempfehlendieVerwendungvon
Originalersatzteilen. Der Hersteller haftet nicht, falls Ersatzteile von Drittanbietern verwendet werden.

« Umsicherzustellen,dasssichdasGeratimperfektemNutzungs-undSicherheitszustandbefindet,empfehlenwir,
es zumindest einmal jahrlich durch den Vertragskundendienst warten zu lassen.
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Sicherheitshinweise

A Risiken im Zusammenhang mit der Benutzung des Gerats

« RISIKEN DURCH DIE BEWEGUNG AUF RADERN: Achten Sie bei den Bewegungen darauf, das Gerat nicht zu
schnellzuschieben, falls esauf Radern montiertist,umzuvermeiden,dass es umkipptund beschadigt wird;
achten Sie auch eventuelle Unebenheiten der Gleitflachen. Das mit Radern ausgestattete gerat kann nicht
nivelliertwerdenunddahermusssichergestellt werden,dass die Aufstellflache vollkommen horizontal und
eben ist. Blockieren Sie die Rader immer mit den entsprechenden Sperren.

« RISIKEN DURCH UMKIPPEN: Der Schrank muss nach dem Aufstellen mit entsprechenden Bligeln blockiert
werden, dadas GewichtderTirdas Gleichgewicht nach vorne verlagert, was zu einer Kippgefahrfiihrt. Falls
derSchrankaufRadernaufgestelltwird, istes nicht méglich,ihnzuverankern,und daherist beim Offnen der
Tur die groBBtmogliche Vorsicht erforderlich, vor allem bei leerem Gerat.

« RISIKEN DURCH BEWEGLICHE ELEMENTE: Das einzige bewegliche Element ist das Geblase, es weist jedoch
kein Risiko auf, da es durch ein mit Schrauben befestigtes Schutzgitter geschiitzt ist.

« RISIKEN DURCH HOHE/NIEDRIGETEMPERATUREN: In der Nahe der Gefahrenbereiche durch hohe/niedrige
Temperaturen wurden Aufkleber mit den Hinweisen, GEFAHR TEMPERATUR” angebracht.

+ RISIKENDURCHELEKTRISCHEENERGIE:DieelektrischenRisikenwurdendurchelektrischeAnlagegemaliden
BestimmungenderNorm CEIEN60335-1gel6st. AufklebermitdemHinweis, HOCHSPANNUNG" weiseneine
die elektrischen Gefahrenbereiche hin.

« Gerauschpegel unter 70 dB

- Darauf achten, dass beim Schlieen der Tir die Finger nicht gequetscht werden.

« Wenn die Tur offen ist, steht das Armaturenbrett tiber die Abmessungen der Maschine (iber; aus diesem
Grund muss darauf geachtet werden, nicht mit dem Kopf anzustofBen.

« Der Griff steht Giber die Abmessungen der Maschine tiber; darauf achten, eine mogliches Ansto3en zu ver-
meiden.




Informationen zum Gerat

Blockieren der Tiir

Die Offnung derTir kann mit dem Schloss auf dem Armaturen-
brett blockiert werden.

Cloud-Verbindung

WennderKundeeinCloud-Abonnementbeantragthat, wirddie
Maschine mit einem Ethernet-Kabel mit dem Netz verbunden.
Der Anschluss befindet sich auf derKarteim hinterenTeil des Ar-
maturenbretts.

Ethamat cabla
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Wirempfehlen,denDisplaynichtmitKellenodersonstigenGegenstanden
zu berihren, sondern nur mit den Handen oder eventuellen Stiften fir
Touchscreens.

INFORMATIONEN

ZUM GERAT



BENUTZUNG

Seite 10

Menii Benutzung
Zur Benutzung der Maschine miissen
nur eingestellt werden:

[I die Temperatur im Inneren

des Gerates;

die Feuchtigkeit im Inne-
ren des Gerates;

die Rotationsgeschwindig-
keit der Geblase.

Seite 16

Menii
Einstellungen
Gestattet es, einige
Einstellungen der
Maschine und der Sets
vorzunehmen.

/
-/ N

Bereich Hinweise
Liefert Angaben zum Status der Maschine
Wenn an, zeigt an:

die Tur ist offen

die Maschine ist mit der Cloud
. verbunden (wenn der Kunde ein

Abonnement beantragt hat)

. die Geblase sind in Betrieb
. der Kompressor ist in Betrieb

die Maschine ist in Energieeinspa-
rung, das heif3t, sie halt in den Zei-
ten mit wenig Arbeit eine héhere
Temperatur aufrecht, bezogen auf
. den Set (zum Beispiel nachts). Die
Parameter ES3 und ES4 legen den
Sollwert der Temperatur fest, der

aufrecht erhalten wird, wenn die
Bedingung auftritt

. die Maschine befindet sich in
der Phase Abtauen

Licht

Schaltet die LEDs im Ar-
maturenbrett oderin der
Tir ein/aus.

Seite 11

Menii Rezepte

Gestattet das Anzeigen der Liste der
zuvor vom Benutzer abgespei-
cherten Sets, der vom Hersteller ge-
speicherten Sets der die Erstellung
eines neuen Sets mit Zuordnung
vonNameundParameternaufGrund-
lage der eigenen Bediirfnisse.

Seite 15

Menii Benachrichtigungen
Anzeige eventueller aufgetretener
Alarme

Seite 15

Menii Statistiken

Liefert Informationen zu:

« Variationen der Temperatur;

« Variationen der Feuchtigkeit
wahrend der letzten 12 Stunden.

A Max. Betriebstemperatur: 43°C




Benutzung

Erste Einschaltung

%
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Benutzung

Menii Benutzung
Die Betriebsparameter einstellen

Zur Benutzung der Maschine miissen nur eingestellt werden:

ﬂ die Temperatur im Inneren des Gerates;
u die Feuchtigkeit im Inneren des Gerates;

. die Rotationsgeschwindigkeit der Geblase.

Q Die Maschine durch Berlihren der Taste ON-OFF einschal-
ten.

@ Wenn das Display fiir einige Minuten nicht bertihrt wird,
wechselt die Maschine zum Standby: Zum verlassen
dieses Zustands ist es ausreichend, das Display an beliebi-

ger Stelle zu beriihren.

@ Den betreffenden Parameter einstellen:

@ das einzustellende Feld berlihren (zum Beispiel
“Temperatur”);

die Tasten @ und @ betatigen, bis der gewiinsch-
@ te Wert angezeigt wird;

@ mit 0 bestatigen oder mit @ annullieren.
@ Auf der Bildschirmanzeige werden angezeigt:

@) die Statussymbole der Maschine:
die Tur ist offen

die Maschine ist mit der Cloud verbunden
(wenn der Kunde ein Abonnement bean-
tragt hat)

. die Geblase sind in Betrieb

der Kompressor ist in Betrieb

die Maschineistin Energieeinsparung, das heif3t,
sie haltin den Zeiten mit wenig Arbeit eine hohe-
reTemperaturaufrecht,bezogenaufden Sollwert
(zum Beispiel nachts). Die Parameter ES3 und ES4
legen den Sollwert der Temperatur fest, der auf-
recht erhalten wird, wenn die Bedingung auftritt

die Maschine befindet sich in der Phase Ab-
tauen

D effektive Temperatur und Feuchtigkeit in der Zelle
@ Geschwindigkeit Geblase

f“ Wahrend des Betriebs der Maschine ist es immer
ﬁ moglich, die Parameter zu andern; dazu wie bei der
Einstelung vorgehen.




Benutzung

Menii Rezepte
Einen eingestellten Set speichern

Nach der Einstellung der drei Parameter (Temperatur, Feuch-
tigkeit, Geblasegeschwindigkeit, Anzahl der Schritte, Dauer) ist
es moglich, sie zu speichern und dem soeben eingestellten
Set einen Namen zuzuordnen; dies gestattet es, den Sollwert
erneut zu verwenden, ohne dass die Parameter jedes Mal neu
eingegeben werden miissen.

Q Das Feld “Rezepte” beriihren.

@ Die Taste 3 berihren.

@ Den Namen eingeben, der dem Set zugeordnet werden
soll.

@ Mit Q bestatigen oder mit @ annullieren.

G Es erscheint eine Bildschirmanzeige, die die Parameter
des Sets zusammenfasst; falls erforderlich ist es maglich,

sie wie Ublich mit den Tasten @ und zu andern.

G Durch Beriihren der Taste 0 bestatigen.

Ein einzelnes Rezept ist mehreren 5 Schritten mit eigenen
Parametern (Temperatur, Feuchte, Lifterdrehzahl, Anzahl
der Schritte, Dauer) bestehen.

Um von einem Schritt zum anderen zu blattern, werden fol

gende Tasten verwendet und .

Bei Verwendung von Schritten wird die eingestellte Tempe
ratur nicht sofort erreicht, sondern durch lange Temperaturin
tervalle die Dauer des Schrittes geteilt durch die Anzahl der
Schritte.

Die Feuchtigkeitskontrolle kann man B - tfernen. Durch die

Auswahl von wird die Dauer des Schrittes von Zeit zu Zeit
vom Startbildschirm aus festgelegt.

BENUTZUNG



Benutzung

Einen gespeicherten Set 16schen, andern oder
duplizieren

Q Das Feld “Rezepte” beriihren.

Den Namen des betreffendes Sets bertihren: es erscheint
verschiedene Symbole, die es gestatten:

den Sollwert zu loschen; b

die Parameter (Temperatur, Feuchtigkeit, Gebldsege-

schwindighkeit, Anzahl der Schritte, Dauer) des Sets /é\

permanent zu andern;

L%
den Set zu duplizieren; /é\ //

den Set zu starten.

@ Die gewlinschte Option auswahlen.

Den Set I6schen: ein Pop-up-Fenster fordert zur Bestati-
gung der Léschu%des Sets auf.

DenVorgang mit <’ annullieren oder mit@bestétigen
(in diesem Fall ist es nicht moglich, den geldschten Set
wiederherzustellen).

Die Parameter des Sets (Temperatur, Feuchtigkeit, Gebla- :
segeschwindigkei, Anzahl der Schritte, Dauer, Anzahl der :

Schritte, Dauer) permanent mit den Tasten und
andern.

Durch Beriihren der Taste Q bestatigen.

9 Ab diesem Zeitpunkt arbeitet der Set mit den neuen Para- :
' metern. :



Benutzung

(\\ Den Set duplizieren, indem eine Kopie erstellt wird,

\x der ein beliebiger Name zugeordnet werde kann.

Die Kopie hat zu Beginn die gleichen Parameter wie das

/\ Original; diese Werte kdnnen wie (blich mit den Tasten

\\\{; @ und @ geandert werden. :
% Durch Berlhren der Taste 9 bestatigen.

Bei Duplizieren eines Sets muss sein Name gedndert §
werden, um zu vermeiden, dass die Ausgangsdatei :
Uberschrieben wird.

W
W
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Einen bereits vom Benutzer oder vom Hersteller
gespeicherten Set starten

Die zuvor vom Benutzer abgespeicherten Zyklen oder die vom
Hersteller gespeicherten befinden sich im Bereich “Rezepte”.
Um alle anzuzeigen, den Display beriihren und von unten nach
oben wischen (Funktion “Scroll”).

Zum Starten eines bereits gespeicherten Sets:
Q Das Feld “Rezepte” berlihren: Die Liste alle zuvor abge
speicherten Sets erscheint.

@ Den Namen des Sets beriihren, das den eigenen Bediirf-
nissen entspricht: Es erscheinen verschiedene Sym-
bole.

@ Mit der Taste e starten: Es erscheint eine Bildschirman-
zeige, die den Namen des aktuellen Sets und die
Temperatur im Inneren des Schranks anzeigt.

Wahrend des Betriebs der Maschine ist es immer moglich, die
Parameter des aktuellen Sets zu andern, indem der zu andern-

de Parameter beriihrt und wie Gblich mit den Tasten und

gedndert wird. Mit 0 bestatigen oder mit @ annullie-
ren.

In diesem Fall ist auf der Bildschirmanzeige “aktueller Set” nicht
mehrdasgestarteteRezeptaktivunddahererscheintseinName
nicht mehr, sondern allgemein ,set”.
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Menii Statistiken

ImMeniStatistikenwerdendieVariationenderFeuchtigkeitund
derTemperatur derletzten 12 Stunden abgespeochert. Falls er-
forderlich ist es moglich, die Daten auf einem USB-Stick zu ko-
pieren.

Q Das Feld “Statistiken” beriihren: Es erscheint eine Seite, die /Q\\

Informationen zur Variation der Temperatur und der \\,\{
Feuchtigkeit wahrend des Tags liefert.

@ Das betreffende Symbol beriihren

liefert Variationen zum Verlauf der Temperatur

u liefert Variationen zum Verlauf der Feuchtigkeit

@\

Menii Benachrichtigungen

DieBildschirmanzeigeliefertdieListedergegebenenfallsaufge-
tretenen Alarme.

BENUTZUNG
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Menii Einstellungen

Q Das Feld “Einstellungen” beriihren.

@ Es erscheint eine Seite, die es gestattet, einige Einstellun-
gen vorzunehmen:

« manuelles Abtauen (beim Beriihren der Position star-
tet das Abtauen sofort);

+ Einstellung Datum und Uhrzeit;

« Auswahl der Sprache;

« Zuweisung eines Namens zur Maschine;

+ Zugang zum Menii Konfigurierung der Parameter der
Maschine; das Menii “Setting/service”ist qualifiziertem
PersonalvorbehaltenunddahermiteinemPasswordge-
schitzt.
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Einstellung Parameter

Im Men Einstellungen Settings/Service auswahlen, mit@ bestadtigen und das Menii Parameter 6ffnen.

BN S
Q%

AO1 °C -50 0 Differential Alarm niedrige Temperatur
g A02 °C 0 50 Differential Alarm hohe Temperatur
s AO3 MIN 0 255 | Zeit Verzogerung Alarm Temperatur Zelle ab Einschaltung
< A04 MIN 0 255 | Verzdgerung Alarm hohe oder niedrige Temperatur
% AO5 °C -50 0 Delta min. zuldssige Temperatur Verdampfer
g AO6 °C 0 920 Max. zuldssige Temperatur des Kondensators
& A07 °C 1 60 Delta Temperatur Alarm Kondensator verschmutzt
A08 MIN 0 255 | Zeit Verzogerung Alarm niedrige Temperatur Verdampfer
Co1 num 0 2 Einstellungen Mikroschalter Tur
Co3 MIN 0 30 Max. Dauer Tur offen
g Co5 num 0 2 Einstellungen Licht Tir
g co7 num 0 1 Aktivierung Fiihler Verdampfer
a Cos8 num 0 1 Aktivierung Fiihler Kondensator
€ Co9 num 0 1 Aktivierung Feuchtigkeitskontrolle ohne Fuhler
% C10 num 0 1 Aktivierung Druckwachter
% C12 °C -50 50 Sollwert Einschaltung Widerstande
g 13 num 0 3 Einstellungen Feuchtigkeitsfiihler
5 C14 num 0 3 Einstellungen Feuchtigkeitskontrolle
C15 MIN 1 30 Max. Dauer Laden Zelle
c16 MIN 1 999 | Zeit Dauer kontinuierlicher kalter Zyklus

BENUTZUNG
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g’ ES1 num 0 24 Uhrzeit Beginn Energy Saving
g ES2 num 0 24 Uhrzeit Ende Energy Saving
é ES3 °C 0 20 Anhebung des Sollwerts bei groBem Energy Saving
'%_.’, ES4 °C 0 20 Anhebung des Sollwerts bei mittlerem Energy Saving
jcj ES5 °C 0 25 Hysterese bei gro3em Energy Saving
o ES6 °C 0 25 Hysterese bei mittlerem Energy Saving
£ ES7 num | 0 99 | Anzahl Offnung Tiir 30 Min.
& ES8 num 0 6 Zeitraum Suche Business
FO1 num 0 1 Aktivierung Gebldse Verdampfer
FO2 num 0 1 Aktivierung Geblase Kondensator
Fo4 °C -50 50 Sollwert Gebldse Kondensator
FO5 num 0 1 Geblase Verdampfer bei Abtauen
FO6 num 0 1 Gebladse Kondensator bei Abtauen
FO7 Sek. 0 255 | Verzogerung Aktivierung Gebldse Verdampfer ab Ende Abtauen
o FO8 Sek. 0 255 | Verzogerung Geblase Kondensator
% F10 °C -50 50 Temperatur Abschaltung Widerstande
§ F11 Sek. 0 59 Egmre)l?esszseoltrGeblaseVerdampferbelTrocknungmltausgeschaltetem
*é F12 Sek. 0 59 Yﬁ;zb(g;glngs‘ge@I;t:&/;en%?ngidersténde beiTrocknung nach Aktivie-
2 F20 num 1 4 Anzahl der installierten Geblase
* F21 % 1 100 | Max. Feuchtigkeit Einstellung Geblase
F33 °C 1 20 Delta Temperatur Zelle fiir Verdampfer
F34 Sek. 0 120 | Zeit Abschaltung Verdampfer
F35 °C -30 30 Delta Temperatur Abschaltung Verdampfer
F36 num 0 2 Verzogerung Abschaltung Verdampfer
F37 Sek. 0 180 | Lange Zyklus Kompressor OFF
F38 Sek. 0 180 | Zeit Gebldse Verdampfer ON in Zeit Zeit Zyklus [F37]
5 < HO1 Stunden 0 24 Uhrzeit erstes Abtauen
g % HO2 Stunden 0 24 | Uhrzeit zweites Abtauen
< § HO03 Stunden 0 24 Uhrzeit drittes Abtauen
e HO4 Stunden 0 24 | Uhrzeit viertes Abtauen
101 % 0 99 Toter Bereich Anfeuchtung
102 % 1 99 Hysterese Anfeuchtung
103 % 0 99 Toter Bereich Entfeuchtung
104 % 1 99 Hysterese Entfeuchtung
- 105 Sek. 0 59 Zeit ON Anfeuchtung wenn erforderlich
< 106 Sek. 0 255 | Zeit OFF Anfeuchtung wenn erforderlich
-? 107 °C -50 50 Temperatur Aktivierung Anfeuchtung
'§ 108 °C -50 50 Temperatur Aktivierung Entfeuchtung
@ 109 Sek. 0 60 Dauer Aktivierung Heizung
% 111 °C 0 50 | Hysterese Heizbetrieb
g 112 num 0 1 Einstellungen Heizung
E 114 MIN 0 59 DauerDeaktivierung Geblase Verdampfer bei Abwesenheit Anforderungen
115 Sek. 0 60 Dauer Aktivierung Geblase Verdampfer bei Abwesenheit Anforderungen
119 % -99 99 Offset des Feuchtigkeitsfiihlers
120 °C -10 10 Offset des Temperaturfiihlers Zelle
121 °C -10 10 Offset des Temperaturfiihlers Kondensator
122 °C -10 10 Offset des Temperaturfiihlers Verdampfer
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. 1G2 num 0 1 Einstellungen der Uhr
-% % IG3 num 0 1 Einstellungen der Temperatur
g g 1G4 num 0 1 Display ausschalten bei ausgeschalteter Maschine
<=": 5 IG5 MIN 1 60 | Timeout Display
1G6 num 0 1 Aktiviert Popup Hardware-Informationen
INT num 0 0 Gruppe Rezept
c IN10 num 0 1 Aktiviert die Dezimalstelle des Temperatursollwerts
2 IN2 num 0 0 | TypRezept
= IN3 num 0 0 Default-Sprache (0=it)
2 IN4 num 0 0 Typ Tastatur (0=Querty+ Num)
E IN5 num 0 0 Last Used Recipe Name
g IN6 num Name Maschine
= IN7 num 0 0 First System Startup Done
e IN8 °C -30 10 min. zuldssiger Sollwert
IN9 °C 0 30 max. zuldssiger Sollwert
Parameter K4 num 0 1 Einstellungen Relais K4
Konfigurierung K7 num 0 1 Einstellungen Relais K7
RO1 °C 0 20 Hysterese, bezogen auf den Sollwert fiir die Einstellung des Kompressors
5 E RO2 MIN 0 30 Min. Zeit zwischen Einschaltungen des Kompressors
g g RO3 Sek. 0 255 | Verzogerung des Kompressorstarts ab der Einschaltung
g g' R0O4 Sek. 0 255 | Min.ZeitzwischenEinschaltungundAusschaltung desKompressors
a2 RO7 % 0 100 | Max. taglicher Grenzwert Kompressornutzung
R11 Sek. 0 255 | Mindestzeit zwischen Abschaltung und Einschaltung des Kompressors
S02 °C -10 30 Temperatur ende Auftauen
S03 MIN 1 255 | Max. Dauer eines Auftauvorgangs
S04 Stunden 1 48 Zeitintervall zwischen Abtauvorgdangen nach zeit
S05 num 0 2 Auftautyp
S06 MIN 0 255 | Abtropfzeit
S07 Sek. 0 255 | Verzégerung des Kompressorstarts
508 MIN 0 500 Eaejgﬁsszeltdes KompressorsfiirdenBeginndesautomatischen Ab-
S09 num 1 10 Anzahl der Zyklus fiir die Tarierung des automatischen Abtauens
S10 Sek. 0 255 | Max. Dauer Tir offen flir Tarierung
S S Sek. 0 255 | Max. Gesamtzeit Tir offen fiir Tarierung
§ S12 °C 0 20 Differential T. Verdampf. fiir Beginn des automatischen Abtauens
'2 S13 num 0 255 | Anzahl der Turoffnungen zur Aktivierung eines Abtauvorgangs
‘E S14 MIN 0 255 gae;z;r;\tzeitderTUréﬁnungenzurAktivierungeinesSchutz—Abtauvor—
E S15 MIN 0 500 gggltjlcr;ﬂeg![i:gsgregt;iﬁgszeitdesKompressorstrdieAktivierungeines
S16 oC 20 20 SDclﬁgrr}eRE?;Iézirdampf. fur die Zahlung des Beginns des automati
S17 MIN 1 20 Zeit fur intelligentes Abtauen
S18 MIN 0 30 Vorabtropfzeit
SA1 num 0 1 Aktiviert das manuelle Abtauen
SA2 num 0 1 Aktiviert das Abtauen nach Zeit
SA3 num 0 1 Aktiviert das Abtauen nach Kompressorzeit
SA4 num 0 1 Aktiviert das initiale Abtauen
SA5 num 0 1 Aktiviert das Abtauen nach Zeitplan
SA6 num 0 1 Aktiviert das intelligente Abtauen
SollwertFeuchtigkeit % 40 920 Sollwert Feuchtigkeit
Sollwert °C -50 50 Sollwert Temperatur
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Normale Reinigung des Gerates

VOR DER DURCHFUHRUNG ALLER WARTUNGSEIN-
GRIFFE MUSS DIE STROMVERSORGUNG DES GE-
RATS UNTERBROCHEN WERDEN; BENUTZEN SIE
AUSSERDEM GEEIGNETE PERSONLICHE SCHUTZAUSSTAT-
TUNGEN (Z. B. HANDSCHUHE USW.).

DER BENUTZER DARF AUSSCHLIESSLICH ORDENT-
LICHE WARTUNGSARBEITEN (REINIGUNGSARBEI-
TEN) AUSFUHREN. BITTE WENDEN SIE SICH FUR
AUSSERORDENTLICHE WARTUNGSARBEITEN AN DEN VER-
TRAGSKUNDENDIENST UND BEANTRAGEN SIE EINEN EIN-
GRIFF EINES TECHNIKERS.

DER GEWAHRLEISTUNGSANSPRUCH VERFALLT IM
FALL VON SCHADEN, DIE AUF UNTERLASSENE
ODER FALSCHE WARTUNG ZURUCKZUFUHREN
SIND (Z. B. VERWENDUNG UNGEEIGNETER REINIGUNGSMIT-

> D

>

BEI DER DURCHFUHRUNG VON WARTUNGS- UND
REINIGUNGSARBEITEN AM MOTOR AUF HEISSE
BAUTEILE ACHTEN.

AUF SCHARFE KANTEN AN DEN FORDERERN, DER
KONDENSATORBATTERIE (DIE RIPPEN WERDEN
VOM FILTER GESCHUTZT), AN DER BASIS DER MO-
TORHALTERUNG (BOHRUNGEN) UND AN DEN LANGLO-
CHERN DES ARMATURENBRETTS ACHTEN.

> P

Zur Reinigung von Komponenten oder Zubehorteilen diirfen

NICHT verwendet werden:

- Scheuernde Reinigungsmittel in Pulverform;

- AggressiveoderkorrosiveReinigungsmittel(z.B.Salzsdureoder
Schwefelsiure, Atznatronusw.). Achtung!Verwenden Siediese
Substanzen auch nicht zur Reinigung des Bodenbelags unter
dem Gerit;

- Scheuernde oder spitze Werkzeuge (z. B. Scheuerschwamme,
Schaber, Stahlbirsten usw.);

- Dampf- oder Hochdruckreiniger.

Reinigen Sie vor der ersten Benutzung die bleche und die Kam-

mer mit einem mit warmer Seifenlaufe angefeuchtetem Tuch;

anschlieBendnachspilenundabtrocknen.ZurBeseitigungvon

Arbeitsriickstande das Gerat ca. 30 Minuten leer in Betrieb neh-

men.

Reinigung der externen Stahlflachen

Ein dem warmer Seifenlauge oder spezifischen Produkten fir
Stahl getranktes Tuch verwendenacciaio. AnschlieBend nach-
spulen und abtrocknen.

Reinigung der Kammer des Gerats

Reinigen Siedie Kammerdes Gerats taglich,um die hohen Hygi-
ene- und Leistungsniveaus des Gerats aufrecht zu erhalten.
Zum Reinigen stets ein mit warmer Seifenlauge angefeuchtetes
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Tuch verwenden, anschlieBend nachspiilen und trocknen.
Reinigung des Touchscreens

Ein mitein wenig spezifischem Produkt fiir Bildschirme getrank-
tes Tuch verwenden und die Anweisungen des des Herstellers
des Reinigungsmittels beachten.

Sprihen Sie nicht zu viel Produkt auf, um Infiltrationen zu ver-
meiden, die das Display beschadigen konnten.

Reinigung der Schlitze und Gitter/Schwamm

Halten Sie die Schlitze durch haufige Reinigung miteinem Staub-
sauger oder einem Pinsel frei von Verkrustungen und Staub.
Wir empfehlen, das frontale Paneel in regelmafBigen Abstanden
anzuhebenunddenStaubabzusaugen, dersichaufdem Geblase
desKondensatorsangesammelthat.Durch AnhebendesPaneels
besteht auch Zugang zur Kondenswasserauffangschale, die sich
zwischen Kondensator und Kompressor befindet. Darin fungiert
ein Metallgitter"GM"als Schwamm, der dasWasseraufnimmt, die
Austauschflache vergroBert und die Verdampfung des Kondens-
wassers vereinfacht; dieses“Gitter/Schwamm” muss regelmafig
herausgenommen und mitWasser und Seife oderin der Spiilma-
schine gereinigt werden.

Reinigung des Filters

Auf der rechten Seite des Kondensators befindet sich ein Filter
“FL, der von Metallklammern in Position gehalten wird. In regel-
maBigenAbstandenentfernenundmitWasserundSeifereinigen.
Nach der vollstandigen Trocknung wieder in Position einsetzen.
Die Maschine nicht ohne montierten Filter benutzen.

Nichtbenutzungszeiten

UnterbrechenSiewdhrendlangererNichtbenutzungdie Strom-

versorgungunddieWasserzufuhr(fallsvorhanden).SchiitzenSie

die externen Bauteile aus Stahl des Geréts, indem Sie sie mit ei-

nem Ol oder Vaseline angefeuchtetem Tuch abreiben.

Lassen Sie die Tiir angelehnt, damit die Luft zirkulieren kann.

Gehen Sie vor der erneuten Benutzung wie folgt vor:

- nehmen Sie eine sorgfaltige Reinigung des Gerats und der Zu-
behdrteile vor;

- schlieBenSiedasGeratwiederandie Stromversorgungunddie
Wasserzufuhr an (falls vorhanden);

- unterziehen Sie das Gerat vor der erneuten Benutzung einer
Kontrolle;

- nehmen Sie das Geratfiirzumindest 60 Minuten ohne Lebens-
mittel in Betrieb.

Um sicherzustellen, dass sich das Gerat im per-

fektem Nutzungs- und Sicherheitszustand befin-

det, empfehlen wir, es zumindest einmal jahrlich
durch den Vertragskundendienst warten zu lassen.
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Entsorgung

Das Abklemmen der Stromversorgung und der Wasserzufuhr muss durch qualifizierte Techniker erfolgen.
Falls vorhanden, miissen ordnungsgemaf3 entsorgt werden:

- Kahlgas;

- in den Hydraulikkreislaufen vorhandenen Frostschutzmittel,

Diese diirfen nicht in die Umwelt gelangen.

Gemaf3 den Bestimmungen von § 13 desital. Gesetzerlasses Nr.49 des Jahres 2014, Umsetzung der EU-Richtlinie RAEE 2012/19 zu
elektrischen und elektronischen Altgeraten”
Die Kennzeichnung mit der durchgestrichenen Miilltonne zeigt an, dass das Produkt nach dem 13. August 2015 in den
Markt eingefiihrt wurde und, dass es nicht als Haushaltsabfall entsorgt werden darf, sondern separat entsorgt werden
muss.
Alle Gerate bestehen zu mehr als 90 % des Gewichts aus recycelbare Metallen (Edelstahl, Eisen, Aluminium, verzinktes
Blech, Kupfer usw.).
MachenSiedas Geratfiirdie Entsorgungunbrauchbar,indemSie die Stromversorgungundalle SchlieBvorrichtungen (fallsvorhan-
den) entfernen.
BeiderEntsorgung des Gerats muss darauf geachtet werden, dass negative Umweltauswirkungen vermieden werdenund, dassdie
Ressourcen geschontwerden, durch Anwendungdes Prinzips,Werverschmutzt, zahlt” sowie durchVorbeugung, Vorbereitung zur
Wiederverwendung, Recycling und Verwertung.
DieunsachgemaBeEntsorgungdesProduktsfiihrtzurAnwendungdervondengeltendengesetzlichenBestimmungenvorgesehe-
nen Sanktionen.
Informationen zur Entsorgung in Italien
In Italien miissen RAEE-Gerate wie folgt entsorgt werden:
- durch Sammelstellen (auch Oko-Inseln oder Oko-Plattformen genannt)
- durch den Handler, bei dem ein neues Gerat erworben wird (Rlicknahme ,eins zu eins”);

Informationen zur Entsorgung in Landern der europédischen Union
Die EU-Richtlinie zu Gerdten (RAEE) wurde in jedem Land auf andere Weise umgesetzt und daher empfehlen wirlhnen, sich fir die
ordnungsgemafle Entsorgung des Gerats an die zustdndige lokale Behdrde oder den Handler zu wenden.

f@* Bis zur Entsorgung kann das Gerat auch provisorisch im Freien gelagert werden, vorausgesetzt, Strom-, Kiihl- und
ﬁ Wasserkreisldufe sind unbeschadigt und verschlossen. Stellen Sie auBerdem sicher, dass die Tiiren nicht verschlossen
g werden kénnen, um EinschlieBungen zu vermeiden.
Die gesetzlichen Umweltschutzbestimmungen im Land der Benutzung mussen in jedem Fall beachtet werden.
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Funktionsstorungen

Falls das Gerat nicht funktioniert oder falls funktionelle oder

strukturelle Veranderungen festgestellt werden:

- Unterbrechen Sie die Stromversorgung und die Wasserzufuhr;

- KonsultierenSiefolgendeTabelleundiiberpriifenSiedievorge-
schlagenen Lésungen.

Wenden Sie sich an den Vertragskundendienst des Herstellers,

fallsin derTabelle keine Losung enthalten ist; dabei mlissen an-

gegeben werden:

- die Natur des Defekts;

- die Artikelnummer und die Seriennummer des Gerats, die auf
dem Typenschild angegeben werden.

VerlangenSiefiirdieReparaturoriginalersatzteile:DerHersteller
UbernimmtkeinerleiHaftung,fallsErsatzteilevonDrittanbietern
verwendet werden.

Um sicherzustellen, dass sich das Gerat in einem per-

fekten Nutzungs- und Sicherheitszustand befindet,

empfehlen wir, es zu mindest einmal jahrlich durch
den Vertragskundendienst warten zu lassen.

' ] 1 | = B
E ] | = L (|
! Her.steller 10 Nennleistung anderer
2 Seriennummer . .
Widerstande
3 Kode .
4 Modell 11 Lampenleistung
12 Mindest- und Hochst-
5 Spannung
. druck
6 Stromaufnahmeim .. .
. 13 Kihlmittel, Typ und
Betrieb Menge
8 Leistung Abtauwider- '9e
15 Gasisolierung
stand 16 Herstellungsjahr
9 Leistung Abtauwider- ) 9%
stand 17 Klimaklasse (#)

Typ des Problems

das Gerat vollstandig ausgeschaltet ist.

Vor der Kontaktaufnahme mit dem Kunden-
dienst tiberpriifen, ob...

- ...elektrische Spannung in der Anlage vorhanden ist und der
Netzstecker nicht herausgezogen worden ist.

Das Gerat kiihlt nicht ausreichend

- ...keinEinflussdurch eine externeWarmequellevorhandenist;

...die Tiiren perfekt geschlossen sind;

...der Filter des Kondensators verstopft ist;

- ..die frontalen Liftungséffnungen von Gegenstdanden oder
Stab verstopft sind;

- ...dieLebensmittelimInnerenderZellegutverteiltsindunddie
ZirkulationderLuftimInnerenderZellenichtbeeintrachtigen;

- ...dasGeratnichtmitLebensmittelntberladenist(haltenSiedie
Anweisungen zur Beladung des Gerats in Ihrem Besitz ein).

Das Gerat ist sehr laut

- ...keine Kontakte zwischen dem Gerat und anderen Gegen-
standen oder Maschinen vorhanden sind;
- ..das Gerat perfekt nivelliert ist;

- ...die sichtbaren Schrauben gut festgezogen sind.

Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren;
Gegenstande fiihren und fiihrt zum Verfall des Gewa

VAN
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dies konnen zu schweren Schaden fir Personen, Tiere und
hrleistungsanspruchs.

Fordern Sie einen Eingriff des Vertragskundendienstes des Herstellers an und verlangen Sie Originalersatzteile.

POST-SALES-KUNDENDIENST
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Garantie

Die Gewahrleistungspflicht des Herstellers fiir Gerdte und Bauteile aus seiner Produktion hat eine Dauer von einem Jahr ab dem
Rechnungsdatum undsie bestehtin der kostenlosen Lieferung von Bauteile, die nach seinem unanfechtbaren Urteil ausgetauscht
werden missen.

DerHerstellerwird dieeventuellen Mangel beheben, vorausgesetzt, das Geratwurde unter Beachtung der Anweisungenimvorlie-
gendenHandbuchinstalliertundbenutzt. AusderGarantieausgeschlossensindSchadendurchKalkverkrustungen,Uberspannung
oder Eingriffe durch Unbefugte.

DieVerbrauchsteile wie Scheiben, Bauteile mit dsthetischer Funktion, Dichtungen,Lampe undVerschleiB3teile sind aus der Garantie
ausgeschlossen.

Wahrend des Garantiezeitraums gehen die Arbeits-, Reise- und Transportkosten fiir die gegebenenfalls auszuwechselnden Gerate
und Bauteile zu Lasten des Auftraggebers.

Dieim Rahmen der Garantie ausgewechselten Materialien bleiben unser Eigentum und miissen auf Kosten des Auftraggebers zu-
riickgeliefert werden.
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MANUALE ARMADIO FERMALIEVITA
(IT) MANUALE DI UTILIZZO E MANUTENZIONE

CABINET MANUAL
(EN) USE AND MAINTENANCE MANUAL

MANUEL ARMOIRE
(FR) MANUEL D'UTILISATION ET D’ENTRETIEN

MANUAL DEL ARMARIO
(Es) MANUAL DE UTILIZACION Y MANTENIMIENTO

HANDBUCH

(DE) BENUTZUNGS- UND WARTUNGSHANDBUCH
PYKOBOACTBO HA WWKA® AJ1d KOHOANTEPCKUX N3 E-

JINN N MOPOXXEHOTO
PYKOBOACTBO MO SKCIMAYATALINM U TEXOBCYKMBAHIO



PYKOBOACTBO HA WUKA® AJ14
PYKOBOACTBO MO SKCMAYATALIMM W TEXOBCTTYKMBAHMIO

DuUpmMa-13roToBMTENb CHUMAET CCEHA BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTH 33 HEMPEAYCMOTPEHHOE CMOSb30BaHNe 060pyAOBaHNA. A3bIKCO-
CTaBNEHVAVHCTPYKLUMA:NTaNbAHCKNIA. DMPMa-3roTOBUTENIbCHUMAETCCEHABCAKYIOOTBETCTBEHHOCTbBC/TyYaeowmboKnepeneyar-
Ku Unv nepesoga. 3anpeLLaeTcs BOCNPOU3BEAEHVE JaHHOTO PYKOBOACTBA, B T. Y. YaCTUYHOE.



MozppaBnsaem Bac c npuob6peteHnem Hawero o6opyaoBaHus!

MpocToTa Mcnonb3oBaHUA obecneyrBaeTcsa bnarogapa UHTYMTUBHOM rpadurike Nonb3oBaTeNbCKOro MHTepdelica,
NpPu3BaHHOTOYMNPOCTUTbAOCTYNKOYHKLNAM, NIErKoy3HaBaeMbIMHasKpaHe, MB3auMOAEeNCTBMEMEXK Y NONb30BaTe-
NleM 1 YCTPONCTBOM.

JaHHoeobopynoBaHMeENpPeaCTaBNAAETCOOONKOHLEHTPATTEXHONIOIMIA, KOTOPbIENO3BOATBAMBbINONHATL Pa3Nny-
Hble BUbl OCHOBHbIX M BCMOMOraTesbHbIX ornepaLui Ansa nosblieHns 3GGeKTMBHOCTU paboTbl Ha KyXHe.

[laHHOEe pyKOBOLACTBO COAEPXKNTBCIO MHGOPMALIMIO, HEOOXOAMMYIO /1A NPABUIIbHOMO UCMOSIb30BaHNA060PYAOBa-
HVS 1 BbIMOJSTHEHWA COOTBETCTBYIOLLETO TEXOBCTYKNBAHUSA.
MepeaBbinoiHeHMeM60MoNepaLmMncieayeTBHUMATENIbHOMPOUUTATbNPUBEAEHHBIE BHEMUHCTPYKLMN, T.K.OHU
COAEPKaT BaXKHeNLWMe yKazaHuaA no 6e3onacHoCTV 060pya0BaHUA.



NMPEAYNPEXAEHNA NO BE3OMACHOCTU

MpegynpexaeHra no 6e3onacHOCTN NP SKCNayaTaumm

3HAKOMCTBO C ObOPYAOBAHUEM

MpaBwbHas 3arpyska 060pyfoBaHus
bnoknpoBska gsepu

MopkntoueHune Kk obnaky

SKCIJTYATALINA

MNepBoe BKNAOUYEHNE
MeHto «/cnonb3oBaHne»

3apgatb napameTpbl GYHKLUMOHUPOBAHUSA

MeHto «PeuenTbi»

CoxpaHeHue 3agaHHON rpynnbl NapameTpoB
YnaneHue, n3ameHeHue nnun gybnnposaHue CoOXpaHeHHON Fpymnmnbl NapaMeTpoB
3anycK rpynnbl NapaMeTPoB, COXPaHEHHON MOJb30BaTeIeM Ui GUPMON-U3roTOBUTENIEM

MeHto «CTaTnucTnKa»

MeHto «/3BeLeHna»

HenpepbiBHbIV X0N04
MeH1o «YcTaHOBKMY

YcTaHOBKa napameTpoB

TEXOBCJ/TYKUBAHUE

MnaHoBas ouncTKa o6opynoBaHuA

OuncTka cTanbHbIX HAPY>KHbIX MOBEPXHOCTEN

OuucTka Kamepbl 060pyaoBaHNA
OumnCTKa CEHCOPHOTO dKpaHa

Ouuctka punbtpa

[Mepwnoppbl npocTos

YTunvsaumsa B KOHLE CpoKa CIyK6bl

HewncnpaBHocTn
[apaHTuA
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NPEOYNPEXOEHWA MO BE3OTNACHOCTU

A MpepynpexpeHna no 6e3onacHOCTN NpU SKCIyaTauum

+ cnonb3oBaHrenouncTkacHapyLweHneMnprBeAeHHbIXBAAHHOMPYKOBOACTBEYKa3aHMNIHE [ONYCKAIOTCANMOTYT
NpuBeCTU K yLiepby, TpaBMam 1 MHLMAEHTAaM CO CMepTeNbHbIM CX0A0M, 00yCnaBnnBatoT CHATME 060PYAOBAHMA C
rapaHTiv 1 ocBo6OXKAAT GPUPMY-N3roTOBUTEND OTO BCAKOW OTBETCTBEHHOCTU.

« MNepenuncnonb3oBaHeMob60pyaOBaHUA BHUMATEIbHO NPOYNTaTb AaHHbIE UHCTPYKLUMM N 6epeXHOXPaHUTb UXANA
no60oro NCcNonb3oBaHMA B ByayLem pasfinyHbIMU PabOTHUKAMN.

« MNpun npopaxke o6opyaoBaHNA NepeaBaniTe JaHHbIE MHCTPYKLM HOBOMY BRagenbLy.

+ JKCNNyaTauuagaHHOro060pyA0BaHUA Pa3peLeHAUCKTIOUNTENIbBHOCOOTBETCTBYOLLLEMY BbINOSTHEHMIO3TOM3a4aun 06-
YUEHHOMY NEePCOHany, NPOXOAALLEMY NePUOANYECKNE KYPCbl 0OyUeHNA.

+ He npnbnmxatbca K aNeKTPMUUYECKM YacTAM C MOKPbIMU pyKamu nnmn 6e3 obysu.

+ KaTeropuyeckmBpocnpeLlaeTcABCKPbIBAaTbUCHUMATbYCTaHOBIEHHbIENPEAOXPAaHUTENbHbLIEYCTPONCTBA (3aLWUTHbIE
peLleTkn, NpegynpeanTenbHbleHaknenknmnp.).BcnyyaeHecobniogeHayKasaHHbIXBbILUEUHCTRYKUNA DU PMA- 13-
roTOBUTENb CHUMAET C cebs BCAKYI OTBETCTBEHHOCTD.

« HenpocoBbiBaTbOTBEPTKUMAPYTVIE NPEAMETBIYEPE33aLLUTHBIE KPbILLKM (3aLMUTHBIE KPbILL KM BEHTUNATOPOB, UCMNa-
puTtenen v np.).

+ InaobecneyeHnaxopoLleipaboTblKOMNPeCccopHOroarperatanmcnapuTenaHesaropakneaTb cneLanbHbleBO34yx03a-
60pHUKN.

- Mpu noxape He TywWNTb BOAOK, NONIb30BaTbcA orHeTywmutenamm ¢ CO, (yrneKncnbiM rasom) v Kak MOXHO bbicTpee
OXNafMnTb 30HY MOTOPHOTIO OTCEKa.

npaanbHoe ncnosb3oBaHue oGoponsava

+ [laHHOe 060pYyOBaHUE CUNTAETCAOOOPYAOBAHNEM CENIbCKOXO3ANCTBEHHOMONNMLLEBOrOHa3HaYeHnA (PernameHT
ECN21935/2004),npenHa3HayeHHbIMAANEePepaboTKUNULLEBBLIXMPOLYKTOBHANPOMbILAEHHbIXUNPOdECCMOoHanNb-
HbIX KyxHAX.O6opyaoBaHme He NPUTOAHO A1 XPaHEH WA IeKapPCTBEHHbIX PenapaToB, XMMMKATOB U NI0ObIX APY X
HenuLLEeBbIX MPOAYKTOB.

+ [napoctmkeHMAMaKCMManbHbIXpabourxnapameTpoBobopynoBaHMAHeobxoanMocobnogaTbceayoLmneyKasa-
HUA:

- HenomewaTb BHYTPbOOOPYAOBAHUATOPAYME MPOLAYKTbIMANKUAKOCTNOE3 KPbILLKU, KMNBbIXKUBOTHbIX, Pa3fny-
Hble BbI3blBaloLL e KOPPO3MIo NpeaMeTbl AU NPOJYKTbI.

- YnakoBbIBaTbUIN3aLLMLLATb MHBIMOOPA3OMNPOAYKTbINUTaHUA,0COHEHHOECINOHM COoAepPKaTapoOMaTL3aToOPbI
nnn cneymn.

- PasmelLaTbnpoayKTbiBHYTPMOOOPYAOBAHMATAK, YUTOObIHEMELLATL LIMPKYNALMMBO3AYXa, HENMOMELLATbHAPELLIETKN
NNCTbIBYMaru, KapTOHHbIE KOPOOKM, pa3fenoYHble JOCKN M T.A., KOTOPblIE MOTYTCO34aTb NPENATCTBME AN1A MPOXOX-
JeHuna Bo3ayxa.

- B MakcmanbHoM cTeneHun n3beratb YacToro 1 ANNTENbHONO OTKPLITUA ABEPU/ABEPEIA.

- Ecnn gBepb oTKpbiBanach, nepeq Tem, Kak OTKpbITb ee CHOBa, clielyeT NOA0XAaTb HEKOTOPOE BpeMS.

- NMomewwaTbNpoayKTbINOCTENEHHOBHAMNPABNEHNNCHU3Y BBEPX, M3BNEKATbNPOAYKTbICeyeTBOOpaTHOMMIOPAA-
Ke - CBepPXY BHU3.

+ [laHHOEexonoaUNbHOE060PYAOBAHNENPOEKTNPOBANOCHNNPON3BOANIOCbTAKMMODPa3om, uTobbl06ecneunTsbe3-
OMaCHOCTb M OXPaHy 340POBbA NONb30BaTENA, M HE UMEET OCTPbIX KPOMOK, OCTPbIX MOBEPXHOCTEN 1 BbICTYNAKLLNX
3arabapuTbiaNeMeHTOB.YCTONUYMBOCTbOOOPYA0BAHNAOOECNEUMBAETCATAKKENPUOTKPbITLIXABEPAX,00HaKo3anpe-
LLLaeTCA BELlaTbCA Ha ABepu.

+ HecobniofeHune 3Tux HOPM MOXKET MPUBECTU K yLLepOYy 1 TpaBMaM, B T. Y. CMEPTENbHbIM, M aHHYNIMPYET rapaHTuio.

Mpu Henonagkax o60pyaoBaHMA...

+ EcnnobopynoBaHneHe paboTaeTUnMo6HapyKnBaTCAPYHKLMOHANBHBIEUAINCTPYKTYPHbIEN3MEHEHNA, OTKITIOUNTD
nofayvy HaHero 371eKTPOoNUTaHNA N BOAbI M OOPATUTLCA B CEPBUCHBIN LLEHTP, YNTONHOMOYEHHbIN GUPMON-N3roTOBU-
TesleM,HenpeanpYHMMAAMNONbITOKOTPEMOHTMPOBATLErOCAaMOCTOATENBHO. PeKomeHayeTcANCnoNb30BaTbGUPMEH-
Hble3anyactn.Orpma-n3roToBUTENbCHUMAETCCeOABCAKYIOOTBETCTBEHHOCTLBCYYaeUCMNONb30BaHUAHEDUPMEH-
HbIX 3aN4YacTen.

+ InaobecneyeHnAONTUMANIBHOrO COCTOAHUAOBOPYAOBaHNABNIAHE NPUMEHEHNANOE30MACHOCTM PEKOMEHYETCAHE
pexe oHOro pas3a B rof MPOBOAUTL ero TeEX0HCNYKMBaHWE U KOHTPOJSIb B YNOSHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LIEHTpE.

MPEOYNPEXOEHWA
MO BE3OMNACHOCTH



MpepynpexaeHna no 6e3onacHoOCTy

A Puckun, cBsizaHHble C NCNOJIb30BaHNEM oGopyAOBava

« PUCKN, OBYCITABITMBAEMBbIE MEPEMELLEHVMEM HA KONNECAX: Ecnnob6opynoBaHve yCTaHOBNEHO Ha Koneca, A
npeaynpexneHnsa eroonpoKMAbIBaHNANNOBPEXAEHUANPUNEPEMELLEHNAXCTapaTbCAHETONKAaTbOboOpyAOBaHNE
CCcunomn, Takxke obpaLLaTb BHUMaHNE HaBO3MOXXHbIE HEPOBHOCTM NMOBEPXHOCTe NepemelleHna.ObopynoBaHneHa
KoJiecax He MOXKET BbIPaBHMBATLCA MO YPOBHIO, MO3TOMY CNeAMTb 3a TEM, YTOObI ONOPHaA MOBEPXHOCTb Obinaabco-
JIIOTHO FOPU30HTaNbHOM U poBHOI. O6A3aTeNbHO 6/TOKNPOBATbL KoNeca cneumnanbHbIMU CTONOPaMMm.

« PUUCKW B PE3YJIBTATE OINPOKMAbIBAHUA: nocne nosnumoHnpoBaHna WwWkadp A0MKeH KPenuTbCA cnelmnanbHbIMK
KPOHLWTENHaMW, T.K.NoAAENCTBUEMBECAABEPVOH CTPEMUTCAHAKITOHUTLCABMNEPEACOMACHOCTBIO ONPOKNAbIBAHUA.
Ecnn wkad yctaHoBNEH Ha Koneca, ero HeBO3MOXHO 3apuKCpPOBaTb, MTO3TOMY PpeKOMEHAYETCA ObITb NpeAeibHO
BHUMATENbHbIMU NPY OTKPLITUM ABEPU, 0OCOBEHHO ecniv 060pyaoBaHMe NyCToe.

« PUCKMBCNEACTBMENOABMXHBIXNTEMEHTOB: e 4MHCTBEHHBIMOABMXKHBIMIEMEHTOMOOOPYAOBAHVAABNAET-
CABEHTUNATOP, OA4HAKO OH He MPeACTaBNAET HAKAKOW OMAaCHOCTU, T.K. 3aKPbIT 3aLMTHOW PeLLETKOW, 3aKpeNIeHHOM
BUHTaMW.

« PUCKW, OBYCJTABJ/IMBAEMbIE H/A3KOW/BbICOKOW TEMIMEPATYPOW: 6111311 30H C ONAaCHOCTbIO HN3KOW/BbICOKOWA
TemnepaTypbl UMeIOTCA CreLmanbHble Haknenku ¢ npegynpexgeHvem “ONACHAA TEMIEPATYPA”.

- PUCKIN,0BYCTABIMIBAEMbIESNEKTPUYECKOWVSHEPTUEW: pucKunanekTpuyeckoroxapaktepabbinnycTpaHeHbl3a
cyeT3aluTbianeKTpuyeckmxcmctemnoctaHgapty MOKEN60335-1.CneunanbHble HaknenkncnpegynpexgeHnem
“BblCOKOE Hanps»keHre"” yKa3biBaloT 30Hbl C ONAaCHOCTbIO SNIEKTPUYECKOro XapaKTepa.

* YpoBHU Wwyma Huxe 70 gb.

« Cnepute 3a Tem, YTOObI He 3aLeMnTb NafibLbl MPU 3aKPbITUN ABEPMU.

« MpuoTKkpbiTO BEPU NPUOOPHAsA NaHeNb BbICTyNaeT 3a rabaputbl 060pyaoBaHWA; 6yabTe BHUMATENbHbI, YTOObI He
yAapuWTbCA FONIOBON.

« Pyuka BbicTynaeTt 3a rabaputbl 060pynoBaHua; 6yabTe BHUMaTENbHbI, YTOObI HE yAapUTbCA.




3HaKOMCTBO € 060pya0BaHNEM

BnokupoBka aBepu

OTKpbITYe ABEPVIMOXHO3a0/I0KNPOBaTb NPUNOMOLL 3aMKaHa
nNpuOOpPHO NaHenu.

MNopknioyeHne K o6naky

Ecnn 3aKka3umk 3akasan noanvcky Ha obnako, obopynoBaHue
[OJIKHO MOAKMIYATLCA K CETU NpKY NoMoluy Kabens ethernet.
Po3eTka HaxoguTCA Ha nnaTe, PacnosIoKEHHOW B 3afHEN YacTun
nNpubopHOW NaHenu.

Ethamat cabla
[

%

R |

PekomeHAyeTCs Ha NPUKAcaTbCs K UCTIEN NMOMOBHUKAMU U APYrMUA
npegmetamu. K gucnneto paspeluaeTca nprkacatbCa TONIbKO pyKamu
WSV creymanbHbIMY PyYKaMu il CEHCOPHbIX SKPaHOB

3HAKOMCTBO
C ObOPYOOBAHUEM



JKCTUTYATALNA

cTp. 10

MeHio "cnonb3oBaHue"
,UJ'IFI NCNoJib30BaHNA 060pyJJ,OBaHI/IFI
TpeG)/ETCFI 3a[aTb TOJIbKO:

Temmnepartypy BHYTpu 060-

pynOBaHUs;
u BNIaXKHOCTb BHYTPY 060pY-
AOBaHUS;
. CKOPOCTb BpalleHNA BeH-
TUNATOPOB.

cTp. 16

MeHio "YcTtaHoBKI®"
Mo3BonAeT BbINOJIHATL
HeKoTopble YCTaHOBKM
Ha obopyaoBaHUN 1 B
rpynnax napameTpos.

T

O6nacTb n3BeLweHuin
MpepgocTtaBnAT MHPOPMALMIO O CO-
CTOAHUN O60pyJJ,OBaHVIFI.

I'IpV| BK/KOYEHWUIW O3HAYaeT, YTo:

OTKpbITa ABEPb

060pyaoBaHMe NOAKNOUYEHO K
ob6naky(ecnv3sakasumk3saKkasan
noanucky)

pa60Ta IOT BEHTUJTATOPDI

paboTaet Komnpeccop

o6opynoBaHME HaXOAQUTCA B KO-
HOMWYHOM PEeXUMe, T. €. noaaep-
XKMBaeT TemrepaTtypy Bbllle 3a-
[aHHOI B Mepuopabl, Korga Mano
paboTbl (Hanp., Houbto). Mapame-
Tpbl ES3 n ES4 onpepenatoT ycTas-
Ky TemrepaTypbl, KOTOpas f4OMKHa
noAAepPXNBaTbCA MPU BO3HUKHO-
BEHMU 3TOrO YCJI0BUA

000pyfOBaHME HaxoAWTCA B
¢dase oTTanmBaHms

Ceert
Bkniouaet/Bblkntoyaer
CBEeTOAMOAbl, pacnoso-
»KeHHble Ha MpPUOOPHON
NaHenu NN Ha ABepU.

ctp. 11

MeHio "PeuenTbi”

Mo3BonseT oTobpaxaTb NMepeveHb
rpynn mnapamMeTpoB, COXpPaHeH-
HbIX paHee NoJib30BaTeJiIeEM, rpynnbl
NnapamMeTpoB, 3ancaHHble B MaMATb
Ha d)VIpMe-VBI’OTOBVITeﬂe, nnncospga-
BaTb HOBYIO rpynny napameTpoB,
npnceBanBan el Ha3BaHue 1 napame-
TPbl NCXO4A N3 CBOUX I'IOTpeﬁHOCTeVI.

ctp. 15

MeH1o "U3BewseHna"
OT06pa)KaeTI'IO,anHbIECl/II'Haﬂ bITpe-
BOru.

ctp. 15

Menio "CraTncruka"
MNpepocTaBnaeT nHGoOpPMaLmio No:
* U3MEHEHVAM TemnepaTypbl;

* N3MEHEHUNAM BNIaXKHOCTUN

3a nocsiegHme 12 yacos.

MakcnmanbHasa TemnepaTypa ncnonb3osaHua: 43°C




Ncnonb3oBaHue

MNepBoe BKNOYEHMNE

%

NCMOJIb30BAHUE




Ncnonb3oBaHue

MeHio "icnonb3oBaHue"

3apaTb NnapameTpbl PYHKLMOHNPOBAHUA
Inawncnonb3oBaHuA 0b6opynoBaHNA TpebyeTcsa 3afaThb TONbKO:
ﬂ TemmnepaTypy BHyTp1 060pyfoBaHMS;

u BNIaXKHOCTb BHYTpPW 060pyA0BaHUs;

. CKOPOCTb BpalleHA BEHTUIATOPOB.

Q BkntounTb 060pyaoBaHue, HaxrmMasa KHonky BKJT-OTKJI.

@ Ecnu k gucnneto He npuKacalTcA HECKOSbKO MUHYT, 060-
pyAoBaHVe NepeKknioyaeTca B PeXUM OX1gaHua, Ans
BbIXOAa 3 KOTOPOro [OCTaTOYHO Ha)KaTb Ha Ntobyto Tou-

Ky aucnnes.

@ [lna 3apaHuAa Tpebyemoro napameTpa:
@ Ha)KaTb 3ajJaBaemMoe roJe (Hanpumep, “Temne
patypa”);
Ha)KMMaTb KHOMKMN @ 7] @ [10 Tex Nop, NoKa Ha

@ avcnnee He 6yneT otobpaxeHo Tpebyemoe 3Haue-
Hue;

@ noaTBepanTb, HaXXmaa 0, NN OTMEHNTDb, HaXXN

mas
@ Ha oTKpbIBaloLEMCA SKpaHe OTOOPAXKAKOTCA:

@) 3Hauku cocToaHUA 06opyaOBaHMA:

OTKpbITa ABEPL

obopypoBaHe noakIoueHo Kobnaky (ecnu
3aKa3uvK 3aKasan nognucky)

paboTaloT BEHTUAATOPbI

paboTtaeT Komnpeccop

060pyA0BaHNEHAXOANUTCABIKOHOMUYHOM PEXN-
Me,T.e.noffepK1BaeTTemrnepaTypyBbile3afaH-
HOIl B nepuogpl, Korga mano paboTsl (Hanp., Ho-
ublto).MapameTpbl ES3 M ES4 onpepenatoTycTaBky
TemnepaTypbl,KOTOPaALOSIKHANOAAEPXNBATbCA
Npvi BO3HNKHOBEHUU 3TOTO YCJIOBUSA

obopynoBaHve HaxoauTca B dpase oTTanBa-
HUA

P (akTiueckme TemnepaTypa 1 BIa)HOCTb B Kamepe
(3B CkopoCTb BEHTUNATOPOB

Mpu paboTte obopynoBaHMA BCerfga MOXHO MeEHATb
MapamMeTpbl, BbIMOJIHASA Te e AeNCTBMSA, UTO 1 Ans
YCTaHOBKW.

I

AB,
o 4
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Ncnonb3oBaHMe

MeHio "Peuentbl”
CoxpaHeHwe 3ajaHHOW rpynmnbl NapaMeTpoB

Mocne 3afaHnA Tpex NapameTpoB (TemnepaTtypa, BNaXHOCTb,
CKOPOCTb BEHTUNIATOPOB, YNCIIO CTYMEeHeK, NpOoAomKUTENb-
HOCTb) MOXHO COXPaHUTb MX, NPUCBANBAA NUMSA TOJIbKO UTO
3aflaHHON rpynne napameTpoB (Hanp., "MopoxeHoe"). 3710
NO3BOJINT MCMOJMIb30BaTb €€ MOBTOPHO 6e3 HeobXoAMMOCTH
3afaHnA KaXkabli pa3 ee NapameTpoB.

Q HaxxaTb none “Peuentbl”.

@ HaxaTb KHOMKy 0

BBecTnunms, KoTopoe BblKenaete npucBOUTb rpynne napa-
MeTpPOoB (Hanp., "MopokeHoe").

@ MoaTtBepanTb, HaXXKMMasn Q, VIV OTMEHUTb, HaXKMmas @

G OTO6parkaeTca CBOAHbIV SKpaH NapameTpoB rpynnbinapa-
MeTpoB. Mpu HEO6XOAUMOCTY MOXKHO N3MEHUTb WX,

ncnonb3yA, Kak 06bIYHO, KHOMKN n

G MoaTBepanTb, HAXKMMAsA KHOMKY 0

OTaenbHbI peuenT MOXeT COCTOATb WX HECKONbKUX 3T
MoB, KaXabli CO CBOMMM MapameTpamy (Temnepa
TYpa, BAa>KHOCTb, CKOPOCTb BEHTUJIATOPOB, YNCJIO CTYMEHEK,
NPOLOSPKATENBHOCTD).

Ona rnepexoAa oT O4HOro 3Tana K Apyromy Ncnosib3ytTcA
n

C ncnonb3oBaHneM CTyneHek 3afjaHHaA TeMmnepaTtypa He OO
CTUraeTca Cpasy, a 4yepe3 TeMnepaTypHblie NPOMEXKYTKHN, paB
Hble ANUTENbHOCTY 3Tana, NogesIeHHON Ha KONMYeCcTBo cryne
HEK.

MoxHo yAoanunTb KOHTPOJb BJ1Ia>KHOCTU C MOMOLLbIO . Ecin

Bbl6paTb , BINTENbHOCTb 3Tana BCAKNN pa3 onpenenaeTca
C HayanbHoOM CTpaHuubl.

A

4

NCMOJIb30BAHUE



Ncnonb3oBaHMe

YnaneHve, n3meHeHue unu fybnnposaHue
COXpPaHEeHHOM rpynmnbl MapaMeTPoB

Q HaxxaTb none “PeuenTbl”.

HaxaTb Ha3BaHue Tpebyemoli rpynnbl NapameTpoB: OTO
6parkaloTCs PassiMuHble CUMBOJIbI, KOTOPbIE MO3BOMAIOT:

yAanuTb rpynny napameTpos; )

M3MEeHNTb OKOHYaTesIbHO TPU NapameTpa rpyn-

Nbl MAapamMeTPoB (TemnepaTypa, BAaXHOCTb, CKO- ’\
POCTb BEHTUIIATOPOB, YNCIIO CTYMEHEK, NPo8os- ) @ ¢
XKNUTENbHOCTD); /\ }//
Ay6nupoBatb rpynny napameTpos; \%\f

3anycTUTb rpynny napameTpos.

@ BbibpaTtb Heobxoaumyto onuuio.

Ypganutb rpynny napameTpoOB: BO BCMJIbIBAKOLLEM OKHe
3anpaLvBaeTCANOATBEPKAEHUEYAANIEHUATPYMNMbINAPa-
METPOB.

OTmeH nTbonepayunonpu I'IOMOLIJ,VI@I/IJ’IVI noaTresepanTb

ee npu nomouwn 9 (B aTOM ciyyae 6y,qu HEBO3MOXHO
o BOCCTAaHOBUTb yAaneHHYyo rpynny napameTpOB).

3meHnTb OKOHYaTeIbHO NapameTpa rpynrbl napame- :
TPOB (TemnepaTypa, BNaXHOCTb, CKOPOCTb BEHTUMATO- :

pOB), NUCMONb3yA, KaK OBbIYHO, KHOMKM [

nOﬂTBep,ﬂVlTb, Ha>XNMaA KHOMKY .

C3ToroMomeHTarpynnanapameTpos 6yaeT GyHKLUMOHN- :
9 poBaTb C HOBbIMU 33AaHHBIMU MapameTpamu.



Ncnonb3oBaHMe

(\\ Ay6nuposatb rpynny napameTpoB, CO3faBas Komnuio,
\ Y KOTOPOW MOKHO MPUCBOUTb Ha3BaHWMe MO CBOEMY Bbl- :
& 6opy. 5

/\ M3HauanbHO KonmA MMeeT Te e napameTpbl, YTO ”

\ W opurvHan. OT1 3HaYeHUA MOXHO U3MEHUTb, UCMONb3yS,
\\ Kak 00bIYHO, KHOMKM @ " :

nO,D,TBep}J,VITb, HaXX1MaA KHOMKY 9

Mpunay6nmpoBaHUMIpynnbiNapaMeTPOBHEOOXOAUMON3-
MeHUTbeeHa3BaHVeIANpeaynpexeHnanepesanmcbIBa- :
HWA ncxofHoro dainna. :

W
W

NCMOJIb30BAHUE




Ncnonb3oBaHMe

3anycK rpynnbl NapaMeTpoB, COXPaHEHHOM
nonb3oBatenem unu GrpPMon-n3roToBuTeNem

LIMKnbl, COXpaHEHHble paHee NoNb30BaTeNEM, AW 3aMCaHHbIe
BrNamsiTbHapUpMe-n3rotToBuTene, HaxoasaTcAaBpasgene”Peuen-
Tbl",

,U,HFI TOro, l-ITO6bI OTO6pa3I/ITb NXBCE, MPUKOCHYTbCAKANCINEO N
nepemMecTuTb, HE OTPbIBas OT3KPaHa, nasnew CHM3y BBepPX (pyHK-

uuA “npokpyTKa”).

[InA 3anycka y»e COXpaHeHHON rpynmbl NapaMeTpoB:
HaxkaTb none “PeuLenTbl”: oTOOpa)kaeTcs nepeyeHb BCEX
COXPaHeHHbIX paHee rpynmn napameTpoB).

@ HaxaTb Ha3BaHMWe rpynnbl NapameTpoB, YAOBNETBOPSAIO-
Liel BaWwm NoTpebHOCTY: OTOBpaXKaloTCA pasfinyHble
CYMBOJbI.

@ 3anycTuTb ee KHOMKoM e: OTOOPAXKAETCA IKPaH C yKasa-
HMEeM Ha3BaHWA KCMOJb3yeMol FPynmnbl NAapaMeTpoB
1 TemnepaTypbl BHYTPU WwKada.

Mpu paboTe 060pyAOBaHUA BCErAa MOXXHO MEHATb Mapa-
MeTPbl MCMOsb3yemMoi rpynnbl NapaMeTpoB, HaKUMas
Tpebytownit U3MEHEHUA NapaMeTp 1 UCNONb3ys, Kak 0ObIYHO,

KHOMNKN n . nO}J,TBep,EWITb, HaXnMaA 9, nnn oTtme-

HUTb, HaXXnmaA .

B 3TOM Cnyyae Ha akpaHe “Micnonb3yemas rpynmna napameTpos”
60nblueHeaKTBEH3amMyLLeHHbIAPELENT,NO3TOMyeroHa3BaHue
6onblue He oTOOpaXkaeTcs, a oTobpaxkaeTcA NpocTo“rpynna na-
pameTpoB”.



Ncnonb3oBaHMe

MeHio "Ctatnctunka"

MeHio"CratnucTnka" no3BonAeTCoXpaHNTbBNaMATUM3MEHEHNA
BIIaXKHOCTU U TemnepaTypbl 3a nocnegHue 12 yacos. MNpu Heob-
XOAUMOCTM MOXHO BbIrPY3UTb laHHbIE (TONbKO TEKCTOBbIE) Ha
USB-HocuTenb.

Q HakaTbnone”Cratmctuka”:oTobparkaeTcACTpaHnLa, HaKo- /Q\\
TOpoW npepacTaBfieHa NHGOPMALNA MO U3IMEHEHNIO TEM-
nepaTypbl U BNaXKHOCTU B TeUEHME AHA.

@ Haxatb Tpebyembliii cumson

YKa3blBaeT U3MeHEHUA ANHaAMWUKN TeMNepaTypbl

u yKasblBaeT N3MeHeHNA ANHAMWKIN BNaXKHOCTM
\/ K

MeHio "UsBeweHna"

HaaKpaHe0T06pa>KaeTCH nepevyeHbnogaHHbIXCUTHANOBTPEBO-
ra.

NCMOJIb30BAHUE




Ncnonb3oBaHMe

MeHi0 "YcTaHOBKIN"

Q HaaTb none “YctaHOBKN".

OTobpaxaeTca cTpaHULa, NO3BOJIAIOLLAA BbIMONHATL He-

KOTOpble YCTaHOBKM:

+ py4HOe oTTauBaHue (MPU HaXKaTMm STOrO NyHKTa He-
MeZNEeHHO 3anyCcKaeTca OTTanBaHue);

+ yCTaHOBKAa [aTbl U BpemMeHU;

« BbIOOp A3bIKa;

« MPUCBOEHNE Ha3BaHMA 060PYAOBAHMIO;

«  [OCTyN K MeHI0 KOHbUrypawum napameTpoB obopy-
noBaHuAa.MeHw"Hactponkin/CepBnc’MoXxeTncnonb3o-
BaTbCATONbKOKBaNNOULMPOBaHHbIMNEPCOHANOM, N03-
TOMY OHO 3aLMLLEHO Naposiem.




Ncnonb3oBaHue

YcTaHOBKa NapameTpoB

B meHto YcTaHOBKM BblbpaTh HacTporku/CepBuUc, NOATBEPAUTb HaXKaTUeM Q 1 BONTU B MeHIo [apameTpbl.

© AO01 °C -50 0 OnddepeHuman curHana TpeBOrv HU3KOW TemnepaTypsl
E A02 °C 0 50 InddepeHuman curHana TpeBorv BbICOKOM TemnepaTtypbl
:5: s AO3 MUH. 0 255 | 3apgepXKacurHanatpeBormTemnepaTypblKkamepbinocieBKIOYeHUA
) A04 MUH. 0 255 | 3apgepKKa curHana TpeBOrv BbICOKOM W HA3KOM TeMnepaTtypbl
g :."_ A05 °C -50 0 MwuH. gonycTmas genbta TemnepaTypbl ucnapuTens
E A06 °C 0 90 MakcnmanbHas gonycTnmas TemnepaTypa KoHgeHcaTopa
E AO07 °C 1 60 HenbraTemnepatypblCUrHanaTpeBOrn3arpa3HeHsa KOHAeHcaTopa
A08 MWH. 0 255 3apeprkka CMrHana TpeBorn HM3KoM TemnepaTypbl ncnapuTens
Co1 K-BO 0 2 YcTaHOBKN MUKPOBbIKOYaTeNns geepu
- Co3 MVH. 0 30 MakcrmmanbHaa NpoaoMKNTENBHOCTb OTKPBITOWN ABEPHY
E— Co5 K-BO 0 2 YcTaHOBKM CBeTa ABepu
g co7 K-BO 0 1 MopgkntoyaeT 30HA NcnapuTens
_g_ co8 K-BO 0 1 MopgkntoyaeT 30HA KOHAEHCAToOPa
g co9 K-BO 0 1 MoakntoyaeT KOHTPOJb BNAaXXHOCTU 6e3 30HAa
; c10 K-BO 0 1 MNMopgkntoyaeT pene gaBneHusa
E‘ c12 °C -50 50 YcTaBKa BKNIOYEHMA Pe3UCTOPOB
5 C13 K-BO 0 3 YCTaHOBKW 30H/a BNIa*KHOCTU
= Cc14 K-BO 0 3 YCTaHOBKU KOHTPONA BNaXHOCTU
= C15 MUH. 1 30 MakcnmanbHasa NPOAOITIKUTENBHOCTb 3arpy3Kun Kamepbl
c1é MUH. 1 999 | [MpoponNXKnTeNnbHOCTb LKA HeNpPepbiBHOIO Xonoaa

NCMOJIb30BAHUE



Ncnonb3oBaHue

g ES1 K-BO 0 24 PacnucaHne Hayana SKOHOMUYHOIO peXxnma
§ ES2 K-BO 0 24 PacnucaHune 3aBepLlueHnA SKOHOMUYHOTO peXxnma
z © ES3 °C 0 20 [NoBblleHHOE NOBbILLIEHNE YCTAaBKN B SKOHOMUYHOM peXxnme
é 2 ES4 °C 0 20 CpepHee noBbllWeHMe YCTaBKM B SKOHOMUYHOM pexnme
%é ES5 °C 0 25 MoBbIWEHHbIV TMCTEPE3UC B SKOHOMUYHOM peXxnme
5 ES6 °C 0 25 CpenHuin ructepesnc B SKOHOMUYHOM peXnme
§ ES7 K-BO 0 99 Yncno oTkpbiTui aABepu 3a 30 MUH.
= ES8 K-BO 0 6 MNeproa ncnonb3oBaHUA SKOHOMUYHOIO peXxrma
FO1 K-BO 0 1 MNogknioyaeT BEHTUNATOPbI UCNapuTens
FO2 K-BO 0 1 MNMopknioyaet BEHTUNATOPbI KOHAEHCaTopa
FO4 °C -50 50 YcTaBKa BEHTUNATOPOB KOHAEHCaTopa
FO5 K-BO 1 BeHTunATOpbI UCNapuTena Npu OTTanBaHuUm
FO6 K-BO 0 1 BeHTuNATOPbI KOHAEHCaTOPa NPU OTTauBaHUM
2 FO7 C 0 255 | 3agepxKa noAKoYeHNA BEHTUAATOPA MCNAPUTENA NOCE 3aBepLUEHIA OTTalBaHNA
8‘ FO8 C 0 255 | 3apepXKa BeHTUAATOpa KOHAeHcaTopa
E F10 °C -50 50 TemnepaTypa BblKNIOYEHNA PE3NCTOPOB
E F11 c 0 59 MpopomKUTENbHOCTb PAabOTbl BEHTUNIATOPA UCHAaPUTENA MPU CYLLIKE
o npu BbIKNIOYEHHOM KOMMpeccope
; F12 c 0 59 3apepKa NogKoUYeHMA pe3nCcToOPOB CYLIKN NOC/e NOAKIIYEeHUA
o BEHTUIATOPOB UCNapuTens
g F20 K-BO 1 4 Yncno yctaHOBMIEHHbIX BEHTUNATOPOB
é F21 % 1 100 | MaKc. BNaXKHOCTb perynnpoBaHna BEHTUNATOPOB
c F33 °C 1 20 [enbTta Temnepatypbl Kamepbl AnAa ncnaputens
F34 C 0 120 Bpems BbIKNoveHWA ncnaputens
F35 °C -30 30 [enbTta Temnepatypbl BbIKAOYEHNA ncnaputens
F36 K-BO 0 2 3apeprkka BblK/IlOUEHUA ncnaputens
F37 C 0 180 | AnnTenbHOCTb LMKNa OTKNIOYEHNA KomMnpeccopa
F38 C 0 180 | BpemaBknoueHNABEHTUNATOPOBUCNapUTenaBoBpemaumknalF37]
g_ g HO1 yachl 0 24 PacnncaHne nepBoro oTtanBaHmsA
'%'a S HO2 yachl 0 24 PacnncaHne BTOporo otransaHusa
s E HO3 yachl 0 24 PacnncaHune TpeTbero oTtanBaHuA
E6 HO4 yachl 0 24 PacnncaHme yeTBepTOro OTTaMBaHUA
101 % 0 99 MepTBas 30Ha yBnaxHeHuA
102 % 1 99 MncTepesunc ysnaxxHeHma
103 % 0 99 MepTBas 30Ha yganeHusa snaru
104 % 1 99 [ncTepesuc yganeHus snaru
< 105 C 0 59 MpopoMXKNTeNbHOCTb BKITIOUYEH WS YBIAXKHEHWA, Koraa TpebyeTca
g 106 C 0 255 | NpogomKuTeNnbHOCTb OTKIIOYEHWSA YBNaXKHeHNA, Korga TpebyeTca
; 107 °C -50 50 TemnepaTypa NOAKMIOUYEHNA YBNAXHEHNA
e 108 °C -50 50 TemnepaTypa nogKnYeHNA yaaneHus siaru
2 109 C 0 60 MNpopomKkMTeNnbHOCTb NOAKIOYEHNA HarpeBa
g 111 °C 0 50 [ncTepesnc HarpeBsa
H 112 K-BO 0 1 YCTaHOBKM Harpesa
E’ 114 MUH. 0 59 [POAOMKMTENBHOCTBOTKIOYEHNA BEHTUNATOPOBICNAPUTENABOTCY TCTBIEBbI30BOB
115 C 0 60 [pO[OMKNTENBHOCTLNOAKNIOYEHNABEHTUNATOPOBUCNIAPUTENABOTCY TCTBIEBLI30BOB
119 % -99 99 CaBuvr 30H4a BaXkHOCTN
120 °C -10 10 CaoBur TeMnepaTypHOro 3oHAa Kamepbl
121 °C -10 10 CaoBur TemnepaTypHOro 3oHAa KoHAeHcaTopa
122 °C -10 10 CaBur TemnepaTypHOro 3oHAa ncnaputens




Ncnonb3oBaHue

= 1G2 K-BO 0 1 YcTaHOBKM YacoB
¢ g I1G3 K-BO 0 1 YcTaHOBKM Temnepatypbl
g ;c 1G4 K-BO 0 BbikntouaTb gucnnen npu BbikntouyeHHOM 06opyaoBaHUN
ca IG5 MWH. 1 60 OTKknioyeHune gucnnesn
= 1G6 K-BO 0 1 MopKntouaeT BCrnblBatoLLee OKHO MHOpMaLK 06 annapaTHOM obecneyeHnn
IN1 K-BO 0 0 lpynna peuenTa
S INTO K-BO 0 1 MNMopaknioyaeT fecATUYHYIO TOUKY B YCTaBKe TemnepaTypbl
§ IN2 K-BO 0 0 Tvn peuenTa
© IN3 K-BO 0 0 A3bIk No ymonuaHwmtio (0=it)
‘_>"~ IN4 K-BO 0 0 Tun knaBuatypsl (0=Querty+ undposas)
é. IN5 K-BO 0 0 HasBaHMe nocnegHero Ncnonb30oBaBLLErocA peuenTa
g IN6 K-BO HasBaHue o6opysoBaHus
§. IN7 K-BO 0 0 MepBbll 3aMyCK CUCTEMbI BbIMOSIHEH
= IN8 °C -30 10 MwuHumanbHaa gonyctumas yctaBka
IN9 °C 0 30 MakcumanbHasa gonyctnmas ycTaBka
MapameTpbi K4 K-BO 0 1 YcTtaHoBKM pene K4
KoHGurypayum K7 K-BO 0 1 YcTaHoBKM pene K7
_ RO1 °C 0 20 MMcTepesnc yCcTaBky AnA perynMpoBaHma Komnpeccopa
g é R0O2 MWH. 0 30 MwuHumanbHoe Bpema Mexxay BKNIOYEHNAMU KOMMpeccopa
g §_ RO3 C 0 255 | 3apep»KKa 3anycka Komnpeccopa nocse BKYeHus
s 2 RO4 C 0 255 MuHManbHoe Bpema Mexy BKIOYEHNEM U BbIKIIOYEHEM KOMMpeccopa
c 5 RO7 % 0 100 | MakcumanbHbIV CyTOUHBIN Npefen NCnonb30BaHNA KOMMIpeccopa
" R11 C 0 255 MuHMManbHoe Bpema Mexay BbIK/IOYEHNEM 1 BKIIOYEHEM KOMMpeccopa
S02 °C -10 30 TemnepaTypa 3aBepLIeHUA OTTanBaHuA
S03 MWH. 1 255 MakcrmanbHaa NPOAOMXKUTENbHOCTb OJHOIO OTTanBaHNA
S04 yachl 1 48 WNHTepBan mexay oTTanBaHUAMN MO BPeMeHN
S05 K-BO 0 2 Tvn oTTanBaHusA
S06 MWH. 0 255 MpopoMKNTENBHOCTb CTEKAHWA
S07 C 0 255 | 3apep»KKa 3anycka komnpeccopa
508 MUH. 0 500 El f:rﬂogﬁ:;ig I|:-|I-I|/|(:ICpra6OTbIKOMI'I peccopaafiaHayanaasTomaTmye-
S09 K-BO 1 10 YUMo UMKnoB Ajis KanmbpoBKN aBTOMATUUYECKOTO OTTarBaHWA
= S10 C 0 255 | MakcrmanbHaa NpogomKUTENbHOCTb OTKPLITON ABEPU ANA KaMOPOBKM
z S11 C 0 255 | CymmapHoeMaKCManbHOEeBPEeMAOTKPbITONABEPUASIAKANNOPOBKHA
% S12 °C 0 20 HnddepeHumantemn.ucn.gisHayanaaBTOMaTMYECKOrooTTanBaHmA
e S13 K-BO 0 255 Yncno oTKpbITUI ABEPU ANA NOAKIIOYEHNA OTTauBaHWA
g- S14 MUH. 0 255 ggn;zra):ai BpeMsA OTKPbITUI ABEPU ANA NOAKNIOUEHMA 3aLUTHOTO
% S15 MUH. 0 500 Bpems HenpepbiBHOI paboTbl KOMNpeccopa Aa NoAKIYeHNA 3a-
a WMTHOro OTTauBaHuA
= S16 °C 20 20 OnddepeHymanTemn.uCn.AnsoTCHeTaHaYaaaBTOMaTUYECKOrOOT-
TanBaHUA
S17 MUH. 1 20 MpopomKkUTENbHOCTD YMHOMO OTTanBaHUA
S18 MWH. 0 30 MponomknTenbHOCTb NpeaBapuUTENIbHOIO CTeKaHuWA
SA1 K-BO 0 1 MNopkntoyaeT pyyHoe oTTamBaHue
SA2 K-BO 0 1 MNopknioyaeT oTTanBaHMe NO BPEMEHN
SA3 K-BO 0 1 MNopknioyaeT oTTanBaHMe NO BPpeEMEHN Komnpeccopa
SA4 K-BO 0 1 [MopgkntoyaeT HayanbHOe OTTaMBaHMe
SA5 K-BO 0 1 MNMopknioyaet oTTanBaHme NO PacUCAHUIO
SA6 K-BO 0 1 MNogkniouyaeT ymHOe oTTamBaHue
YcTaBKaBnaxHoCTI % 40 90 YcTaBKa BNaXxHOCTH
YcTaBKa °C -50 50 YcTaBka Temnepartypb

NCMNOJIb3OBAHUE



TEXOBCNYXWBAHWE

MnaHoBas ouncrTka o6opyaoBaHnA

MEPEA BbIMOMHEHWEM NOBbIX PABOT MJIAHO-
BOIro Wit SKCTPEHHOIO TEXOBCITYKUBAHUA
HEOBXOAMMO OTKNIOYNTb OT OBOPYOOBA-
HWA SJIEKTPOMUTAHME W OAETb COOTBETCTBYIOWMWE
CPEACTBA NHANBUAOYANTbHOW 3ALUTBI (HAMP, MEPYAT-

S H e

ONMEPALUWN TNAHOBOIO TEXOBC/TYKUBAHWUA

(MOHMMAEMOTO KAK O4YUCTKA). A1 NPOBEAE-
HWA SKCTPEHHOTO TEXOBCTYXUBAHNA OBPALLATLCA B
CEPBUCHbIVLIEHTP,3AKA3bIBAABBI3OBYNO/THOMOYEHHO-
O TEXHNYECKOIO CMNELUMATTNCTA.

FTAPAHTUA AHHYIUPYETCA B CJIYMAE HEWC-

NMPABHOCTEN, OBYCJIOB/IEHHbIX HEMPOBE[E-

HWEM W HENPABWJTbHbIM NMPOBEAEHWVEM TE-
XOBCNYXNBAHNA (HAMP, NCMOJIb30OBAHMEM
HECOOTBETCTBYOLMX MOIOLMNX CPEACTB).

MNP BbINONHEHWNWN TEXOBCITYXKWUBAHUA WU
OYNCTKMN HA OBUTATEJIE MOMHWUTE O HAJNU-
YN TOPAYMX YACTEN

OBPALLAWTE BHUMAHUWE HA OCTPbIE KPOMKN

HA CONVOGLIATORI C OTBEPCTUAMMW, HA KOH-

OEHCATOPHOW BATAPEE (PEBPA  3AKPbITHI
OUNBTPOM), B OCHOBAHUW ONOPbLI ABUTATENA (OTBEP-
CTUA) N HA MA3AX MPUBOPHOW MAHENN.

KM W TA.).
f MONb3OBATE/Ib AOJIXKEH BbIMO/IHATb TOJIbKO

[lna ouncTKm Ntoboro KOMNoHeHTa UKW KomnekTtytouero HE uc-
nosb30BaThb:

- abpasuBHbIe 1 NOPOLIKOBbIE MOKOLLME CPEACTBa;

- arpeccrBHbIe MKOPPO3UBHbIEMOIOLLME CpeCTBa (Hanp., cons-
HYIO UM CEPHYIO KUCIIOTY, KayCTUYeCKyto coay 1 T.4.). BHma-
Hue! He ncnonb3oBaTth 3T BeleCTBa Aaxe ANA MbITbA NOJI0B
nopg obopynosaHvem;

abpasnBHbIE NOCTPbIEHCTPYMEHTbI(Hanp.,abpa3nBHblery6-
KU, CKPeOKY, CTasibHble LWETKU U T.4.);

- CTPyM BOAbl UAW Napa.

Mpr nepBOM MCNONb30BaHMM NMPOMbITh IOTKW 1 Kamepy candeT-
KOW, CMOYEHHOW B ropAYein MblIbHOM BOAE, MOCSIe Yero BbIMoJI-
HUTbCMoONackuBaHencywky.naynaneHuaoctatkoBobpaboT-
KU1 0CTaBUTb 060pyfoBaHMe paboTaTb Ha XONIOCTOM Xofy oK. 30
MUHYT.

OumncTKa CTanbHbIX HAPYKHbIX MOBEPXHOCTEN

Mnonb3oBaTb Caﬂ(l)ETKy, CMOYEHHYI0 B FOpFILIeV’I MblSIbHOM Boge
nnncpencTeax, cneunanbHO NnpeaHa3HavYeHHbIX AnA ctanun. 3a-
TeM BbINOJIHUTb CNONAaCKMBaHME U CYLUKY.
Ounctka Kamepbl 060pyfoBaHKA

E>kegHeBHOOUMLaTbKaMepy0b0opyA0oBaHNAANANOAAEPKAHMSA
BbICOKOTO YPOBHSA TMIMEHNYHOCTI 1 paboumx napameTpoB 060-
pyOoBaHus.

[lnA 0UMCTKM NCNONb30BaTb CandeTKy, CMOUEHHYIO B ropaver

20

CW3bi(cpencTBanHanBuayanbHON 3aLLUTbI), KOTOPbIMMHEO6-
XOAMMOMOJIb30BaTbCANPUNIaHOBOMTEXOOCYXKMBaHNNO060-
pynoBaHuA




Texo6cnyuBaHue

Mbl/TbHOM BOAE,NOCNeYvYeroBbinONHNTbCNOSIACKMBAHNENCYLLKY.
OunCTKa CEHCOPHOTO 3KpaHa

Wcnonb3oBaTb CaJ'I(I)ETKy, cnerka CMOYeHHy B cneynajiibHOM
cpencree anAa crtekon, CO6J'IIO,D,aFI YKa3aHuA npownssogmnTena
cpeacTea.
HepaCI'IbIﬂFITbCJ'II/ILUKOMMHOFOCpe,D,CTBaJJ,TIFII'Ipe,qynpex(JJ,EHl/lFl
npocaqMBaHmﬁl,Bpe3yanaTe KOTOprXﬂ,VICI'IﬂEI;I MOXeTObITbNO-
BpexaeH.

Ounctka oTBEPCTUI 1 peLLeTKN/TyOKm

OTBepPCTUALOMKHBINOAAEPKNBATLCACBOOOAHBIMOT3aCOPEHNI
nnboinnn qaCTOOlWILIJ,aTbCﬂOGbILIHbIMI'IbIJ'IeCOCOM WINKNCTOYKOM.
MNepuoanyecku pekoMmeHayeTcA NoAHUMATL NepefHIoo NaHenb,
CHMMAA PacnosioKeHHbIE HVKe BUHTbI, U YAANATb MblIeCOCOM
MbiNb,CKOMMBLLYIOCAHABEHTUNATOPEKOHAeHcaTopa.llpunoabe-
MenaHennobecneunBaeTcATakKe JOCTYN KBaHHOUKe AniA cbopa
KOHAEeHCaTa, KOTopaA HaXoanTcA mexxay KOHAEHCAaTOPOM N KOM-
npeccopoM. BHyTpur Hee meeTcA MeTannnyeckas pewetka“GM’,
KoTopas felcTByeT Kak rybka v, TornoLLas Bogy, NoBbILWAEeT nio-
WafbobmeHanobieryaeTcnapeHMeKOHeH aTa. Ta" peLeTka/
rybka"mosxxHaperynspHOn3BeKaTbCsA M OUYNLLATbCABOLONCMbI-
JIOM VNN e NPOMbIBaTbCA B MOCYAOMOEUYHO MaLUMHE.

OuuncTka dpunbTpa

C npaBoli CTOPOHbI KOHZeHcaTopa HaxoauTca dunbtp “FL, yaep-
XKIVBaeMblBpaboUueMmnonoXeHN BYMAMETANINYECKUMM 3aXKN-
Mamu.[leprmognyecKncHMMaTberonnpoMbIBaTbBMbIIbHOVBOAE.
MocnenonHoroBbICbiXaHUAYCTaHOBUTberoHamecTo.Hewncnosnb-
30BaTb 060py0oBaHUe 6e3 ycTaHOBJIEHHOTO GUNbTPa.

Mepuoppbl npocros

B nepurofbl npocTos OTKNIOUMTL MofAavy NneKTpryecTBa u Bogbl

(NprHanuuun).O6ecneunTb3alWUTYHaPY>KHbIXYacTenobopyao-

BaHWA U3 CTanu, NPOTMpPas X MArKOWN candeTkoi, 4yTb CMOYEH-

HOW Ba3eNIMHOBbIM MaC/IOM.

OcTaBUTbABEPb NPUOTKPbLITONANA06ECNeUEHNAMPABUIBHOIO

BO3[yx006MeHa.

Mepepn Hayanom paboTbi:

- BbINOSIHUTBTILATENbHYIO OUMCTKY 060PYAOBAHUANKOMMIEKTY-
owmnx;

- NOAKIOUUTL 060PYAOBAHNE KCETAMMOAAUNINIEKTPOMNMUTAHNA
1 BOAbI (NpW HanUunn);

- NepenBo306HOBIEHNEMPaboTbIO60PYA0BAHMANPOBECTUENO
KOHTPOJIb;

- 0CTaBUTb 060pyAOBaHNE PaboTaTh MUHMYM Ha 60 MUHYT 6e3
NPOAYKTOB.

nﬂﬂ ob6ecneyeHNs ONTMMANIbBHOIO COCTOAHUA

oGopynosava B NMJlaHe NpuMeHeHunAa mn 6e30-

MAaCHOCTN peKoOMeHAyeTCA He peXXe OoAHOro pa3a
B rog nposoauTtb €ro TeXOGCJ‘IY)KIIIBaHIIIe N KOHTPOJIb B
YynosIHOMO4Y€HHOM CepBNCHOM LleHTpe.
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Texo6cnyxnBaHne

YTununsauma B KOHUe CPOKa CﬂY)KGbI

OnepaunmnoTKNIOYEHNAOTCETENNOAAYMINEKTPONNTAHNA N BOABIAOMHbIBbINOAHATLCANCKIOUMTENBbHOKBANNULIMPOBAHHbIMIA
cneunanmcTamu.

Mpu HanumMy cobpaTb 1 NPaBUIIBHO YTUAN3UPOBATD:

- OXJlaXKOaoLWnM ras;

- He3amMep3aloLLMe PacTBOPbI, UCMOMb30BABLUMECA B TMAPABINYECKNX KOHTYpPaX,

He fonycKaa PasnuTUA U yTeUueK B HEMOJTOXKEHHbIX MeCTax.

BcootBetcTBUYM COCT. 13 3aKkoHOoaaTenbHoro ykasaNe49 2014 roga“MpuHAaTtre AnpeKTrBbI O 06paLLeHMIO COTXOAAMU SeKTpuYe-
CKOTO U 3JIEKTPOHHOro obopygosaHusa 2012/19/ EC”
3HAYOK NepeyepPKHYTOro MyCOPHOrO KOHTEMHEPA C XXUPHOW JIMHUE 03HAYAET, UTo 13fenue Obl1o BbiMyLLEHO Ha PbIHOK
nocne 13 aBrycta 2015 roga v UTo B KOHLIE CBOEIO CPOKa CJTy>KObl OHO He AO/MKHO YTUN3MPOBATLCA C APYTMMM OTXOa-
MU, @ JOJIKHO YTUIM3MPOBATbCA OTAENbHO.
Bce o60pynoBaHve N3roTOBEHO U3 MPUTOAHBIX AJ1s1 YTUIN3ALMM METAJITIOB (HEP>KABEIOLLAsA CTaslb, XeJie30, allOMUHUN,
OLMHKOBAHHbIV NINCT, Mefb 1 Np.), NpeBblwatowmx 90% ero Beca.
Lnsaytunusaumy npusecTyn obopyaoBaHve BHepaboUee COCTOSHME, OTKIIIOUAA TOKOMOABOAALNIA Kabesb 1 1i060e yCTPONCTBO 3a-
KPbITUA OTCEKOB U NMONOCTEN (Mpy Hanuuum).
Heo6xoavmo 6bITb BHUMATENbHBIMY NMPU OO PALLEHUN CAAHHBIMU3AEIEM BKOHLIE €70 CPOKa CITY»KObl, CHUXKast HEraTUBHOE BO3 AN~
CTBMEHAOKPY»KatoLLyo cpeaynnoBbiwasdpPeKTUBHOCTbNCMONb30BAHNA PECY PCOB, MPUMEHAANPUHLUMNbIHAKA3yeMOCTUTEX, KTO
3arps3HAETOKpYKatoLLylocpeay, NPodunakTMKK, NoAroToBKUAJIANOBTOPHOrOUCMOIb30BaHUsA, NepepaboTkncbopamaTeprianos.
HanomuHaem, YToHe3aKOHHAA MIMHENPABUIbHAAY TUAN3aLUsA3aeNsABeYeT3acob0HaKa3aHWe, MpeyCMOTPeHHOe IeNCTBYIO-
MMM 3aKOHaMW.
Nudopmauus 06 yrunusayum B Utanun
B UTanum oTxoabl OT INEKTPUYECKOTO WM NIEKTPOHHOTO 060PYA0BAHUS JOSIXKHbI CLABATLCA:
- B LEHTPbI cbopa (Ha3biBaeMble Takxe "IKONOrMYeCcKUMIN OCTPOBKaMKU Unu nnatdpopmamn')
- Annepy,yKoToporonprobpeTaeTciHOBOE 060PYL0OBaAHME, KOTOPbIN06A3aH MPUHATL CTapoe 6€3B03Me34HO (MPMMOKYNKE OAHOM
€[MHULbl HOBOTO 000PYAOBaHWA NPUHMMAETCA OAHA eAVHNLA CTaporo);

Nudopmauus 06 yrunusauum B ctpaHax EBpocotosa

EBponeiickananpeKTMBanoobpalLeHMI0COTXOAAMM INEKTPUYECKOrONINIEKTPOHHOIO060pYyAOBaHNA pa3HbIMCTPaHaMUECObIna
NPUHATaBCOOCTBEHHOM pejaKLMM,MO3TOMY MPUYTUIN3AL MU AAHHOTO 000 PYAOBaHUA AfIAONpPeaeNieHANPaBUIbHOTOMETOAAY TU-
Nn3aunm pekomeHayem o6pallaTbCsl B MECTHbIE OpraHbl UK K AWSepy.

f" B OXngaHmm cnoma mn ytmnmsaymm O60pyAOBaHVIe MOXKeT BPpeMEHHO NoMeLlaTbCA Ha XPaHEHUE TaKXKe Nnoa OTKPbITOe
Hebo npun yCsIOBUK, YTO €ro aN1eKTpnveCckne, XxonoguibHble U rTnapaBiNnvyeCcke KOHTYpPbI LeJibl 1 3aKPbITbl. Kpome TOro,

npoBEPUTDb, UTO ABEPU HE MOTYT 6bITb 3aKpbIThl, YTOObI HE AonyCTUTb 3annpaHnA BHYTpW.

B nobom cJiydae, OJTXKHbI CO6J'IIO,U,aTbCF| 3aKOHbI MO OXpaHe OKp)/)KaIOLIJ,EVI cpeabl, ,EleIZCTBYIOLLlVIe B CTpaHe nojib30Ba-
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Texo6cnyxnBaHue

HeuncnpaBHocTh

Ecnn obopypoBaHue He paboTaeT unm 3ameyarotca GyHKLMO-

HasIbHble UM CTPYKTYPHbIE NU3MEHEHUSA:

- OTKNIOYNTb 060PYAOBAHME OT SNEKTPUYECKON U TnFpaBnye-
CcKoW ceTeln;

- HANTMBNPUBEAEHHONHMXKeTabnuenpeanaraemMble cCnocobbl
yCTpaHeHus;

Ecnu nopxogsiwero cnocoba ycTpaHeHuMs B Tabnuue HeT, obpa-

TUTbCABCEPBUCHDILIEHTP,YNONHOMOYEHHbINGYPMOIi-U3rOTO-

BUTENeM, coobulas: i

- XapaKTep gedekTa; T
- KOV CEPUINHBINHOMeP 060PYAOBaHNSA, YKa3aHHbleHaTabny- ]
Ke XapaKTepUCTVK 060pyaoBaHuUs. o L
L] § T

[Ona pemoHTa TpeboBaTb UCNONb30BaHMA GUPMEHHDBIX 3anya- | |
cTen:prpMa-n3roToBUTENbCHUMAETCCEOABCAKYIOOTBETCTBEH- | | L]
HOCTbUHEMpPU3HaAETMNPaBaHarapaHTUNHOE 0OCNYKMBaHVENPY

MCNonb30BaHUN HebUPMEHHbBIX 3anJacTeil.
L [OBaHMA B MylaHe NpUMeHeHNsA 1 6e3onacHoCcTy pe-
KOMeHZYyeTCA He peXke OAHOro pasa B rof NPoBOANTb -\"\ﬂ-.‘__\_ .___ﬂ-""

ero TEXO6CH)/)KI/IBaHI/Ie N KOHTPOJIb B YNOJIHOMOYE€HHOM Cep-

ana obecneyeHna oNTUMaNbHOrO COCTOAHMA o6opy-

1 M3rotoButennb
BMCHOM LIEHTDE. 2 CepwuiHbin N2 OpYrux pe3ucTopos

3  Kopg 11  MowHOCTb Namnbl

4 Mogenb 12 MuHMUManbHOE N MaKcu-

5  HanpsaxeHne MaJibHOe fiaBJieHne

6 [lNoTpebnsembii npy pabo- 13 XnagareHT, TMN U Konnye-
Te TOK CTBO

8  MoluwHocTb pe3unctopa 15 PacwupsAowmncarassmnso-
oTTavnBaHuA naymn

9  MolwHocTb pe3unctopa 16 Top BbinycKa
oTTanBaHuA 17 Knumatunueckuin knacc (#)

10 HomwuHanbHas MOLWHOCTb

Mepep o6palyeHeM B CEPBUCHDIN LIEHTP NpPo-

Tun HencnpaBHOCTN
BepbTe, YTO...

O6opy,qOBaH|/|e NONMHOCTbIO BbIK/TIOYEHO. -...4YTO B CE€TN €CTb HaNPAXEHWE N YTO HE OoToLWeNn wTencenb.

O60opynoBaHMe BbINOJHAET HEAOCTAaTOYHOE OXJaXXAeHMe - ...He BO3[eCTBYET BHELUHWI NCTOYHVIK TEMNa;

- ..UTO MOJTHOCTbIO 3aKPbIBAOTCA ABEPY;

- ..He 3a6UT GUNBTP KOHZEHCATOPa;

- ..nepeaHvie pewweTKn aspaummn He 3ab6UTbl MOCTOPOHHUMM
npegmMeTamMmun UK MNbibio;

...NMPOAYKTbINUTaHNSA paBHOMEPHO pacnpeaenieHbl BHY TpUKa-
MEepbl N He MELLAIOT BEHTUNSILIUW BHYTPY Kamepbl;
...0b0pyI0BaHMe He Neperpy»KeHo NPOoAYKTamMu NTaHus (co-
6ntofaTb yKa3aHus Mo 3arpy3ke Ballero o6opyfoBaHus).

O6opyp,OBaH|/|e CANbHO WYyMNT - ...HETKOHTAKTOB MeXay o6opyn03aHmeM apyrmmnpeameTom
nnn O60py,D,OBaHI/IEM;

- ...o6opyn03aHme abCOMOTHO TOYHO BbIPOBHEHO MO YPOBHIO;

- ...BiANMbI€ BUHTbI XOPOLUO 3aTAHYTbI.

He nbiTaTbCA BLINOAHUTL PEMOHT 060PYAOBAHUA CAMOCTOATENBHO, T.K. IPY 3STOM MOXET ObITb HaHeCeH yluepo, B T. Y. CEPbE3HbIIA, IOAAM,
*KMBOTHBIM 11 MaTepuabHbIM LIEHHOCTAM, @ TakxKe aHHYNMPOBaHa rapaHTyA.
Bcerna 3aka3biBaTb NpoBeeHne paboT B CEPBICHOM LIEHTPE, YNONHOMOYeHHOM $upMoii-n3rotoBuTenem, 1 3akasbisatb OIPMEHHbIE
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Texo6cnyxnBaHne

FapaHTnA

Dupma-n3roToBUTENb BbIAAET rapaHTMIO Ha 060PYAOBAHME U €0 YAaCTU CBOETO NPOU3BOACTBA Ha CPOK 1Tof C AaTbl BbICTABNEHNSA
cyeTa-dakTypbl.fapaHTMANpesycMaTpuBaeTbe3B03ME3AHYIONOCTaBKY eTaNel, NpU3HaHHbIXAeGEKTHBIMUMOEro 6e30roBOPOYHO-
MY MHEHMIO.

Drpma-n3rotToBUTENBNPUMETBCEMEPLIANAYCTPaHeHUAAeHEKTOBNPUYCIOBUN, YTOOOOPYAOBaHKEOLINONPaBUIBHOYCTaHOBIEHO
N3KCNNYyaThPOBanoChCornacHoyKa3aHuaM, NpYBeJeHHbIMBHACTOALLEM PYKOBOACTBE. [apaHTUA HE pacnpoCcTpaHAeTcAHayLep6,
BbI3BaHHbI HAKMMbIO, NMOBbILEHHbIM HANPSAXKEHNEM U BCKPbITYEM HEYNONHOMOYEHHbBIMMN USTN HEKOMMETEHTHBIMU INLIAMMN.
HaTakunepacxofHblemMaTepuarbl,KakCTeK0,AeKOPaTVBHbIE YaCTV, MPOKNAKU, TaMMbl MAETaM, U3HALLMBAIOLMECANPUIKCMYaTa-
LMK, FapaHTMA He pacnpoCTpaHAeTCA.

B xofie ieCTBYA rapaHTHM 3aKa3umK orlaumBaeT pabouyio Cuny, OPOry UM KOMaHAVPOBKY, NEPEBO3KY 3aMEHSEMbIX AeTaNlelN 1
060pyaoBaHus.

MaTepuanbl, 3aMeHeHHbIe Mo rapaHTUK, OCTaAIOTCA B HALLEN COOCTBEHHOCTU U JOMKHbI BO3BPALLATbCA CUTaMK M 33 CUET 3aKasumKa.
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